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Jedna od srediπnjih tema ovotjednog
gospodarsko-agroforuma u Zagrebu je
povezivanje prehrambeno-preraivaË-
ke industrije i poljoprivrede u Hrvatskoj,
a uloga i znaËaj Podravke u tim proce-
sima neobiËno su vaæni. To je prilikom
posjete Podravki 7. oæujka istakao
ministar poljoprivrede i πumarstva Bo-
æidar PankretiÊ, napomenuvπi da ga
stoga posebno zanimaju dosadaπnja
iskustva koprivniËke tvrtke u osigura-
vanju domaÊih sirovina za proizvodnju
kvalitetne hrane. O tome su ministru
govorili zamjenik predsjednika Uprave
Æeljko –urina, izvrπni direktori Du-
πan TomaπeviÊ, Milivoj ©ifkorn i
Tomo Troπelj, te koprivniËko-kriæe-
vaËki æupan Josip FriπËiÊ i gradona-
Ëelnik Koprivnice Zvonimir MrπiÊ.
Æupan FriπËiÊ i izvrπni direktor SPJ
Mlinovi i pekara Tomo Troπelj tako su
istakli da zbog pravovremenih dogo-
vora i pridræavanja utanaËenih pravila
igre u koprivniËkom kraju nikada nije
bilo ni bura ni buna zbog otkupa
pπenice, a Milivoj ©ifkorn naglasio je da
je zahvaljujuÊi uvoenju poticaja za
proizvodnju povrÊa, za πto je lobirala i

Ministar Boæidar PankretiÊ sa suradnicima posjetio Podravku

Podravku Êemo uklopiti u strateπke
projekte razvoja hrvatske poljoprivrede

Podravka, od strane ministarstva poljo-
privrede i pojedinih æupanija izrazito
porastao interes domaÊih proizvoaËa.
Podravka viπe nema problema u ugo-
varanju potrebnih koliËina povrÊa, a
kad bi se sliËno dogodilo i s voÊem
potrebe za uvozom znatno bi se sma-
njile, Ëulo se u razgovorima. Duπan
TomaπeviÊ zahvalio se ministarstvu πto
je odobravanjem interventog uvoza go-
veeg mesa iz Australije krajem proπle
godine omoguÊieno Mesnoj industriji
Danici da prevlada nestaπicu sirovina
izazvanu pojavom BSE u Europi, a
time i ostvarenje dobrih rezultata, te se
zaloæio za poboljπanje sustava poticaja
u domaÊoj proizvodnji stoke. A grado-
naËelnik MrπiÊ govoreÊi o dobroj
suradnji Podravke i lokalne zajednice
podvukao je da je jedan od uvjeta
koriπtenja gradskih poticaja za proiz-
vodnju povrÊa i voÊa ugovor s Podrav-
kom.
Ministar PankretiÊ i njegov pomoÊnik

Josip Hrala, zadovoljni susretom sa
svojim domaÊinima izrazili su æelju da
s Podravkinim Razvojem poslovanja
posebno razgovaraju o tome kako Po-
dravku uklopiti u strateπke projekte
razvoja hrvatske poljoprivrede i s njom
povezane preraivaËke industrije.

Ministar PankretiÊ i njegovi suradnici u Podravki  doËekani s pohvalama za dosadaπnju suradnju
 i s konstruktivnim prijedlozima

Uspjeπni nastup
Podravke na
najveÊem turistiËkom
sajmu u Berlinu
i na sajmu prehrane
u  ©vedskoj

3. i 4. str.

U Koprivnici
poËela s radom
Podravkina
menadæerska
akademija
2. str.

Muzej lijepih umjetnosti na Trgu
velikana u samom srediπtu Budim-
peπte Podravka je u srijedu 12.
oæujka pretvorila u hram kulinar-
stva. Uz slike i skulpture vrhunskih
svjetskih i domaÊih majstora koje
predstavljaju nacionalno blago pred-
stavljene su posebne vrijednosti
Podravke kao kompanije koja daje
jedinstveni peËat razvoju gastrono-
mije i Hrvatske i Maarske, koja
razvijajuÊi gospodarsku suradnju da-
je najËvrπÊe temelje povezivanju
dviju susjednih zemalja, koja svo-
jim poslovnim partnerima odaje za-
hvalnost za suradnju kroz dogaa-

nja prireena na najviπoj, pomalo
glamuroznoj razini, koja njegujuÊi i
podupiruÊi projekte u kulturi poka-
zuje i druπtvenu odgovornost.
Povod za sveËanost, nezabiljeæe-

nu u Muzeju lijepih umjetnosti, bilo
je obiljeæavanje 10. obljetnice uspje-
πnog poslovanja Podravke Interna-
tionala u Maarskoj. Odaziv gostiju
- meu kojima su bili brojni ug-
lednici iz maarskog i hrvatskog
gospodarskog i politiËkog æivota,
poput ministra za europske inte-
gracije RH Nevena Mimice, pot-
predsjednika Hrvatskog sabora Bal-
tazara Jalπovca, zastupnika Ve-
sne PusiÊ i Ive ©krabala, predsje-
dnika interparlamentarne unije Ma-
arskog parlamenta Fazakos Sza-

bolcsa i  njegovog kolege u tom
parlamentu Istvana Koblera, glav-
nog direktora dræavnog ureda za
investicije, trgovinu i razvoj dr.
Petera Lednitzkya, te predstavni-
ka konzularnog zbora u Maarskoj
- pokazao je da proslava ovog
jubileja daleko nadmaπuje okvire
same kompanije. Podravkino po-
slovanje u Maarskoj, jedinstveni
je zakljuËak, putokaz je svima kako
Hrvatska treba koraËati prema Eu-
ropskoj uniji. To je potvreno i
dodjelom ISO certifikata 9001 koji
dokazuje da se svi poslovni proce-
si Podravke u Maarskoj odvijaju u
skladu s najviπim standardima kva-
litete.

(Opπirnije na 2. stranici)

Obiljeæeno 10 godina uspjeπnog poslovanja Podravke u Maarskoj

Podravka i Vegeta povezale Hrvatsku i
Maarsku
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Svega dva tjedna po potpisivanju
ugovora izmeu Podravke i Ekonom-
skog fakulteta zagrebaËkog SveuËili-
πta o utemeljenju Podravkine mena-
dæerske akademije (Pomaka), u petak
su poËela predavanja u zgradi kopriv-
niËkog VeleuËiliπta. Na otvorenju bili
su vieniji ljudi i s jedne i s druge
strane, od dekana Ekonomskog
fakulteta dr. Ivana LovrinoviÊa i vodi-
telja jednog od edukativnih programa
dr. Darka TipuriÊa, do Ëlanova
Podravkine Uprave Damira PolanËe-
ca i Davora Cimaπa te direktora Ljud-
skih potencijala Branka KuËana. Otvo-
renju su prisustvovali i koprivniËki
gradonaËelnik Zvonimir MrπiÊ i

direktor PuËkog otvorenog uËiliπta, u
Ëijem je okrilju VeleuËiliπte, Josip Na-
kiÊ - AlfireviÊ.
U prvoj fazi, koja je poËela u petak,

programu Temelji poslovne admini-
stracije (FBA) pristupilo je tridesetak
Podravkinih menadæera, a veÊ su u
prilici sluπati predavanja vrhunskih
ekonomskih struËnjaka poput dr. Ve-
limira SriÊe ili ministra gospodarstva
Ljube JurËiÊa. FBA je programiran u
suradnji s Fakultetom, pokriva “tvrda”
menadæerska znanja poput opÊeg me-
nadæementa, upravljaËkog raËunovod-
stva, marketinπkog menadæementa,
strateπkog menadæmenta i globalnog
menadæmenta. Isto toliko Podravki-

nih menadæera uskoro Êe pohaati
program Lider, koji Êe pokriti “mekπa”
menadæerska znanja, poput liderπipa,
motivacije, nagraivanja, komunici-
ranja i ostaloga.
Dekan Ekonomskog fakulteta dr.

LovrinoviÊ na otvorenju je kazao kako
je Pomak poËetak nove predavaËke
prakse, jer profesori se viπe neÊe
dræati svojih ureda, fakultetskih hod-
nika i katedra.
- Podravka je kao vodeÊa prehram-

bena kompanija prepoznala da bez
znanja ne moæe graditi perspektivu -
dometnuo je LovrinoviÊ, a na njegove
rijeËi nadovezao se gradonaËelnik Mr-
πiÊ izraæavajuÊi zadovoljstvo πto Ko-
privnica razvija kanale visokog obra-
zovanja, meu ostalim zahvaljujuÊi i
Podravki.                              H. ©.

Proradila Podravkina menadæerska akademija

Podravka prepoznala znanje

Otvorenje “Pomaka” oznaËilo pomak u koprivniËkom visokom
obrazovanju
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Podravka i Vegeta prisutne su u
Maarskoj veÊ Ëetiri desetljeÊa i doæi-
vljavaju se kao simboli kvalitete, a
desetgodiπnje poslovanje poduzeÊa
Podravka International kft etabliralo
je koprivniËku kompaniju kao znaËaj-
ni most povezivanja hrvatskog i ma-
arskog gospodarstva. Danas Pod-
ravka u Maarskoj - ukljuËujuÊi tvor-
nicu dodataka jelima i monozaËina u
MohaËu - zapoπljava 130 ljudi, a pla-
smanom Ëak 189 vlastitih proizvoda,
te ekskluzivnom distribucijom asorti-
mana svjetski poznate firme Heinz i
hrvatskih tvrtki Kraπ i Adria ostvaruje
znaËajnu dobit.

To je pozdravljajuÊi goste na sveËa-
nosti u Muzeju lijepih umjetnosti u
Budimpeπti istakao Draæen Pros,
direktor Podravkinog Internationala
u susjednoj zemlji . A gosti su uzvratili
brojnim komplimentima, koji nisu bili
izraz puke kurtoazije, nego stvarnog
priznanja Podravkine uloge u razvoju
hrvatsko-maarske suradnje. Tako je
predsjednik interparlamentarne unije
Maarskog parlamenta Fazakas Sza-
bolc, izraæavajuÊi zadovoljstvo na-
pretkom parlamentarnih odnosa izme-
u dvije zemlje, podvukao da je Ma-
arska, koja je na pragu Europske
unije, spremna pomoÊi istom koraku
Hrvatske izmeu ostalog i zbog usp-
jeπne gospodarske suradnje kojoj izra-
zito doprinosi Podravka. Predsjednik

druπtva hrvatsko-maarskog prijatelj-
stva i zastupnik u maarskom Parla-
mentu Istvan Kobler istakao je da
gastronomija ima ulogu spajatelja lju-
di i dræava, a da Podravka u tome ima
posebnu misiju jer u Maarsku do-
nosi hrvatski ambijent. Dr. Peter
Lednitzky, glavni direktor ITD Hun-
gary (dræavnog ureda za investicije,
razvoj i trgovinu) pohvalio je ne samo
Podravkina ulaganja u maarsko gos-
podarstvo nego i dobre ljudske kon-
takte koje kompanija njeguje u ovoj
zemlji. Prema miπljenju zastupnice Ve-
sne PusiÊ, kroz suradnju s Podrav-
kom maarski partneri poËeli su sura-
ivati s onim πto je u Hrvatskoj najbo-
lje, a politiËari bi trebali, uËeÊi od
menadæera, stvoriti joπ bolje odnose
izmeu dvije zemlje.
PolitiËki i gospodarski odnosi izme-

u Maarske i Hrvatske nikada nisu
bili bolji nego danas, a za to su
najzasluæniji gospodarstvenici meu
kojima je i Podravka koja pokazuje
kako se ide u Europu, ustvrdio je
potpredsjednik Hrvatskog sabora Bal-
tazar Jalπovec, koji je na sveËanosti
uruËio poklon direktoru Podravkinog
Internationala Draæenu Prosu. Govo-
reÊi na teËnom maarskom zastupnik
Ivo ©krabalo istakao je da je Podravka
izrasla u veliku srednjeeuropsku tvr-
ku zahvaljujuÊi znanju svojih ljudi.
Posebno je dojmljiv bio Neven Mimi-
ca, ministar za europske integracije
koji je pored ostalog rekao:
- Da ideje o europskom povezivanju

nisu samo mrtva slova na papiru,
najbolje pokazuju Podravka i njeni
partneri ovdje u Maarskoj i ja im na
tome Ëestitam. OËito je da se kompa-
nije ne dijele na velike i male nego na
one koje prepoznaju izazove buduÊ-
nosti i na one kojima  to ne uspijeva.
Podravka  je uvidjela πto znaËe mo-
guÊnosti stvaranja velikog europskog
træiπta joπ onda kada nitko u Hrvatskoj
nije o tome ozbiljno razmiπljao. Sada
kada Hrvatska æuri prema Europskoj
uniji, za πto smo veÊ podnijeli zahtjev,
trebaju nam poslovni potezi poput
Podravkinih da nam pomognu u ostva-
renju tog cilja. Jer, jasno je da Hrvatsku
u Europsku uniju neÊe unijeti ni Vla-
da, ni Sabor, ni ministri nego njeni
graani i kompanije kao Podravka
koji shvaÊaju smisao i uvjete djelovanja
u zajedniËkoj Europi.
Posebno priznanje Podravkinom

poslovanju u Maarskoj stiglo je iz
ruku  Janosa Zrupka, direktora
Det Norske Veritasa za Maarsku
koji je zamjeniku predsjednika Upra-

ve Æeljku –urini uruËio certifikat
ISO 9001. Æeljko –urina naglasio
je tom prilikom da certifikacija  pot-
vruje sustavnu brigu Podravke o
kvaliteti svih poslovnih procesa i
da ujedno obvezuje na daljnje una-
preenje odnosa s poslovnim part-
nerima i potroπaËima.

SveËanosti obiljeæavanja 10. obljet-
nice poslovanja Podravkinog po-
duzeÊa u Maarskoj prisustvovali su
i Ëlanovi Uprave i Nadzornog odbora
Podravke koji su u toku dana odræali
i sastanak s menadæmentom Interna-
tionala, odavπi im pored ostalog
priznanje za postignute rezultate.

Obiljeæena 10. godiπnjica poslovanja Podravke u Maarskoj

Podravkino poslovanje u Maarskoj - putokaz za Europu

Nakon  maarskih kuhinja, Vegeta i Podravka osvojile su i proËelje
Muzeja lijepih umjetnosti u Budimpeπti

Bez torte nije proπla ni sveËanost u glavnom maarskom gradu

StruËnjaci DNV i Podravke ponosni zbog joπ jednog ISO certifikata

»lanovi Uprave i Nadzornog odbora zadovoljni poslovanjem
maarskog poduzeÊa

Izuzetnu atmosferu koja je vladala na sveËanosti obiljeæavanja 10. obljetnice
poslovanja Podravkinog poduzeÊa u Maarskoj, kojoj su uz odabir neuobi-
Ëajenog, vrlo otmjenog mjesta, doprinosili odliËna glazba, maπtoviti cvjetni
aranæmani, odabrane gastronomske delicije, zanimljivi cooking show Viljama
Cveka i Draæena –uriπeviÊa, dodatno je podigla i informacija koju je
sudionicima predoËio predsjednik Podravkine Uprave Darko Marinac. U
povodu 10 godiπnjeg jubileja Podravka je odluËila pomoÊi restauraciju dva
umjetniËka djela u vlasniπtvu Muzeja lijepih umjetnosti. Za tu namjenu
izdvojeno je 1,5 milijuna forinti.

* * *
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Prvim nastupom na najveÊem svjet-
skom turistiËkom sajmu u Berlinu,
organiziranom nakon potpisivanja
ugovora o dugoroËnoj suradnji s Hr-
vatskom turistiËkom zajednicom,
Podravka je preuzela ulogu lokomo-
tive u razvoju hrvatskog gastronom-
skog branda.
Teπko Êe biti zemlji partneru na

iduÊoj meunarodnoj burzi turizma
nakon ovogodiπnjeg nastupa
Hrvatske u Berlinu, organiziranog

na sveËanosti otvaranja ITB-a za do-
sad najveÊi broj uzvanika, proko-
mentirali su najviπi duænosnici naj-
veÊeg svjetskog turistiËkog sajma.
Jer, Hrvatska se na najbolji moguÊi
naËin predstavila svijetu, prezenti-
ravπi slike najËiπÊeg mora na Medite-
ranu, te kroz pjesmu i ples raznoli-
kost, tradiciju i kulturno bogatstvo
svojih regija, a potom i gastroponu-
du nacionalne kuhinje za 4500 pred-
stavnika turistiËkog biznisa iz Ëita-
vog svijeta.
Ovo je prva manifestacija u koju se

sluæbeno ukljuËila Podravka, nedav-

no potpisivaπi s Hrvatskom turistiË-
kom zajednicom ugovor o dugo-
roËnoj suradnji, izjavio je za Pod-
ravkin list naπ gastropromotor Vili-
jam Cvek, koji je zajedno sa  Stan-
kom Ercegom bio voditelj gastro-
tima u Berlinu, saËinjenog od 20
najeminentnijih hrvatskih kuhara, πto
su za goste sveËanog otvaranja ITB
priredili dosad nevien kulinarski
doæivljaj - pravu feπtu za oËi i nepce,
naËinjene od brojnih maπtovito spra-
vljenih i aranæiranih hrvatskih speci-
jaliteta, primamljivog izgleda i okusa
s vatrometom najljepπih boja.

- U Berlinu smo gostima ponudili
Ëak 60-tak izvornih hrvatskih jela,
prezentiranih na 12 velikih banket
stolova i spravljenih na jedan nov,
suvremen i leprπav naËin, strogo vo-
deÊi raËuna da budu zastupljena jela
iz Ëitave naπe zemlje, od Umaga do
Dubrovnika, pa sve do Vukovara,
Gorskog kotara i Like, jer kroz tanjur
se moæe prikazati proπlost, sadaπ-
njost i buduÊnost jednog naroda,
nastavio je Cvek i dodao: - To je tek
poËetak jedne lijepe bajke, u koju Êe
se sve viπe ukljuËivati hrvatski kuha-
ri, jer od naπih jela moramo stvoriti
gastronomske brandove, a pritom ne
moramo niπta izmiπljati, nego se samo
ugledati na naπe susjede u Italiji,
Austriji, Maarskoj i Poljskoj koje se
prepoznaju i po odreenim jelima.
Stoga se suradnja izmeu Podravke

i Hrvatske turistiËke zajednice, a ne-
posredno i Ministarstva turizma, sma-
tra naπ sugovornik, mora proπiriti na
Ministarstvo poljoprivrede i sve viso-
koπkolske institucije, kako bi se πto
lakπe postigao taj cilj, jer Podravka
ima velika iskustva u promociji
hrvatske kuhinje u inozemstvu i pre-
uzima ulogu lokomotive u razvoju
hrvatskog gastronomskog branda.
A da je hrvatska kuhinja veliËan-

stvena, na majstorski su naËin poka-
zali to i u Berlinu naπi kuharski
virtuozi, iznenadivπi bogatstvom i
raznovrsnoπÊu hrvatskih jela, ali i
kreativnoπÊu i maπtovitoπÊu u izradi
naπih specijaliteta i najizbirljivije ga-
stronomske znalce.
- Zbog toga me ljuti kad se opte-

Piπe: Branka DronjiÊ

reÊujemo time je li rijeË o nekom
naπem jelu, proizvodu ili namirnici,
umjesto da kaæemo ta se jela veÊ
stoljeÊima spravljaju na naπim pro-
storima i da se radi o hrvatskom jelu
ili proizvodu. Uostalom, Talijani su
prisvojili rajËicu donesenu iz Ameri-
ke prije 150 godina ili pak tjesteninu
koju je brodom na obalu Italije dove-
zao naπ KorËulanin Marco Polo, a
stjecajem okolnosti mogao je doplo-
viti i do naπe obale - kaæe Cvek. Zato
je vrijednost ovakvih promocija uto-
liko veÊa πto se kroz marke Podrav-
kinih proizvoda preko turizma pro-
movira hrvatska gastronomija i ne
stvara samo slika o turistiËkoj ponu-
di, nego i o proizvodima zemlje,
prepoznatljivim u svijetu poput Ve-
gete. Podravka je stoga svim gostima
na sveËanom otvaranju ITB-a uz vre-
Êicu Vegete darovala letak sa Ëetiri
recepta na njemaËkom jeziku, te joπ
12 recepata, spakiranih u posebnu
kutiju, objavljenih na njemaËkom i
na engleskom jeziku, preuzevπi ulo-
gu glavnog promotora hrvatske ga-
stronomije. Nastup na svakom slije-
deÊem turistiËkom sajmu za Podrav-
ku Êe zbog toga biti dodatni izazov u
pribliæavanju hrvatske kuhinje svije-
tu, za koju svjetski gastronomski
struËnjaci kaæu da moæe iÊi u korak
s tradicionalnom i modernom
francuskom kuhinjom i ne mora se
prilagoavati nikakvim trendovima,
jer mediteranski naËin prehrane danas
prihvaÊen u svijetu kao æivotna filo-
zofija veÊ stoljeÊima æivi upravo na
naπim prostorima.

Podravka na ITB-u - najveÊem svjetskom turistiËkom sajmu u Berlinu

Feπta za oËi i nepce

Podravkin stol sa πezdesetak hrvatskih jela za 4500 predstavnika turistiËkog biznisa iz Ëitavog svijeta

naπa posla

Piπe: Æeljko Kruπelj, gost - kolumnist “VeËernjeg lista”

PriopÊenje sa 6. sjednice Nadzornog
odbora Podravke d.d.

Nadzorni odbor Podravke d.d. jednoglasno je odluËio da Uprava
druπtva u πto kraÊem roku pripremi konaËni prijedlog modela otkupa
povlaπtenih dionica Europske banke za obnovu i razvoj (EBRD). To je
zakljuËak 6. sjednice Nadzornog odbora Podravke d.d. odræane u
Ëetvrtak 6. oæujka 2003. godine u Zagrebu. Naime, EBRD je, nakon πto
je ispunila svoju ulogu tranzicijskog dioniËara, odluËila - sukladno
svojoj poslovnoj politici - povuÊi se iz vlasniËke strukture Podravke d.d.

Dok se u srijedu oko 18 sati u
Muzeju lijepih umjetnosti u sa-
mom srediπtu Budimpeπte pripre-
mao glamurozni poËetak Pod-
ravkine prezentacije, u zgradi s
druge strane trga  spuπtana je za-
stava na pola koplja. Tamo se,
dakako, nalazi veleposlanstvo pre-
imenovane dræavne zajednice Sr-
bije i Crne Gore, koje je, πto je
takoer zanimljivo, s tri i pol sata
zakaπnjenja reagiralo na sluæbenu
objavu da je srbijanski premijer
Zoran –iniÊ podlegao ranama za-
dobivenim u 12,25 sati u profesio-
nalno izvedenom atentatu u dvori-
πtu Vlade.
Taj nemili dogaaj, koji Êe imati

dalekoseæne posljedice po cijelu
regiju, joπ je jednom ironiËno pod-
sjetio na dvojbe meunarodne za-
jednice o tome kako da imenuje
podruËje bivπe jugoslavenske fe-
deracije. Izmeu termina jugois-
toËna Europa i zapadni Balkan,

sluæbeni je Bruxelles bliæi onom
potonjem. Beogradski atentat na
premijera –iniÊa joπ je jednom
potvrdio da je administracija Eu-
ropske unije, barem po mentalite-
tima, dobro procijenila πto to po-
druËje ne æeli liπiti te toliko omra-
æene balkanske stigme.
Kako mi u Hrvatskoj moæemo

gledati na najnovija beogradska
zbivanja? Nema dvojbe da Êe po-
najviπe pogrijeπiti upravo oni koji
se zlurado podsmjehuju krvavim
srbijanskim razraËunavanjima. Kri-
tiËki odnos prema srbijanskoj po-
litiËkoj eliti ipak ne smije zamagliti
Ëinjenicu da je premijer –iniÊ bio
simbol i moæda i jedini istinski
“motor” pokuπaja demokratizacije
i europeizacije Srbije. Veliko je
pitanje koliko je u tome uspio, jer
su brojne okolnosti bile uperene
protiv njega i vladajuÊeg DOS-a.
Nasljee MiloπeviÊeva reæima toli-
ko je snaæno da onemoguÊava

ozbiljnije promjene, a cijeli je po-
litiËki i gospodarski sustav pre-
mreæen organiziranim kriminalom.
Ugledna beogradska povjesniËar-

ka Ljubinka TrgovËeviÊ u prvom je
komentaru atentata ustvrdila da su
–iniÊ i njegovi koalicijski partne-
ri najviπe pogrijeπili πto nakon 5.
listopada 2000., kad je u uliËnim
neredima pao MiloπeviÊ, nije na-
pravljena “lustracija” koja bi oËisti-
la policiju, vojsku, pravosue i
obavjeπtajne sluæbe od “stupova
starog reæima”. Dio onih koji su
radili protiv daljnje demokratizaci-
je Srbije, a samim tim i protiv –
iniÊeva kabineta, ne samo da su
ostali na svojim pozicijama, nego
su i napredovali. Naime, njima je
zaπtitu davao dosadaπnji srbijanski
predsjednik Vojislav Koπtunica,
pravdajuÊi to “oËuvanjem legalite-
ta”.
Zato se i moglo dogoditi da dva

tjedna unazad na –iniÊa bude

pokuπan atentat na autocesti, a da
atentator odmah bude puπten na
slobodu, jer mu je, kako je obja-
vljeno, u pritvoru kao “trgovaËkom
putniku” bila “ugroæena egzisten-
cija”. Nikome nije jasno ni kako je
–iniÊ u srijedu mogao izaÊi u
dvoriπtu Vlade iz automobila, bu-
duÊi da taj otvoreni prostor sam po
sebi sliËi kakvoj streljani. Takvi su
apsurdi znaËajni, jer bi izvanredno
stanje, ukoliko ubojice i njihovi
naredbodavci ne budu uhiÊeni, mo-
glo voditi u joπ veÊi kaos i pokuπaj
dræavnog udara. IduÊih Êe se tjeda-
na vidjeti ide li Srbija doista prema
euroatlantskim integracijama, ili se
definitivno vraÊa na “brdoviti Bal-
kan”.
Ukoliko krene onaj nepovoljniji

scenarij, i Hrvatska Êe platiti viso-
ku cijenu toga πto je graniËna ze-
mlja sa Srbijom. Najteæi Êe udarac
primiti gospodarstvo, buduÊi da se
opet mogu poremetiti odnosi koji

su mukotrpno stvarani u posljed-
nju godinu-dvije. U najneizvjesni-
joj je situaciji trenutno TodoriÊev
Agrokor, koji je nedavno puno
uloæio u kupnju tvornice Frikom.
Podravka, koja iz godine u godi-

nu u Srbiji πiri prodajnu mreæu, ali
i pokuπava kupiti neku tamoπnju
tvrtku, takoer ne moæe spokojno
gledati na spomenutu “kaubojadu”
i eventualni povratak ultranacio-
nalista na vlast. Naime, ako prevla-
da nedemokratska opcija, Srbija bi
opet mogla dobiti gospodarske san-
kcije, a u tim okolnostima posao se
ne moæe ozbiljno voditi. Ako zna-
mo koliko je Srbija vaæna za dugo-
roËni razvoj Podravke, jasno je da
i hrvatske vlasti moraju uËiniti sve
kako bi pripomogle normalizaciji
stanja u Beogradu, ali i pruæile
potporu Agrokoru, Podravki i svim
ostalim tvrtkama koje su tamo ulo-
æile znatna sredstva. Sve bi ostalo
bio rad u korist vlastite πtete.

Srbijanski atentat ugroæava i hrvatsko gospodarstvo
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Nakon istarskih i dalmatinski su
hotelijeri upoznati s ovogodiπnjom
korporativnom gastro ponudom
Podravke. Prezentacija je organizira-
na u Splitu za vrijeme odræavanja
sajma GAST 2003, a prisustvovali su
joj vodeÊi ljudi eminentnih turistiËko
- hotelijerskih kuÊa iz regije. Prvi put
oni su imali priliku na jednom mjestu
sagledati svu πirinu Podravkine ga-
stro ponude od veÊ uobiËajenih
proizvoda pod markom Vegeta i
Podravka, Studene i Studenca, asor-
timana mesne industrije Danica, zatim
Lagrisa, smrznutog programa Ital-
icea, niza proizvoda Nestlea i ostale
trgovaËke robe do  Belupovih
proizvoda za ËiπÊenje, pranje i dezin-
fekciju. Dio tih proizvoda, kako je
istakao Nediljko BariËiÊ, direktor

prodaje gastro programa za træiπte
Hrvatske i jugoistoËne Europe, osmi-
πljen je u suradnji s kupcima, a svi
imaju visoku kvalitetu koja garantira
da Êe gosti u hotelima doista moÊi
uæivati u hrani kao jednom od vaæ-
nih segmenata u ukupnoj turistiËkoj
ponudi. Podravka  zapravo svojom
gastro ponudom preuzima odgo-
vornost za hranu koju Êe konzumi-
rati hotelski gosti, odnosno - prema
rijeËima izvrπnog direktora za træiπte
Hrvatske i jugoistoËne Europe Mi-
roslava VitkoviÊa - postaje partner
s kojim se kreira hrvatski turistiËki
proizvod. Podloga tome su ne samo
visoko kvalitetni proizvodi proizve-
deni prema ISO standardima i u
skladu s HACCAP sustavom, nego i
stalna i sigurna distribucija, te niz
specifiËnih pogodnosti za kupce, od
edukacija kuhara i slastiËara do nji-
hovog opremanja uniformama i pri-
borom.
A kako na takvu ponudu reagiraju

kupci najbolje potvruju njihove izja-
ve:

Stiven Bralo, Solaris d.d. ©ibenik:
- Nekoliko sam mjeseci direktor na-
bave, ali mi je poznato da Solaris i
Podravka surauju veÊ godinama.
Doduπe, lani nismo koristili πiroki
asortiman, nego samo vodu, linola-
du, πeÊer. Novi vlasnik Solarisa po-
stavio je novu organizaciju, daje
novi smjer u poslovanju, lani smo
renovirali  hotele Meridien i Mirage,
ulaæemo u klimatizaciju svih objeka-
ta, napravili smo Wellness centar od
pet bazena s hidromasaæom, tako
da oËekujemo znatno poveÊanje bro-
ja noÊenja i veÊi udio gostiju iz
zapadne Europe. U fazi smo dogo-
varanja opskrbe hranom, upuÊuje
nam se dosta poziva na prezentaci-
je, a na neke se i ne odazivamo.
Podravkina mi se prezentacija dopa-
la, vide se suvremeni trendovi u
poslovanju, korak ste do Europe,
bolji od brojnih konkurenata - uvoz-
nika i stranih proizvoaËa i nitko
nema takav zajedniËki nastup. Ovog
trena ne mogu vam toËno reÊi  πto
Êemo i koliko kupovati od Podravke,
ali se nadam da Êemo proπiriti surad-
nju u odnosu na proπlu godinu.

Mate ViskoviÊ, πef nabave Hoteli
TuËepi: - VeÊ pet godina suraujem
s Podravkom i koristimo dosta πirok

asortiman, od konzerviranog povr-
Êa, juha, umaka, mesnih proizvoda
Danice, Studene, Dolcelinih
proizvoda, lani smo kupovali i dio
smrznutog programa, a ove godine
oËekujemo i viπe. Suradnja s Po-
dravkom je vrlo korektna, zadovolj-
ni smo isporukom, te moguÊnoπÊu
edukacije naπeg osoblja. Primjerice,
proπle godine je vaπ gastropromotor
Viljam Cvek u naπim objektima imao
prezentacije za kuhare i slastiËare
cijele grupacije Sunce, πto je jako
dobro prihvaÊeno. Naπa tvrtka u dva
hotela i jednom apartmanskom na-
selju ima 1800 kreveta, uloæili smo
πest milijuna eura u adaptaciju hote-
la Alga kako bi dobio Ëetiri zvjezdi-
ce i doista nam je vaæno da u pobolj-
πanju kvalitete usluga i poveÊanju
broja gostiju moæemo raËunati na
Podravku. Pogotovo πto Êe se za-
hvaljujuÊi zajedniËkom korporativ-
nom nastupu i ranim pripremama za
turistiËku sezonu svi poslovi odvijati
bræe i lakπe.

Josip ©krabiÊ, direktor nabave
Hotela Makarska: - Naπa kuÊa u
svoja tri hotela ima 1500 leæajeva, a
na jesen Êemo postojeÊe paviljon-
sko naselje pretvoriti u ekskluzivni
all inclusive objekat, najbolji ove
vrste u Hrvatskoj. S Podravkom ima-
mo dugogodiπnju suradnju, ja ovaj
posao radim devet godina i na neki
naËin Podravku sam naslijedio od
kolega. Troπimo gotovo vaπ cjelo-
kupni asortiman, odliËno surauje-
mo s vaπim gastropromotorima, po-
najviπe Viljemom Cvekom, zatim Da-
vorom Perkovom, Davorkom JajiÊ,
Mirom BabiÊem. Primjerice, lani je u
naπim hotelima organizirana pre-
zentacija vaπih proizvoda i cooking
showu za cijelu makarsku rivijeru, a
dobili smo i gastro uniforme za
osoblje. Za ovu smo godinu veÊ
dogovorili da Studena i Studenac
budu ekskluzivne vode u naπim
hotelima, a raËunamo i na poveÊanu
potroπnju svih ostalih Podravkinih
artikala. Mi zapravo Podravku doæi-
vljavamo kao prijatelja, a tek onda
kao partnera. Veæe nas puno viπe od
kupoprodaje. Stoga Podravkaπima
poruËujem da dio svog odmora pro-
vedu u naπim hotelima, jer Êe se tu
osjeÊati  ugodno uz visoko profesi-
onalne usluge i prijateljsko okruæje.

Sajam Elmia Food Mart odræava se
svake dvije godine i najveÊi je sajam
prehrambenih proizvoda na podru-
Ëju Skandinavije. Odræava se u πved-
skom gradu Jönköpingu (117.000 sta-
novnika), na pola puta izmeu Stock-
holma i Kopenhagena. Ove godine
na sajmu se predstavilo 276 izlagaËa
na 8.000 m2, od Ëega oko 25% izlaga-
Ëa sa sjediπtem izvan ©vedske.
NajveÊi broj posjetitelja Elmia Food

Marta upravo je iz redova trgovaca i
veletrgovaca, a ovaj je sajam mjesto
susreta za sve vaæne proizvoaËe i
kupce na prehrambenom træiπtu Skan-
dinavije.
Na sajmu je prvi put samostalno

nastupila i Podravka uz jaku logistiË-
ku potporu distributera, firme “Plivit
trade” iz grada Västervika, koja bilje-
æi stalan rast realizacije Podravkinih
proizvoda na etno træiπtu, a odne-
davno plasira Vegetu i u najveÊi
πvedski maloprodajni lanac ICA.
Na naπem πtandu, koji je bio ure-

en u znaku Vegete, svakodnevno
od 10 do 18 sati trajao je cooking
show u kojem je gastro promotor
Draæen –uriπeviÊ pripremao razliËi-
ta jela sa Vegetom, Vegeta
Twistevima, ajvarom, senfom i osta-
lim Podravkinim proizvodima. Lo-
sos s Vegetom, teletina s povrÊem,
piletina itd. pripremljeni s Podravki-
nim proizvodima oduπevila su πved-
ske potroπaËe, a kolika je bila potra-
ænja za njima govori i podatak da se
dnevno podijelilo viπe od 1.000 obro-
ka! Okus tradicionalnih πvedskih re-
cepata oplemenjen Vegetom i dru-
gim “Podravkinim” proizvodima
predstavljao je vrhunski kulinarski
doæivljaj svim posjetiteljima sajma.
Posjetiteljima su dijeljeni i Vegetin
letak s receptima na πvedskom jeziku
te uzorak Vegete (18 g) kako bi i

sami kod kuÊe mogli pripremiti neki
recept s Vegetom.
Ostvaren je veliki broj kontakata s

kupcima iz etno segmenta, ali i mena-
dæerima nabave velikih πvedskih tr-
govaËkih lanaca kao πto su ICA, Coop
i Axfood πto je vrlo vaæno buduÊi da
u decentraliziranom sustavu nabave
oni mogu direktno povuÊi proizvod
sa centralnog skladiπta na svoja pro-
dajna mjesta.
Taj proces je upravo u tijeku u najve-

Êem πvedskom lancu ICA Ëiji su
predstavnici naglasili da uz odgovara-
juÊu marketinπku potporu Vegeta ima
velike πanse za uspjeh na generalnom
πvedskom træiπtu. Potvrda toga su i
prve narudæbe Vegete na samom saj-
mu od strane nekoliko voditelja naba-
ve ICA hipermarketa nadleænih za tu
kategoriju proizvoda, dok je dosta njih
istaknulo da Vegeta veÊ zauzima mje-
sto na njihovim policama.
Marketinπke aktivnosti su veÊ za-

poËele i nastavit Êe se tijekom cijele
godine, a nastup na ovom sajmu je
takoer pokazao spremnost “Pod-
ravke” da agresivnije nastupi u cije-
loj Skandinaviji i ove godine ostvari
dvocifreni rast prodaje na tim zahtje-
vnim træiπtima.
Dogaanja na naπem πtandu - a naro-

Ëito velik broj posjetitelja na degustaci-
jama - zaintrigirala su i novinare
nekoliko πvedskih visokotiraænih Ëa-
sopisa poput “Expressa” koji su, nakon
razgovora s ljudima iz “Podravke“ iz
firme “Plivit trade” pripremili reportaæe
o naπoj kompaniji i zapoËetom ulasku
Vegete u velike trgovaËke lance ICA i
Coop.
Ovim nastupom æeljeni ciljevi vrlo su

uspjeπno ostvareni, a takoer je i do-
datno podignut rejting “Podravke” i
njenog distributera “Plivit trade” koji
su pokazali da zajedniËki mogu usp-
jeπno plasirati naπe proizvode ne samo
u etno segmentu, veÊ i u velikim
lancima na πvedskom træiπtu.

Meunarodni sajam prehrane Elmia Food Mart  od
4. do 6. oæujka u ©vedskoj

Uspjeπan nastup
Podravke
Piπe: Mario HudiÊ
Snimio: Hrvoje MikulËiÊ

Na Podravkinom πtandu u ©vedskoj okupljao se velik broj posjetitelja
i poslovnih partnera

Uspjeπno predstavljanje Podravke dalmatinskim hotelijerima

Piπe: Jadranka Lakuπ
Snimio: Nikola Wolf

Podravka partner u stvaranju
hrvatskog turistiËkog proizvoda

Miroslav VitkoviÊ ponudio je dalmatinskim hotelijerima partnerski
odnos s Podravkom

Stiven Bralo

Mate ViskoviÊ

Josip ©krabiÊ

Podravka je okrenuta potroπaËima diljem svijeta. Njezina svjetski poznata
robna marka Vegeta sada ima i svoje Internet stranice na træiπtu Srbije i Crne
Gore. Na adresi www.vegeta.podravka.co.yu mogu se pronaÊi informacije o
marki Vegeta, recepti s Vegetom, intervju sa prof. Zlatom Bartl koja je davne
1958. s timom struËnjaka stvorila Vegetu, a korisnici se mogu prijaviti na e-
newsletter “Vegetine kulinarske novosti” ili pogledati emisije Malih tajni.  U
tijeku je i nagradna igra u kojoj svi  korisnici koji se prijave na e-newsletter
“Vegetine kulinarske novosti” kao mali znak paænje dobivaju knjiæicu recepata
“Male tajne”.

Internet stranice Vegete za
træiπte Srbije i Crne Gore
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Piπe: Hrvoje ©labek
Snimio: Nikola Wolf

- Naπ ‘pogon’ na godinu stoji nekoliko
stotina tisuÊa kuna i vjerojatno je
najjeftiniji u Podravki. U zadnje vrijeme
puno se priËa o ‘outsourcingu’, a ja sa
sigurnoπÊu mogu reÊi da naπ posao
nitko izvana ne bi radio tako jeftino
kao mi sami. Kad bi Podravka plaÊala
træiπnu cijenu za ove poslove, godiπ-
nja svota popela bi se na milijune
kuna - rekao nam je Zdravko Viπ-
njiÊ, koji je na Ëelu ekipe od osmorice
momaka iz Odjela za odræavanje zele-
nih povrπina.
JeftinoÊa toga ‘pogona’ svakako leæi

u ‘πparnom’ poslovanju jer deËki, kako

su nam rekli, Ëuvaju opremu i stroje-
ve, sami popravljaju kosilice, pa Ëak i
‘pelcanjem’ stvaraju dio presadnica.
No, domeÊu kako su im i plaÊe male.
Doduπe, prije dvije godine nova ekipa
na Ëelu OpÊih poslova - a puni su
rijeËi hvale prema direktoru Nevenu
MagdiÊu i njegovom zamjeniku Stje-
pan Kriæanu - podigla im je plaÊe s
koeficijenta 1,20 na 1,47. Malo, ali
vaæno je da bude redovito i da je
posao stalan - komentiraju deËki.
Osim πto je stalan, posao je obiman,

a prostire se na Ëak 25 hektara povr-
πine(!) Podravkinih pogona i njihova
okoliπa u StarËeviÊevoj i na industrij-
skoj zoni Danici πto odræavaju. Upra-
vo ovih dana s ËiπÊenja snijega preπli

su na pripremu za proljetne radove, a
na pomolu je veÊ i skora koπnja trave.
- Prije 24 godine, kada sam doπao u

Podravku na ove poslove, o uree-
nom okoliπu teπko je moglo biti rijeËi.
Danas moæemo govoriti o kultivira-
nim povrπinama i o parkovima jer sve
mora biti reprezentativno ureeno
buduÊi da u Podravku dolaze mnogi
gosti - kazao je ViπnjiÊ i u πali domet-
nuo kako izvana sve mora biti lijepo,
pa i ako unutra sve ”ne πtima’ potpu-
no.
Kao potvrdu da tu sve ‘πtima’, ViπnjiÊ

spominje nagrade Hrvatske turistiËke
zajednice Zeleni cvijet. Preklani i lani,
naime, Belupov okoliπ proglaπen je
najljepπim okoliπem jedne tvrtke u
kontinentalnoj Hrvatskoj, dok je PRC
preklani bio prvi, a lani drugi.
- Mi smo tihi i radimo svoj posao -

odgovara na pitanje jesu li dobili
kakvu pohvalu zbog toga uspjeha.
IstiËe kako su se jesenas uselili u
montaænu zgradicu u zaleu stare
pivovare te napokon dobili svoje ure-
de. U stakleniku, kako zovu svoju
kuÊicu, presauju cvijeÊe, dræe dio
opreme, a opremljeni su i kompjuto-
rom, kao ”alatom” za administrativna
izvjeπÊa.
U jednom takvom izvjeπÊu pobroja-

ni su planovi Odjela za ureenje zele-
nih povrπina za ovu godinu u sedam-
naest toËaka. Izdvajamo nekoliko: kr-
Ëenje πiblja sa sjeËom i slaganjem na
stranu, orezivanje i proreda granja
drveÊa, zaπtita mladog drveÊa od bo-
lesti, prihrana travnjaka mineralnim
gnojivom, pljevljenje ukrasnoga grm-

lja, proljetno ËiπÊenje travnjaka od
liπÊa, πiblja, smeÊa i drugog otpada,
zamjena kancelarijskoga cvijeÊa pre-
ma potrebi...
Da, Odjel vodi brigu i o 180 posuda

sa cvijeÊem u Podravkinim uredima, a
obveza im je da ga jednom tjedno, u
poslijepodnevnim satima, obiu i za-
liju, obriπu praπinu i uËine sve ono πto
biljke traæe. A deËki, smije se ViπnjiÊ,
znaju sa cvijeÊem, kao πto znaju, kad
to prilika zahtijeva, i sruπiti suho sta-
blo.
Godiπnji investicijski budæet ‘teæak’

im je toËno 12.000 kuna, za πto mogu
kupiti dvije-tri amaterske kosilice za
travu. Profesionalnu kosilicu - traktor
dræe u kamionskoj prikolici kojom je
voze na Danicu.
- Prikolicu zovemo ‘neregistrirani

cirkus’ i svaki se put nadamo kako nas
policija neÊe zaustaviti - kazao je

Lakonska reËenica iz naslova zaklju-
Ëak je gotovo trosatnoga chata na
temu mrπavljenja s poznatim hrvat-
skim nutricionistom i struËnjakom za
prehranu dr. Ignacom Kulierom na
Podravkinim internetskim stranicama.
Moæe se Ëiniti banalnim, no isto tako
potvrditi kako je recept za rjeπavanje
viπka kilograma (zbog boljega zdrav-
lja i æivotne vedrine) veoma jednosta-
van, a samo ga valja dosljedno primi-
jeniti.
Prvi je put Podravkin chat iπao

direktno na njezinim internetskim stra-
nicama (www.podravka.com), a u nje-
ga se ukljuËio 61 posjetitelj. Cijeli
internetski razgovor, pak, pratile su
764 osobe, a Podravkinie stranice u
utorak izmeu 12 i 15 pregledalo je
Ëak 68.313 posjetitelja.
Dr. Kulier morao je za sat produæiti

predvieno vrijeme odgovaranja na
pitanja zainteresiranih. Najviπe ih je
bilo iz Hrvatske, no ukljuËili su se i
Marko iz ©vicarske, –ore iz Beogra-
da i Mujo iz Sarajeva, πto je Ëitavoj
priËi dalo internacionalnu dimenziju.
Koordinatorica za internetsku i in-

tranetsku komunikaciju Tanja Gligo-
roviÊ kazala nam je kako Êe novi chat
na Podravkinom siteu biti za otprilike
mjesec dana, a pitanja Êe se prvi put
moÊi postavljati i putem SMS-a i tako
zainteresiranima omoguÊiti da ne mo-
raju sjediti za svojim kompjutorima, a
ipak dobiti odgovore na pitanja.
Izdvajamo najzanimljivije dijelove

chata s dr. Kulierom, a Ëitav se moæe
proËitati na Podravkinim internetskim
stranicama.
Pitanje: Koja je dijeta znanstveno

najutemeljenija?
Dr. Kulier: Dosad je registrirano

viπe od 200 dijeta, a ta brojka i dalje
raste. Niti jedna ne nudi definitivno, a
joπ manje pravo rjeπenje. PoËetni do-
bri rezultati redukcije teæine u pravilu
se kasnije pokvare, pa se teæina moæe
Ëak i poveÊati. Zapravo, dijete vode u
zatvoreni krug.
Pitanje: Koji su uzroci debljine?
Dr. Kulier: Uzroci su brojni, a mogu

biti psiholoπke prirode ili zbog preo-
bilnih obroka, pa i prevelikog njiho-
vog broja. U suπtini se radi o preveli-
kom unosu kalorija s jedne strane, i
premalom utroπku s druge strane.
Viπak kalorija taloæi se u obliku sala,
kod muπkaraca na trbuhu, a kod æena

na bokovima. Naslagano salo teπko
se skida. Poseban je problem kod tzv.
emocionalnih izjelica, koji noÊu usta-
ju zbog jela, a sve zbog frustracija,
strahova, depresije, tjeskobe... Ovaj
oblik sve je evidentniji i kod nas.
Pitanje: Koje meso ne smijem jesti

kada sam na dijeti?
Dr. Kulier: Ne smijete jesti masno

meso, πto znaËi svinjetinu i govedinu,
a moæete jesti puretinu i piletinu bez
koæe.
Pitanje: Koja su drastiËna sredstva za

mrπavljenje i jesu li djelotvorni flasteri
za mrπavljenje?

Dr. Kulier: To su efedra (mahuang)
ili kineski Ëaj, kombinacija s kofei-
nom, fen-pfen i sliËni preparati koji
spadaju u skupinu stimulativnih sred-
stava, ali istovremeno su potencijalno
opasni zbog sporednih uËinaka. Tak-
va sredstva nisu preporuËljiva, jer
osobu dovode praktiËki na rub æivota,
a to se zbog nekoliko kilograma ma-
nje ne isplati. PreporuËujem tjedno
gubiti maksimalno pola do jednoga
kilograma. Flasteri su, pak, marke-
ting, a manje uËinkovito sredstvo, jer
je teπko oËekivati da mogu skinuti
naslage sala.
Pitanje: Je li seks dobar za mrπavlje-

nje?
Dr. Kulier: Naravno, ali moæda se i

varate kad je rijeË o muπkarcima, jer
se mnogi unatoË seksu - debljaju.
I, na kraju, jedan je Paπko zatraæio

savjet kako da se udeblja, jer jede
koliko moæe, a efekata nikakvih. Re-
cept dr. Kuliera jest: toplo punoma-
sno mlijeko ujutro i neveËer, s udro-
bljenim bijelim kruhom i uz dodatak
mljevenih oraha.

Obavijest

Prijave za dodatno osiguranje do 1. travnja
Novi krug prijava za dodatno osiguranje “Podravkaπa” i Ëlanova njihovih

obitelji traje do konca ovoga mjeseca, doznali smo u Sluæbi za osiguranja.
Nude se Ëetiri moguÊnosti mjeseËnih premija (uplata za osiguranje), koje se
obustavljaju od plaÊa, i isto toliko osiguranih svota za sluËaj nezgode. Za
najniæu mjeseËnu premiju od 14,20 kuna, osigurana svota za sluËaj stopostot-
nog invaliditeta jest 108.000 kuna, za sluËaj smrti od bolesti 18.000 kuna, a
od nezgode 36.000 kuna. Najviπa ponuena premija jest 41,45 kuna, u kojem
je sluËaju osigurana svota za sluËaj stopostotne invalidnosti 450.000 kuna, za
smrt od bolesti 30.000 kuna, a od nezgode 150.000 kuna. Preostale dvije
ponuene premije su 17,90 i 28,60 kuna, u kojem su sluËaju osigurane svote
izmeu gore navedenih svota. Usto, osiguranje jamËi dnevnu naknadu za
bolniËko lijeËenje, ako je osiguranik u bolnicu dospio zbog nezgode.
Ovakva vrsta dodatnoga osiguranja pokriva nezgode “Podravkaπa” 24 sata

dnevno, a jedini je uvjet da nesreÊi nije kumovao alkohol ili droga. Osim
radnika Podravke, mogu se osigurati i supruænici te djeca koja æive u
zajedniËkome kuÊanstvu.
Direktor Sluæbe za osiguranja Ivica TomiÊ preporuËuje “Podravkaπima”

neka dobro razmisle o dodatnom osiguranju od nezgode: - Osiguranje jest
troπak, ali samo dotle dok ne doe do nezgode.
Obrasci za prijavu dodatnog osiguranja mogu se podiÊi na radniËkoj porti

sedmerokatnice, na porti Tvornice juha, na Danici, Belupu te na portama
tvornica u Varaædinu, Lipiku, Umagu i PoreËu. Popunjeni obrazac valja dostaviti
do 1. travnja u sobu br. 302 Podravkine poslovne sedmerokatnice ili je poslati
na adresu: Podravka, A. StarËeviÊa 32, za Sluæbu za osiguranje, soba br. 302. Sve
dodatne informacije mogu se dobiti na telefonu broj 048/651-661.         H. ©.

Zabiljeæili smo u Odjelu za odræavanje zelenih povrπina

‘Nitko ne moæe raditi jeftinije’

DeËki iz Odjela za odræavanje zelenih povrπina u proljetnoj akciji

Dr. Ignac Kulier i Tanja GligoroviÊ
za Podravkina chata

www.podravka.com: Chat s dr. Ignacom Kulierom na temu mrπavljenja

Piπe: Hrvoje ©labek

Jedite manje, kreÊite se viπe!

ViπnjiÊ, a na pitanje zaπto Podravka ne
registrira to vozilo, odgovara znakovi-
tim odmahivanjem rukom i rijeËima
kako se takva starudija niti ne moæe
registrirati...
No, za prijevoz sadnica iz rasadnika

u LuËkome kod Zagreba ne treba im
“neregistrirani cirkus”, a novu poπilj-
ku kombijem Êe dovesti iduÊi tjedan.
Proljetna sadnja maÊuhica u æardinje-
re na vratima je, a obnovit Êe se i
Podravkino srce pred sedmerokatni-
com, prvi put zasaeno lani. Oko pet
tisuÊa novih sadnica svakoga prolje-
Êa, i joπ toliko s jeseni, posadi osme-
roËlana ekipa Odjela za odræavanje
zelenih povrπina. Za sve ostale poslo-
ve, zakljuËio je ViπnjiÊ, dobro bi im
doπla nova Ëetvorica kolega, ako Odjel
veÊ ne moæe brojati 16 ljudi kao prije
koju godinu, kada je bio zaduæen za
nekoliko hektara manje povrπina.

Foto-kritika

Pravo je Ëudo kako joπ nitko nije slomio nogu na stepenicama na ulazu u
Podravkine urede u Kolodvorskoj ulici kod podvoænjaka. Joπ je veÊe Ëudo
kako su one potpuno uniπtene svega nekoliko godina po renoviranju bivπih
Izvorovih prostorija kad su ureene i stepenice, ali mora da su izraene od
vrlo loπeg materijala. U svakom sluËaju, valja se sjetiti narodne “Bolje sprijeËiti
nego lijeËiti!” i neπto poduzeti da se ova ”crna toËka” eliminira.
Nadamo se da Êe ovo novinsko upozorenje utjecati na mjerodavne da

reagiraju i da se ova ruina od stepenica popravi.

Stepenice za slomiti nogu

Oprezno po razvalinama!
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Druπtvena prehrana

Jelovnik
17. 3. ponedjeljak - Varivo grah s tjesteninom, rolana lopatica, salata

18. 3. utorak: - Junetina na lovaËki, kukuruzni æganci, salata

19. 3. srijeda: - Samoborski kotlet, krumpir pire, salata

20. 3. Ëetvrtak: - PeËeni pureÊi batak, hajdinska kaπa, salata

21. 3. petak: - Sarma, slani krumpir, kolaË

Podjela ulja
Obavjeπtavamo radnike Podravke  koji su naruËili jestivo ulje da Êe podjela

biti 21. 3. od 13.30 do 15.30 sati u dvoriπtu Galantpleta za sve radnike koji su
naruËili.

Podjela pileÊeg mesa
Obavjeπtavamo radnike Podravke  koji su naruËili pileÊe meso da Êe podjela

biti u dvoriπtu Galantpleta od 13.30 do 15.30 sati prema slijedeÊem rasporedu:
19. 3. (srijeda): Belupo, Danica, DjeËja hrana, Druπtvena prehrana, Ugosti-

teljstvo, Energetika, Informatika, Inæenjering, Tvornica juha, Tvornica Vegete,
Kokteli;
20. 3. (Ëetvrtak): Kontroling,  Korporativno komuniciranje, Lino lada, Logis-

tika, Ljudski potencijali, Marketing, VoÊe, Odræavanje, OpÊi poslovi, Podrav-
ski mlinovi, Poni, Pravni poslovi, Prodaja, Razvoj i tehnologija, Riznica, SPJ,
Studenac, KoprivniËka tiskarnica, Træiπte RH, Nabava, Upravljanje materijali-
ma, Zaπtita i nadzor.

Prodaja drva za ogrjev
Obavjeπtavamo radnike Podravke da Odjel za standard organizira za radnike

Podravke prodaju ogrjevnog drva bukva - hrast (cjepanice), proizvoaËa JP
Hrvatske πume, cijena 170, 00 kn / prm istovareno na adresi i mjestu koje
odredi kupac. Rok isporuke za ogrjevno drvo je 10. kolovoza 2003.
Predbiljeæbe za ogrjevno drvo primaju se na tel. 651 - 781 do 1. travnja 2003.

godine.

Prodaja sireva
Obavjeπtavamo radnike Podravke da Odjel za standard organizira prodaju

sireva proizvoaËa Ludbreπke mljekare “Antun Bohnec” iz Ludbrega, uz
moguÊnost plaÊanja na dvije rate. Na ponudi su slijedeÊe vrste sireva:

a) gouda blok (polutvrdi sir bez kore) blok od 1,3 do 1,5 kg, cijena 36,60 kn/kg
b) maxi edamer blok od 1.5 kg, cijena 36,60 kn/kg
c) “dimko” (masni topljeni sir za rezanje - dimljeni, zeleni papar),
pakiranje 1 kg, cijena 36,60 kn/kg.
Zainteresirani radnici mogu se predbiljeæiti najkasnije do 20. 3. na tel. 651

- 781.

Prodaja smrznutih pekarskih proizvoda
Obavjeπtavamo radnike Podravke da Odjel za standard organizira prodaju

smrznutih pekarskih proizvoda proizvoaËa Podravkine Pekare uz moguÊ-
nost plaÊanja na tri rate:
A) DomaÊi klipiÊ 50 g (polupeËeno), 40 kom. u pakiranju, cijena 44,00 kn

B) Tijesto za pizzu 300  g (polupeËeno), 6 kom. u pakiranju, cijena 38,94 kn

C) Pizza mijeπana  200  g (polupeËeno), 16 kom. u pakiranju, cijena 120,48 kn

D) Torbica sa sirom 80  g (nepeËena),  40 kom. u pakiranju, cijena 116,00 kn

E) Torbica s viπnjama 80  g (nepeËena),  40 kom. u pakiranju, cijena 116,00 kn

F)  KolaË s marmeladom 70  g (nepeËen), 90 kom. u pakiranju, cijena 261,00 kn

G) RoπËiÊ s marmeladom 70  g (nepeËen),  40 kom. u pakiranju, cijena 116,00 kn

H)  RoπËiÊ s linoladom 70  g (nepeËen), 45 kom. u pakiranju, cijena 130,50 kn

I)  Lino punjeno pecivo 100  g, 20 kom. u pakiranju, cijena 58,00 kn

J)  Torbica sa πunkom 100  g, 50 kom. u pakiranju, cijena 145, 00 kn

K) Croissant 35 g (nepeËen), 90 kom. u pakiranju cijena 88,20 kn

L) Crni baget kruh 250 g (polupeËen), 20 kom. u pakiranju, cijena 60,80 kn

M) Bijeli baget kruh 250 g (polupeËen), 16 kom. u pakiranju, cijena 48,64 kn

N) Kukuruzni baget kruh 250 g (polupeËen), 20 kom. u pakiranju, cijena
68,40 kn

O) Baget kruh sa sjemenkama 250 g (polupeËen), 20 kom. u pakiranju, cijena
68,40 kn.

Zainteresirani radnici mogu se predbiljeæiti najkasnije do 20. 3. na tel. 651- 781.

Obavijesti

Koliko su slike i skulpture Ëlanova
Podravkine likovne sekcije cijenje-
ne, jasno govori Ëinjenica da su
upravo oni pozvani da svojim umjet-

Prodajne izloæbe knjiga u Podravki

Meusobna dobra suradnja izdavaËke kuÊe «Stanekfl
d.o.o. iz Varaædina i Podravke d.d. oko prodajnih izloæbi
knjiga uspjeπno se nastavlja. BuduÊi da ova izdavaËka
kuÊa ima zaista πirok izbor knjiga, te da se radnicima
Podravke knjige prodaju na otplatu i do 10 mjeseËnih rata,
ne Ëudi velika zainteresiranost za kupnju, jer «Stanekfl je
uËinio sve da pribliæi knjigu radnicima - uz otplatu i do 10
rata, nudi i popust za gotovinu do 30%.
Nova prodajna izloæba knjiga kod restorana druπtvene

prehrane Podravke odræat Êe se 17., 18., 19. i 20. oæujka
(ponedjeljak, utorak, srijeda i Ëetvtak).
U Belupu (na porti) prodajna izloæba knjiga bit Êe u

petak 21. oæujka. Za radnike Tvornice Linolade prodajna
izloæba knjiga bit Êe u ponedjeljak 24. oæujka, a u utorak,
25. oæujka prigodna prodaja knjiga organizirat Êe se u
Tvornici Vegete i Mesnoj industriji Danica.            A. V.

Podravkina Likovna sekcija izlaæe u Kriæevcima

Izloæba slika i skulptura u novootvorenoj
galeriji ”Emiart”

Ovih je dana beletristiËka knjiænica Podravke obogaÊe-
na sa 62 nove knjige ili toËnije sa 60 novih naslova. Tako
Êe sada naπi Ëitatelji moÊi posuditi ove nove knjige M.
Kundera: Besmrtnost, Nepodnoπljiva lakoÊa postojanja;
J. Grisham: Poziv, Sloæna braÊa, Partner; S. King: HerËevi
u Atlanti; R. Cook: Otmica, Invazija; J. R. Waller: Mostovi
u okrugu Madison, TisuÊu seoskih putova; J. Austen:
Opatija Northanger; A. »ulina: Dvi-tri teπke drame za
umrit od smija; S. Brown: Zamjena, Zavist; P. Mc Grath:
UtoËiπte; K. Ishigur: Kad smo bili siroËad; A. BeπeniÊ:
Jagma; M. Morgan: Tihi zov Australije, Poruka iz Zauvi-
jek, P. M. Some´: AfriËka inicijacija; J. Smiley: TisuÊu
jutara; T. Person: Muπkarac i djeËak…             D. N. A.

BeletristiËka knjiænica Podravke

Nove knjige

niËkim djelima budu prvi na otvore-
nju nove privatne galerije nazvane
«Emiartfl u Kriæevcima, u JankoveË-
koj ulici br. 20. Skupnom izloæbom

predstavit Êe pedesetak radova,
izloæba Êe biti prodajnog karaktera,
a otvorenje je u subotu 15. oæujka u
19 sati.                                    A. V.

Iako æene u  Podravki u posljednje
vrijeme dobivaju sve viπe prilika za
obavljanje rukovodnih i izvrπnih fun-
kcija, pa je tako jedna æena  Ëlanica
Uprave, jedna izvrπna direktorica SPJ,
Ëetiri se nalaze na Ëelu korporativnih
funkcija, jedna je izvrπna direktorica
træiπta, a nekoliko njih  su direktorice
tvornica - ipak je veÊina najodgovor-
nijih i najbolje plaÊenih mjesta rezer-
virana za muπkarce. Rijetke su sredi-
ne poput Danice u kojima broj ruko-
vodnih funkcija koje obnaπaju æene
nadmaπuju one koje su u nadleænosti
muπkih.
Ovi podaci Ëuli su se u Podravki 7.

oæujka prilikom gableca, πto ga je
Uprava uz Ëestitku za Meunarodni
dan æena darovala svim zaposlenica-
ma, ali ne kao feministiËka kritika
nego kao podrπka procesu izbora i
imenovanja veÊeg broja æena (koje
Ëine gotovo polovinu ukupno zapo-
slenih) na rukovodne funkcije. Na
gablecu kojem se u Koprivnici oda-
zvalo Ëak 2390 æena,  razgovaralo se

i o potrebi joπ veÊeg ulaganja u do-
πkolovanje i obrazovanje æena s obzi-
rom na to da dio njih zbog majËinstva
ili nepovoljnih obiteljskih prilika nije
mogao redovno zavrπiti viπe πkole ili

fakultete. Neka svoja promiπljanja æe-
ne su priopÊile i Ëlanu Uprave Davo-
ru Cimaπu koji im se pridruæio u
restoranu i Ëestitao Meunarodni dan
æena (na slici).

U sjediπtu Podravke u Koprivnici, te tvornicama Kalnik, Studenac i PovrÊe
Umag obiljeæen Dan æena

Uz zahvalnost æene uputile i prijedloge Upravi

Podravka d.d.
SPJ Mlin i pekara
Sluæba za komercijalne poslove
Na osnovi statuta poduzeÊa Podravka d.d. objavljuje se prodaja rashodo-

vanog pekarskog vozila putem
javne prodaje - zatvorenim ponudama
dana 21. 3. 2003. u prostorijama Pekare, Koprivnica, A. StarËeviÊa 32, u

12 sati. Ponude i uplata jamËevine primaju se do 11 sati na blagajni
Podravke.
Prodaje se pekarsko vozilo Zastava 50.8/D, neispravno, proizvedeno

1987. godine, poËetna cijena 4.000,00 kuna.
Navedeno vozilo moæe se razgledati 21. 3 .2003. u dvoriπtu Podravke

ispred Pekare od 8 do 11 sati.
Pravo nadmetanja imaju sve pravne i fiziËke osobe koje uplate jamËevinu

u iznosu od 20% poËetne cijene.
Vozilo se prodaje po naËelu vieno-kupljeno bez prava na naknadnu

reklamaciju.
Porez i sve troπkove prijenosa snosi kupac.
Kupac koji je u nadmetanju kupio vozilo, duæan ga je platiti i preuzeti u

roku tri dana od odræanog nadmetanja. Nakon tog roka, a u sluËaju da
kupac odustane od kupnje, gubi pravo na povrat jamËevine.

Podravka - SPJ Mlin i pekara

Prodaja rashodovanog vozila

Za kazaliπnu predstavu Arijane »uli-
ne “Nemoj se rodit ka æensko”, koju je
sama i reæirala te igra zajedno sa
Snjeæanom SinovËiÊ-©iπkov, joπ uvijek
se traæi karta viπe u kazaliπtima gdje se
predstava prikazuje. KoprivniËka pu-
blika imat Êe priliku ovu predstavu,
punu humora, vidjeti  20. oæujka s
poËetkom u 19 sati. Cijena ulaznice
iznosi 40 kn.

Kazaliπna predstava u
“Domoljubu”

Arijana
»ulina:
“ Nemoj se
rodit ka
æensko”
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Sport Prva hrvatska liga kuglaËica - 15 kolo

Piπe: Æeljko ©emper

Prva hrvatska rukometna liga

Sportski susreti radnika Podravke u kuglanju

Nakon uspjeπno provedenog natjecanja u kuglanju u okviru RadniËkih sportskih
igara Podravke 2003. na redu je natjecanje u stolnom tenisu. I ovo natjecanje organizira
Udruga branitelja, invalida i udovica Domovinskog rata Podravke koje Êe se odræati
poËetkom travnja. Voditelj  sportskih susreta u stolnom tenisu bit Êe Krunoslav Sajko.

Pravo natjecanja imaju svi radnici Podravke koji se za natjecanje mogu prijaviti
prijavnicom πto je objavljujemo u ovom broju naπeg lista. Ekipu Êe saËinjavati tri igraËa
(muπki, æene, ili kombinacija). Sastav ekipe prijavljivat Êe se najkasnije15 minuta prije
poËetka nadmetanja.

Prijavnice Êe se primati do 25. oæujka na adresu: Udruga branitelja, invalida i udovica
Domovinskog rata Podravke, 48000 Koprivnica, Ante StarËeviÊa 32. Za dodatne
informacije zainteresirani se mogu obratiti na telefon 048/651-573 ili Krunoslavu Sajku
na mobitel 098 839 323.

Natjecanje Êe se odræati u stolnoteniskoj dvorani u StarËeviÊevoj ulici  i to u subotu
u vrijeme kad Êe dvorana biti slobodna, a o tome Êe prijavljeni biti na vrijeme
obavijeπteni.                                                                                S. P.

Da Podravkaπice nemaju dostojne suparnice u domaÊem
prvenstvu pokazala je i utakmica u Sesvetama koju su i inaËe
domaÊini najavili kao revijalnu. Naime, razlika u rukometnoj
klasi je viπe nego oËita. Zbog toga je trener Podravkaπica
Neven Hrupec protiv SesveËanki dao priliku najmlaim
igraËicama. Petika i PalËiÊ uopÊe nisu bile u igri. Veseli πto
se na ovoj utakmici probudila Larisa Harlanjuk koja je uz
Renatu Hodak bila najefikasnija. Postigle su svaka po osam
pogodaka. Na vratima Podravke Vegete Sanela KnezoviÊ
biljeæi solidnih 11 obrana. Sve u svemu, deset pogodaka
razlike za Podravku Vegetu i dva nova prvenstvena boda.
Za Podravku Vegetu protiv Sesveta igrale su: StanËin,

KnezoviÊ, Petrakova, Vresk, Hobjila 4, Harlanjuk 8, PalËiÊ,
Hodak 8, Raguæ 5(2), Bilobrk 2, Sirovec 1, Petika, JuriÊ i
FraniÊ 4.

SONIC OSIJEK - PODRAVKA VEGETA 22:27 (10:17)
Zalaganjem onoliko koliko je bilo potrebno za rutinira-

nu pobjedu na gostovanju u Osijeku rukometaπice
Podravke Vegete veÊ su tamo rijeπile pitanje tko Êe u
polufinale Kupa. Trener Podravkaπica Neven Hrupec dao
je priliku svim igraËicama, a sigurno prvo ime susreta bila
je Renata Hodak koja je postigla devet pogodaka i to
preteæno sve iz kontre. Renata je bila neuhvatljiva za
osjeËku obranu. Nakon dugo vremena gotovo cijelu
utakmicu na parketu je provela Martina Raguæ i vrlo
dobro iskoristila minutaæu. Postigla je πest pogodaka, od
toga dva iz sedmerca.
Protiv Sonic Osijeka za Podravku Vegetu igrale su:

StanËin, Petrakova, Vresk 3, Hobjila 2, Harlanjuk, PalËiÊ
3, Hodak 9, Raguæ 6(2), Bilobrk 3, Sirovec 1, Petika, Tarle,
JuriÊ i FraniÊ.

Na gostovanju u Varaædinu Slavena-
πi su pokazali do sada najloπiju igru,
koja je rezultirala porazom od 2:0.
UoËi utakmice nogometaπi i struËno
vodstvo Slaven Belupa priæeljkivali su
osvajanje boda u Varaædinu, ali  su na
kraju joπ i dobro proπli.
Prvo poluvrijeme poËelo je napadi-

ma domaÊina te veÊ u 19. minuti
Varaædinci vode 1:0. Nakon dodava-
nja glavom ©afariÊa, PetriËeviÊ poga-
a mreæu nemoÊnog Lisjaka. I do
kraja poluvremena nogometaπi Varte-
ksa dominiraju terenom, dok se Sla-
venaπi preteæno brane.
U nastavku, neπto angaæiranija igra

KoprivniËanaca, ali u 56. minuti osta-
ju bez igraËa. Lisjak istrËava iz πes-
naesterca, promaπuje loptu, utrËava
PetriËeviÊ kojega ruπi FerenËina. Su-
dac VitkoviÊ opravdano dodjeljuje cr-
veni karton Slavenovom nogometaπu
i svira jedanaesterac za Varteks. Da-
kle, u treÊoj proljetnoj utakmici treÊe
iskljuËenje koprivniËkog nogometa-
πa! Prijaπnju greπku Lisjak iskupljuje

obranivπi udarac PetriËeviÊa s jedana-
est metara. S igraËem manje Slavenaπi
bolje igraju, ali nikako da stvore pravu
priliku. Ipak, u 82. minuti KovaËiË
pogaa mreæu Rumbaka, ali sudac
VitkoviÊ poniπtava pogodak jer je na-
vodno napadaË Slavena prethodno
uËinio prekrπaj. S obzirom na napa-
daËku formaciju Slavena, ostalo je
puno rupa u obrani πto koriste Varaæ-
dinci i u 86. minuti postiæu drugi
pogodak. Realizator je bio KariÊ. Sve
u svemu, vaæni bodovi potrebni za
Ligu za prvaka ostali su u Varaædinu,
a gruba realnost Slaven Belupa poka-
zuje kako je Liga za opstanak Kopriv-
niËancima sve bliæa...
O igri svojih nogometaπa trener Raj-

ko MagiÊ kaæe:
- Nadali smo se da u Varaædinu

moæemo do boda, ali na æalost, æelje
nam se nisu ispunile. Igrali smo naj-
slabije do sada i opet se pokazalo da
iz vrlo izglednih prigoda ne postiæe-
mo pogotke, dok suparniËke momËa-
di vrlo lako dolaze pred naπa vrata i

tresu nam mreæu. Varteks nas je zaslu-
æeno pobijedio.
Protiv Varteksa za Slaven Belupo su

igrali: Lisjak, P. Boπnjak, AmiæiÊ (od
61. KovaËeviÊ), Crnac, Gal (od 46.
Meimorec), JuriÊ, FerenËina, JurËiÊ,
KosiÊ (od 72. Gerπak), KovaËiÊ i Posa-
vec.                                     B. F.

U 6. kolu 1. B hrvatske lige (discipli-
na standard zraËno oruæje), odræanom
u Bjelovaru 9. oæujka 2003.  seniorska
ekipa S©K Podravka otpucala je svoj
najbolji ovosezonski rezultat, ujedno i
najbolji rezultat πestog kola lige.
Otpucavπi 1.725 krugova u ovom

kolu, seniori S©K Podravka se sa uku-
pno postignutih 10.213 krugova nala-
ze na drugom mjestu ispred treÊepla-

sirane ekipe Bjelovara. Na prvom mje-
stu i dalje se nalazi ekipa Spin-Valis iz
Poæege.
U πestom kolu za S©K Podravka

nastupili su: Mario Kos 580 krugova,
Zoran Koprek 575 krugova, a visokim
rezultatom od 570 krugova ugodno je
iznenadio mladi junior Viktor Kozjak.

* * *
U susretu 8. kola prve hrvatske lige

za juniore (disciplina serijska zraËna
puπka) strijelci S©K - Podravka susreli
su se sa ekipom Spin-Valis iz Poæege.
Sa otpucanih 1.125 krugova juniori

Podravke pobijedili su natjecatelje iz
Poæege koji su postigli 1.113 krugova.
Sa novom pobjedom i Ëetrnaest osvo-

jenih bodova juniori S©K - Podravka
zauzimaju drugo mjesto na ljestvici
iza vodeÊe ekipe Duge Rese. Na tre-
Êem mjestu nalazi se ekipa Rovinja.
U osmom kolu za ekipu S©K -

Podravka nastupili su: Zoran Koprek
377 krugova, Alen GolubiÊ 375 kru-
gova i Viktor Kozjak 373 kruga.
Posljednje deveto kolo odræat Êe se

15. oæujka na streliπtu u Karlovcu za
sve sudionike lige.                  R. K.

Varteks je  od svih gostujuÊih ekipa u
Koprivnici dosad pruæio najveÊi otpor
i postigao Ëastan poraz. Opet je staro
rivalstvo bilo najveÊi motiv Varaædin-
kama, uvijek su to bili dvoboji puni
neizvjesnosti, iako pobjeda Podravke
nije dolazila u pitanje. Varaædinke su
pokazale da znaju biti vrlo opasan
protivnik, u svojim redovima imale su
i dvije iznimno raspoloæene igraËice
(Delize i Zorec), a bile su i bez repre-
zentativke Darinke BuniÊ.
Podravka je u poËetku protiv iskus-

nih Varaædinki krenula pravim presin-
gom. Sjajnu igru pokazala je Ljiljana
Picer, kapetan domaÊe ekipe. Bila je to
njena “igra æivota” - sruπila je fantastiË-
nih 658 Ëunjeva, samo dva Ëunja do
rekorda Marije Zver. Igrala je vrlo na-
dahnuto, u zavrπnici je u ËiπÊenju zare-
dom sruπila Ëetiri “devetke”. Svoju pro-
tivnicu nadigrala je Ëak za 121 Ëunj,
dok je mlada Melita ValentiÊ svojom
pobjedom dodala joπ 52. Podravka je
povela sa 2:0 i nevjerojatna 173 Ëunja.

Varteks je teπko “skrojen”
Podravka - Varteks  5:3  (3491:3226)

Mlade kuglaËice Belme nisu u Osijeku uspjele izbjeÊi poraz. DomaÊe
kuglaËice bolje su se snaπle na “europskoj” kuglani Pampas, povele su sa 4:0
i stekle prednost od 125 Ëunjeva. Dvije pobjede u zavrπnici (GaloviÊ i DuπiÊ)
samo su ublaæile visoki poraz.
Rezultati: Belec 469, Tuba 480, Milas 477, HirjaniÊ 477, GaloviÊ 497, DuπiÊ 503.

Nakon velikih zimskih problema na kuglani, proπle subote je opet ”curilo”, ali
sada iz velike flaπe πampanjca. Ovakva dominacija jedne momËadi odavno se ne
pamti - Ëetiri kola prije kraja kuglaËi Podravke sa devet bodova prednosti osvojili
su naslov prvaka Druge lige sjever. Taj zasluæeni uspjeh  dat Êe im priliku da se
u kvalifikacijama izbore za povratak u Prvu ligu, meu najbolje hrvatske sastave.
Iako gosti iz Varaædina pripadaju gornjem domu ove skupine, ipak su se proveli

kao bosi po trnju. VeÊ na startu tandem ©egerec - Troπelj odliËnom igrom i
rezultatom postavlja stvari na svoje mjesto - Podravka je povela sa 2:0 i stekla 93
Ëunja prednosti. U nastavku gosti osvajaju poËasni poen, jer BakaË gubi samo
za jedan Ëunj. Rezultat je smanjen na 3:1, ali je prednost poveÊana na 103 Ëunja.
U zavrπnici ovog neravnopravnog dvoboja tandem Betlehem - MikloπiÊ uvjerljivo
pobjeuje do konaÊnih 7:1. Sjajnu igru i odliËan rezultat postigli su najbolji igraËi
ove utakmice, Goran ©egerec (613) i Zdravko MikloπiÊ (614). Podravkaπi su i kao
ekipa djelovali πampionski, odigrali su sjajno, s prosjekom od 586 Ëunjeva stigli
su nadomak ekipnog rekorda (3527). Tu treba spomenuti da ekipa joπ ima
“rezerve” za bolje rezultate nekih igraËa, a veÊ nekoliko kola igra i bez
ponajboljeg svog igraËa, ozlijeenog Zdravka VuËiÊa.
Rezultati: ©egerec 613, Troπelj 589, GroπaniÊ 561, BakaË 569, Betlehem 574,

MikloπiÊ 614.

Druga liga sjever - kuglaËi

Varteks se ipak nije predavao, veÊ
koristi opet loπu igru Marine MikloπiÊ i
slabije izdanje Æeljke Orehovec. Ovaj
put Æeljka se nije “provukla”, nije mo-
gla izbjeÊi poraz, jer je mlada i uporna
Delize odigrala sjajno. Na opÊe iznena-
enje Varteks je izjednaËio na 2:2, a
prednost Podravke pala je na 108 Ëu-
njeva.
I u zavrπnici dvoboja bilo je nerijeπe-

no, ali pobjeda Podravke bila je sigur-
na, jer Podravka ima Mariju Zver, koja
uvijek moæe “skoËiti” preko 600. Naj-
neizvjesniji dvoboj odigrale su –urica
LukaË i Ljilja Zorec, aktualna pojedi-
naËna prvakinja Hrvatske. –urica se
odliËno dræala, stalno prijetila, ali na
kraju Zorec je bila bolja za πest Ëunjeva.
Tri kola prije kraja Podravka joπ uvi-

jek ima pet bodova prednosti (26)
ispred najbliæe pratnje (Zagreb 21, Rijeka
KWSO 20).
Ove subote Podravka odlazi na go-

stovanje u Zagreb, gdje Êe na teπkoj
kuglani Lokomotive pokuπati ostati ne-
poraæena protiv ekipe Zagija, koji joπ
nije poraæen na svojim stazama.

Prvaci Ëetiri kola prije kraja!

Druga liga istok - kuglaËice

Podravka - Autobusni promet 7:1  (3520:3329)

Konikom je bio prejak
Konikom - Belma  6:2  (3006:2903)

Poslije kuglanja stolni tenis

Sportski susreti radnika Podravke 2003. - prijavnica za stolni tenis

Naziv ekipe:

Voa ekipe (ime i prezime, adresa i telefon):

Sigurna pobjeda u
Sesvetama
SESVETE - PODRAVKA VEGETA 25:35 (12:20)

Podravka ekspres tutnji
domaÊim prvenstvom

Kao i u dosadaπnjim utakmicama domaÊeg prvenstva
opet je koprivniËki trener Neven Hrupec u vatru ubacio
mladost Podravke Vegete. Najiskusnije su gotovo cijelu
utakmicu prosjedile na klupi. Naravno, mlade Podravka-
πice opravdale su povjerenje,  bile su vrlo efikasne, ali
Podravkin trener tijekom cijele utakmice traæio je viπe
zalaganja od svojih igraËica. No, bilo je vidljivo iz aviona
kolika je razlika u klasi izmeu koprivniËkih i rijeËkih
rukoemtaπica. Moæda pobjeda od samo sedam razlike ne
pokazuje taj superiorni odnos u korist Podravkaπica, ali
zaista nije bilo viπe potrebno.

Protiv Zameta za Podravku Vegetu igrale su: BraËko,
KnezoviÊ, StanËin, Vresk 6, Hobjila 5, Harlanjuk 4, PalËiÊ,
Raguæ 4, Bilobrk, Sirovec 1, Petika, JuriÊ, Tarle 4 i FraniÊ.

B. F.

PODRAVKA VEGETA - ZAMET 28:21 (15:11)

»etvrtzavrπnica Kupa Hrvatske za rukometaπice

Pobjeda u Osijeku... ...i u Koprivnici

Prva hrvatska nogometna liga - 20. kolo

Slavenaπi se bliæe - Ligi za opstanak
VARTEKS - SLAVEN BELUPO 2:0 (1:0)

Streljaπtvo

Najbolji rezultat

Slaven je pao...

PODRAVKA VEGETA - SONIC OSIJEK 38:17 (15:13)

Nakon pobjede u Osijeku bilo je samo pitanje s kolikom
Êe razlikom Podravka Vegeta pobijediti Sonic u Koprivnici.
Na kraju bilo je visokih 38:17 i siguran plasman u

zavrπnicu Kupa Hrvatske. U prvom poluvremenu goπÊe iz
Osijeka joπ su se i dobro dræale kad su pokuπavale uloviti
Podravkinu prednost od dva, tri gola razlike, pa je i
rezultat na kraju prvog poluvremena bio 15:13. U drugom
poluvremenu naπe su se razigrale i postigle velik broj
pogodaka, dozvolivπi istovremeno OsjeËankama da
postignu samo Ëetiri! Posebno su mreæu goπÊi punile
Vresk i Hodak, a Petrakova je nanizala 12 obrana.
Za Podravku Vegetu igrale su: BraËko, StanËin, KnezoviÊ,

Petrakova, Vresk 8, Harlanjuk 4, Pensa 5, PalËiÊ 3, Hodak
6, Raguæ 2, Bilobrk 2, Sirovec 2, Petika, FraniÊ 6.
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Crta: Ivan Haramija - Hans

Broj 1648   Petak 14. oæujka 2003.

Recept tjedna:

Dobar tek æeli vam
gastro promotor

Draæen –uriπeviÊ

Potrebne namirnice:
40 dag pileÊeg bijelog mesa
40 dag paprike
2 ælice ulja
perπin list
2 dag maslaca
1,5 dl kokoπje Podravka juhe
50 dag πirokih rezanci
5 dag parmezana
1 reæanj Ëeπnjaka
sol, papar, kumin, ljuta crvena paprika

Priprema:
Piletinu nareæite na kockice i

popræite oko 2 minute dodajte
narezanu papriku, joπ malo præite.
Dodajte kumin, sol, Ëeπnjak i per-
πin te pirjajte zalijevajuÊi juhom.
Pomijeπajte s kuhanim rezancima,
zaËinite po æelji  i pospite parme-
zanom.

Rezanci s piletinom

Mesni asortiman DaniËinih proizvoda
proπiren je novim proizvodima iz pro-
grama obarenih kobasica u kranca-
nom crijevu. Od sad se uz PileÊu
ekstra, PureÊu extra i Pariπku extra
kobasicu te PileÊu mini, PureÊu mini i
Pariπku mini kobasicu, na træiπtu mo-
gu pronaÊi PileÊa miniko, PureÊa
miniko i Pariπka miniko kobasica.
Miniko proizvodi oblikovani su po-

put polumjeseca, a prodaju se ko-
madno. U privlaËno dizajniranim ovi-
cima æute, plave i crvene boje uoËljivi
su u vitrinama trgovina. Zbog svojeg
su promjera od oko 4,3 cm i teæine od
300 grama prihvatljivi potroπaËima jer
su pogodni za upotpunjavanje kana-
pe sendviËa. Rok upotrebe im je 45
dana na temperaturi do 4 stupnja
Celzijusa. Maloprodajna cijena u Da-
niËinim prodajnim objektima PileÊe
miniko u æutom ovitku je 9,25 kuna,

PureÊe miniko u plavom ovitku je
10,67 kuna, a Pariπke miniko u crve-
nom ovitku je 11,50 kuna.
Osim za pripremu sendviËa, prepo-

ruËujemo ih kao dopunu ukusno aran-

æiranim mesnim pladnjevima prilikom
obiljeæavanja razliËitih proslava i pri-
prema zabava svima koji uæivaju u
mesnom zalogaju.

Ines Banjanin

Mesna industrija Danica d.o.o. svakodnevno prireuje degustaciju proiz-
vodnog programa od 8 do 14 sati u Non stopu kod Gradske trænice. Akcija
je zapoËela 10. oæujka, a trajat Êe do poËetka proljeÊa, 21. oæujka 2003. godine.
Na posebnoj su ponudi pivska kobasica i roπtilj kobasica, pakirane u

kutijama sa po pet komada. Cijena im je umanjena za 10 posto, a uz kupljeni
proizvod svakog potroπaËa oËekuje i poklon.
Za ovu je prigodu posebno ureen prilaz u trgovinu, a potroπaËi mogu

degustirati upravo peËene kobasice koje se pripremaju na roπtilju izravno
pred potroπaËima (na slikama). Kobasice namijenjene degustaciji u Non stopu
uvijek su tople jer je za njihovu pripremu dovoljno samo pet minuta.
Pivska i roπtilj kobasica takoer su na svakodnevnoj ponudi u Podravkinim

ugostiteljskim objektima. Osim πto ih preporuËujemo za peËenje na roπtilju,
pogodne su za brzu i jednostavnu pripremu u vaπoj kuhinji, na tavi s malo
masnoÊe. Izvrsne su s ajvarom, pinurom ili mladim lukom kao prilogom.

Puding je vrlo omiljena slastica koja
nas svojim okusom i mirisom podsje-
Êa na sretne dana djetinjstva.
Dolcela je postojeÊu paletu pudinga

proπirila novim okusima dinje i ljeπ-

njaka koji Êe vas potaknuti na kreira-
nje finih laganih slastica.
Novi okusi su proizaπli kao rezultat

istraæivanja provedenog u domaÊin-
stvima πirom Hrvatske.
Proizvodi se ovih dana uvode na

træiπte Hrvatske, Slovenije, BiH, Ma-
kedonije i Jugoslavije. Uvoenje
proizvoda na hrvatsko træiπte bit Êe
popraÊeno letkom s receptima slasti-
ca pripremljenima od novih okusa.
Puding okusa dinje je neπto sasvim

novo i drugaËije, neπto πto do sada
nije postojalo na naπem træiπtu. Boga-
ta i prepoznatljiva aroma kao i puno-
Êa okusa pruæit Êe vam uæitak kao kad
jedete slasnu, zrelu dinju.
Ukoliko ste, pak, ljubitelj ljeπnjaka

uæivat Êete u bogatom, slasnom uku-
su pudinga okusa ljeπnjak. OdliËna
aroma, prilagoena  potroπaËu navest
Êe vas da probate, a onda i postanete
vjeran potroπaË ovog proizvoda.
Oba proizvoda pripremaju se sa 0,5

Na træiπte izlazi joπ jedan novi
Podravkin proizvod iz kategorije kon-
dimenata - umak od rajËice s ma-
slinama, 350 g  upotpunit Êe paletu
gotovih umaka na bazi rajËice.
Kombinacija rajËice, zelenih i crnih

maslina, crvenog luka i raznih zaËina
daje ovom proizvodu specifiËan me-
diteranski okus.
Koristi se kao hladni ili topli umak

uz tjesteninu, riæu, krumpir, kuhano
i peËeno meso.
Umak od rajËice s maslinama nas-

tavlja trend zdravih proizvoda na
bazi povrÊa, bez konzervansa, odli-
Ënog okusa i vrhunske kvalitete.
Vjerujemo da Êe i ovaj proizvod

pronaÊi svoje mjesto kod poklonika
istinskog  gurmanskog doæivljaja.

Ana ErneËiÊ, product manager
SPJ VoÊe i povrÊe

Novi Podravkini proizvodi

PileÊa miniko, PureÊa miniko i Pariπka miniko
kobasica

Novi proizvodi iz Danice - privlaËni za oko, ukusni za nepce

Dva nova okusa Dolcela pudinga

Umak od rajËice s maslinama

Foto - biljeπke

Degustacije i akcije u DaniËinom
Non stopu kraj Gradske trænice
Piπe: Ines Banjanin
Snimio: Nikola Wolf

l mlijeka, a ukoliko æelite joπ bogatiji
i kremastiji desert moæete dio mlijeka
zamijeniti s vrhnjem. Moæete  ih po-
sluæiti kao samostalnu slasticu s pre-
ljevom ili uz πlag pjenu, ali i kao
nadjev za torte, rolade, ili palaËinke,
te za pripremu krema za kolaËe ako
im dodate razraeni margarin.
Maπtovitim kombiniranjem ova dva

okusa kao i veÊ postojeÊih  pudinga
pripremit Êete brzu i ukusnu slasticu
koja Êe razveseliti djecu i ostale Ëlano-
ve vaπe obitelji.

Sabina Tuπek,
marketing Dolcele


