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Sretan Bozic¢ i uspjesnu
Novu godinu!




Sastojci

2 Fanta za punjenu papriku i sarmu Prilog:
700 g mljevenog mesa 1 Pire krumpir Podravka
(teletina, svinjetina) 400 ml vode

1/4 zli¢ice Timijana suSsenog Podravka 200 ml mlijeka P, 4
1 glavica kiselog kupusa 50 g maslaca - :
4 ploske Pancete Podravka 1 Zli¢ica soli

2 Zlice ulja malo Muskatnog orasc¢i¢a Podravka
2 ceSnja cesSnjaka

Sadrzaj vredice Fanta pomijesajte sa 100 ml vode i ostavite stajati nekoliko minuta. Mesu dodajte pripremljeni Fant i timijan pa sve
dobro promijesajte. Listove kupusa odvojite, a za sarmice odaberite one koji su manji. Na svaki list kupusa stavite zlicu mesnog
nadjeva i savijte u sarmice. U Siru vatrostalnu nauljenu posudu polozite sarmice u jednom sloju, a preko njih poslozite ploske
pancete. Ulijte vode toliko da pokrije sadrzaj, poklopite i pecite oko 1 sat u pecnici zagrijanoj na 200 °C. Potkraj otklopite da se
sarmice lagano zapeku.

Dok se sarmice peku, pripremite pire. Vodu posolite i zagrijte. Kad zakipi, maknite s vatre, dodajte mlijeko i maslac

i lagano mijesSajte. Kad se maslac otopi, umijesajte sadrzaj vredice za pire i pustite neka odstoji 1 - 2 minute.

Dodajte protisnuti ¢esnjak, muskatni orasci¢ i ponovo promijesajte.

Ukusne sarmice posluzite s aromati¢nim pireom.

Savjet:
Kiseli kupus koji vam je preostao mozete

narezati i posloziti po dnu posude prije
nego Sto polozite sarmice. Ako su listovi " . . P 0 D H ﬂ V H ﬂ
kupusa preveliki, prerezite ih napola i Vrijeme pripreme: 70 minuta

nadijevajte na isti naéin. Slozenost: srednje slozeno

www.podravka.com
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Podravka vlasnik 86,80
posto dionica Zita

Sukladno odredbama Zakona o trZiStu kapitala i Pravila
Zagrebacke burze, drustvo PODRAVKA d.d., Ante Starce-
vica 32, Koprivnica, OIB: 18928523252 (u daljnjem tekstu:
PODRAVKA ili preuzimatelj), objavljuje rezultat ponude
za preuzimanje svih dionica drustva ZITO prehrambena
industrija, d.d., Smartinska cesta 154, 1000 Ljubljana,
Slovenija (u daljnjem tekstu: Zito d.d.) oznake ZTOG i
ISIN koda SIo031108440.

Clanovi Nadzornog odbora:
predsjednik Miroslav Klepac,

zamjenik predsjednika Petar Vlaié,
Ivan Galovic¢ i Rajko Stankovid.

Zito d.d. je izdavatelj 355.792 redovnih slobodno pre-
nosivih dionica na ime, izdanih u nematerijaliziranom
obliku i upisanih u srediSnjem registru vrijednosnih pa-

Z1to
pira kod KDD - Centralni klirin§ko depotni druzbi, d.d.,
Ljubljana. Navedenim dionicama trguje se na organizira-
nom trziStu vrijednosnih papira - Ljubljanskoj burzi, d.d.
Ponuda za preuzimanje trajala je od 23. listopada 2015.
godine do 23. studenog 2015. godine u 12 sati. Ponudu je
prihvatilo 4.291 dionicara, koji su zajedno bili imatelji
125.434 dionica Zita d.d., $to predstavlja 35,25 posto svih
izdanih dionica Zita d.d.
Podravka sada ima, zajedno sa 183.386 dionica Zita d.d.,
koje je imala na dan objave ponude za preuzimanje,
ukupno 308.820 dionica Zita d.d., $to predstavlja 86,80
posto svih izdanih dionica Zita d.d.
U skladu s navedenim kao i s uvjetima ponude za preuzi-
manje te prospekta, PODRAVKA izjavljuje da je ponuda
za preuzimanje dionica drustva ZITO, d.d. uspjela. (Rr)

Vegeta.hr i Podravka.hr —
najbolje web stranice u
2015.

Podravka je jos jednom dokazala da kreira trendove i
kada je digitalno komuniciranje u pitanju i to s ¢ak dvije
osvojene Masterweb nagrade u kategoriji Najbolje korpo-
rativnhe web stranice 2015.

Na konferenciji Web: Strategija 16 — Laboratorij digitalnog
marketinga, dogadanju koje okuplja vodece stru¢njake

iz podrugdja IT-a i digitalnog marketinga te nagovijesta
buduce trendove, dodijeljene su Masterweb nagrade i uru-
¢ena priznanja najboljima, medu kojima je i Podravka. U
kategoriji Najbolje korporativne web stranice 2015 medu
tri nagradena rjeSenja su dvije Podravkine web stranice:
Vegeta.hr (izvodac: Nivas d.o.0.) i Podravka.hr (izvodac:
Web.burza).

-5 tehnicke strane gledano, smatramo
da je stranica Vegeta.hr zasluzeno na
prvom mjestu jer koristi responsive
pristup koji omogucava korisnicima
jednako iskustvo bez obzira kojim
preglednikom ili na kojem uredaju
gledaju sadrzaj. Obiluje novitetima
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kao Sto su inteligentni interaktivni
sadrzaji “Mood Food”, a njihova
posebnost lezi u istrazivanju
trzista i suradnji sa psihologom

u kojemu su raspolozenja i
prehrana povezani kroz napredne
algoritme®, jednoglasno je
misljenje strucnog zirija.

Kako je strucni Ziri Masterweb nagrada naglasio, korpo-
rativne web stranice moraju odraZavati svijest kompanije
o0 vaznosti nastupa na webu i prezentacije sadrZaja, prije
svega zanimljive poslovnim posjetiteljima. Bududi da se ta
svijest u Hrvatskoj vrlo Cesto ne prepoznaje, ovogodisnji
dobitnici upravo su zbog drugacijeg nacina pristupanja
web prezentaciji kompanije ili brenda zasluZili nagrade.
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Coolinarika i na
Viber Chatu

Podravka se pridruZila Viberu koji je na Cvjetnom trgu
u Zagrebu promovirao svoj novi sticker-paket “Freddie i
Eve stupaju u brak”, inspiriran jedinstvenom ljubavnom
pricom s ovih prostora. Veliko dogadanje Podravka je
podrzala putem novog komunikacijskog kanala Coolina-
rika Viber Public Chata, prvog takvog kanala u Hrvatskoj
te se pridruZila popularnoj chat aplikaciji koja broji viSe
od 650 milijuna korisnika na svijetu.
Inspiraciju za nastanak nove kolekcije popularnih
Viberovih “sli¢ica” pruZila je dirljiva ljubavna pric¢a na
daljinu “para iz Mostara” — Ivana Rozi¢a, koji je trenu-
tacno na radu u dalekom Shenzhenu u Kini i njegove
zarucnice Jelene BoZi¢ koja studira u Zagrebu. U cast
njihove ljubavi i skorog vjencanja, Viber je prihvatio
Ivanov prijedlog i osmislio potpuno novi sticker-paket, s
omiljenim likovima Freddijem i Eve koji, u ovom zani-
mljivom aranZmanu - staju pred oltar, kao jedinstven
poklon Jeleni od Ivana.
Posebnu ulogu u simpati¢nom scenariju dogadaja, koji
je Jeleni kao potpuno iznenadenje priredila njezina
“jaca polovica” uz podrSku mobilne aplikacije, imala je
poznata hrvatska glazbena zvijezda Petar Graso cije je
sudjelovanje na dogadanju omogucila Podravka. Poznati
pjevac pozdravio je zaljubljeni par na oba kontinenta
izvedbom svog velikog hita “Moje zlato”, a emotivna pri-
¢a uZivo je bila dostupna i na novom komunikacijskom

kanalu Podravke, Coolinarika Viber Public Chatu.
Brojne sudionike romantic¢ne price Podravka je razve-
selila Viber muffinima, posebno osmisljenima za ovu
prigodu i toplim ¢ajem. Citavo dogadanje u obliku video
sadrZaja obislo je svijet putem Viberove mreZe te postati
dostupno medu viSe od 664 milijuna korisnika Viberove
aplikacije.

Podravka je otvaranjem novog komunikacijskog kanala
jos jednom potvrdila inovativnost i spremnost za uklju-
¢ivanje kako u kulinarske tako i u digitalne trendove.
Putem Coolinarika Public Chata svi Jjubitelji hrane, za-
bave i druZenja modi e pratiti novitete iz Podravkinog
bogatog asortimana proizvoda te sudjelovati u brojnim
kulinarskim pri¢ama. (R)

Dolcela mobilna
aplikacija ,Slatki trenuci”

Dragi svi, Dolcela je za sve nas pripremila nesto novo,
zabavno i inspirativno — mobilnu aplikaciju ,,Slatki
trenuci“. Kroz aplikaciju vam nudimo idealne recepte za
svaku prigodu i za svako drustvo. Ulovite savrSen trenu-
tak kamerom i dopustite Dolcela aplikaciji da odabere
idealnu slasticu za vas....

Kroz zabavnu interakciju i uz pomo¢ tajnih, “slatkih
algoritama”, uvijek Cete znati koja slastica je savrSena
za koju prigodu, posebne male trenutke ili pak velika
slavlja.

Inovativna mobilna aplikacija Dolcela Slatki trenuci
donosi: pregrst recepata i videovodica, listu za kupovi-
nu, inspiraciju za slastice,zabavni dio fotografiranja uz
prijedloge slatkih recepata.

Naravno, cijela prica protkana je i humanom notom.

Za svaki download mobilne aplikacije Dolcela, Podravka
i Hrvatski kuharski savez doniraju jedan kolaci¢ institu-
cijama diljem Hrvatske. Zato vas pozivamo da i vi budite
dio ove tople blagdanske price i preuzmete Dolcela
slatku aplikaciju.

Slatke blagdane svima Zeli Dolcela!

Pudinzi
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2. Dan otvorenih vrata

Radost blagdanskog druzenja

Predblagdansko raspoloZenje i
radost darivanja u nasoj kompani-
jijasno se osjetila ovoga tjedna u
cijeloj Podravkinoj poslovnoj zgradi
u Koprivnici.

Jedan od glavnih razloga je glasno
djecje veselje, koje je ispunilo zgra-
du, jer djeca Podravkasa posjetila su
Podravku i svoje roditelje na njiho-
vim radnim mjestima. Zbog velikog
interesa djece i roditelja, Podravka je
ponovno Sirom otvorila vrata za dje-
cu svojih zaposlenika, organiziravsi
druge po redu Dane otvorenih vrata

ove godine. Dogadaj namijenjen
djeci nasih zaposlenika obiljeZio je
program, uprili¢en u Podravkinoj
kino dvorani i u restoranu drustvene
prehrane.

Program je bio ispunjen nizom
slatkih iznenadenja za najmlade
koje bismo s pravom mogli nazvati
pravim PodravkaSima. Naime, ba$
oni znaju odgovore na pitanja poput
onih koji je prvi Podravkin proizvod,
kako je nastala Vegeta, gdje nastaju
Kviki grickalice ili Podravka juhe i
koji su sve proizvodi pod brandom

Lino. A upravo najviSe djecjih osmje-
ha izmamio je Lino, koji je docekao
djecu, igrao se i bojao s njima u
posebno osmisljenoj Lino igraonici
te se druZio i zabavljao tijekom
njihovog posjeta Podravki. Posjet je
imao i pomalo edukativan karakter,
jer osim Sto su djeca sudjelovala u
kreativnim radionicama u kojima su
uz glazbu, Dolcelinim dekorima za
slastice ukraSavala boZi¢ne kuglice,
imali su prilike od prometne poli-
cajke Cuti i o pravilima sigurnosti i
ponasanja u prometu. Predblagdan-
sko se druZenje teSko moZe zamisliti
bez Djeda Mraza pa se i on zajedno
sa svojim pomoc¢nicama odazvao
veselom susretu. Zabava zacinjena
glazbom, uz puno smijeha, obiljem
darova, slatkih i slanih grickalica

i slasnim zalogajima iz ,,radionice”
Podravkinih promotora kulinarstva,
rezultirala je jedinstvenim boZi¢nim
dekoracijama i nezaboravnim dani-
ma za Podravku, djecu i roditelje.
Nakon ovih susreta, Podravka je bo-
gatija za jedinstvene ukrase na svom
boZi¢nom drvcu, djeca su bogatija za
nove spoznaje i nezaboravne trenut-
ke druZenja, a roditelji Podravkasi
ispunjenih su srca doZivjeli dan
neprocjenjive vrijednosti. (I.L.)
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Zdravi obrok by Luka
Nizeti¢ odusevio
koprivnicke oshovce

Visoko palac gore za zdrave obroke u $kolskoj prehrani
podignuli su ucenici koprivnic¢ke OS Braca Radi¢. Cvrste
argumente za to imali su u vlastitom pozitivhom isku-
stvu. Njihova 3kola je, naime, jedan od sudionika pilot
projekta uvodenja zdravih Skolskih jelovnika kojeg su
prije Cetiri godine pokrenuli Podravka i Grad Koprivnica
i koji daje odli¢ne rezultate. Od 900 ucenika OS Braca
Radi¢ u skolsku kuhinju redovito ih ide gotovo 8o posto,
a ocjene koje daju jelima pripremljenima uz savjete
nutricionista i kulinarskih stru¢njaka Podravke krecu se
uglavnom iznad 4.

Na stranu ucenika koji se Zele zdravo hraniti u $kolskim
kuhinjama i kojima nisu odbojni kelj, blitva, brokula,
proso i je¢mena kasa stao je i Luka NiZeti¢ koji u sklo-
pu projekta Zdravi odmor priprema jela s namirnicom
mjeseca. U Spikaonici koju je u suradnji s Hrvatskim
debatnim druStvom organizirao Vecernji list negacijska
grupa ucenika iz Zagreba tako gotovo i nije imala Sanse,
jer su domacini uspjeSno obranili svoj stav o vazZnosti or-
ganizirane i zdrave prehrane za vrijeme nastave. I zdravi
obrok- riZzoto od puretine i paprike koji je Luka spravljao
pred radoznalim djec¢jim ocima potvrdio je tezu da se

u Skoli moZe jako fino jesti. ViSe od 400 porcija razgra-
bljeno je u tili cas, a pravi zacin cijeloj atmosferi dala je
djevojcica Ida Geto koja je zapjevala nekoliko Lukinih
pjesama dok je on kuhao. Luka je prihvatio glazbenu
rukavicu izazova pa je s kuhacom u ruci djeci podario i

nekoliko stihova svoje omiljene pjesme.

»Odusevila me ova koprivnicka Skola i poprilicno zrela
razmiSljanja ucenika o zdravoj prehrani. Nadam se da ¢e
i druge skole u Hrvatskoj slijediti ovaj pozitivan primjer
i da ¢e edukacija putem Zdravog odmora razbiti neke
djecje predrasude o tome da zdravo nije fino. I pizza
koju oni oboZavaju moZe se prirediti na zdrav nacin §to
¢emo i pokazati u nekoj od sljede¢ih $kola domacina
predstavljanja projekta“ - istaknuo je Luka NiZetié.
Kulinarski savjeti popularnog pjevaca mogu se naci na
web stranici Zdravi odmor (www.zdraviodmor.hr) na
kojoj se nalazi i niz korisnih tekstova o prehrani djece s
ciljem edukacije djece, roditelja i nastavnika. Projektom
Zdravi odmor Podravka nastoji Siriti svijest o vaznosti
Skolskog obroka, o potrebi njegove uskladenosti s
pravilima ispravne prehrane te doprinijeti poboljSanju
prehrambenih navika ucenika. (R)

Afterwork party uz
Vegetu — pun pogodak

Afterwork party jos jednom je odusevio mnogobrojne
Podravkasice i Podravkase, a ovoga puta u glavnoj ulozi
nasao se Podravkin najpoznatiji brend Vegeta. Bogat sa-
drzaj privukao je zaposlenike da se opuste na kraju rad-
nog dana. Na samom ulazu u bar posjetitelji su izabrali
karticu sa svojim ‘moodom’, ovisno o svom raspoloZenju
— samo dobra vibra, party animal, supermen, mozak bye
bye i leptiri¢i u trbuhu - a u baru su ih docekali Podrav-
kini promotori kulinarstva, svaki od njih pripremajuéi
po jedno jelo koje odgovara odredenom moodu.
Na velikom platnu prikazan je i video s dogodovstinama
sa seta na snimanju novog Vegetinog reklamnog spota, a
na interaktivnom terminalu PandoPadu mogla se istraZi-
ti nova Vegetina kampanja, poslati e-razglednica ili pak
selfie kao likovi iz Vegetinog spota ili popularni Vegetin
kuhar. Velik interes izazvalo je i izvlaCenje igre na srecu
pa je tako dvadeset najsretnijih osvojilo vrijedan Vegetin

paket.

Na afterparty dosao je i poseban gost iznenadenja,
poznati hrvatski pjevac Petar Graso, koji je spremno
pozirao za sve koji su se poZeljeli fotografirati s njim.
Red smijeha, red dobre zabave, red zanimljivog sadrZaja,
a sve to zacinjeno Vegetom, pokazalo se kao pravi recept
za uspjesan afterwork party, Sto su dokazale pozitivne
emocije i nasmijeSena lica zadovoljnih Podravkasica i
Podravkasa. (Rr)
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Karmen Safar Vondracek
EA nagrada za najbolju
hrvatsku tajnicu

Karmen Safar Vondracek, tajnica ¢lanice Uprave Podrav-
ke Olivije Jakupec, ovogodisnja je dobitnica nagrade EA
za najbolje hrvatske tajnice. Nagrada je to koju od 1996.
godine dodjeljuje Nacionalna strukovna udruga Hrvat-
ska poslovna tajnica — HPT i to u kategorijama malih,
srednjih i velikih tvrtki te proracunskih i neprofitnih
organizacija. OvogodisSnja dodjela i to dvadeseta po redu,
odrZana je u zagrebackom hotelu Esplanade, na kojoj

je Karmen Safar Vondracek proglasena jednom od pet
dobitnica koje ravnopravno dijele EA nagradu.

“UZivam u svakom radnom danu, uvijek nastojim usvoji-
ti nova znanja i vjeStine te pohadam razne oblike struc-
nog usavrsavanja na tecajevima, seminarima i raznim
predavanjima. Nove i pozitivne promjene, zdrava radna
sredina te profesionalnost u medusobnim odnosima,
komunikaciji i suradnji su mi vrlo snazna motivacija

kako u Zivotu, tako i u radu i iznimno sam ponosna $to
su u meni prepoznali kvalitete koje treba imati najbolja
tajnica“ - izjavila je ovogodisnja dobitnica EA nagrade za
najbolju hrvatsku tajnicu Karmen Safar Vondracek.

Po struci novinska izvjestiteljica, Karmen odli¢no govori
engleski jezik, kolege i nadredeni opisuju je kao pozi-
tivnu, vedru, strpljivu, odlu¢nu, smirenu i organiziranu
osobu, a ona samu sebe smatra sretnicom jer ju je posao
tajnice ¢lanice Uprave Podravke vezao uz rodni grad
Koprivnicu i posao koji voli. (R)

Tradicionalno druzenje
umirovljenika i jubilaraca
tvornice Kalnik

Na tradicionalnom druZenju umirovljenika i jubilaraca
Podravkine tvornice Kalnik u VaraZdinu okupilo se 50-ak
bivsih radnika te desetak ovogodiSnjih jubilaraca koje
je pozdravila direktorica tvornice Slavica Kolesar. Tom
prigodom ona se zahvalila nasim umirovljenicima te ih
upoznala s ambicioznim planovima, dobrim poslovnim
rezultatima i investicijama te tvornice.
»OCekujem da ¢emo ostvariti proizvodnju od oko 12.800
tona te naravno dobre poslovne rezultate. Trendovi su
pozitivni, troskovi proizvodnje se smanjuju, efikasnost
je veca. Najvecu zaslugu u svim tim pozitivnim procesi-
ma imaju zaposlenici Kalnika, timski rad svih Ljudi, i u
tvornici, i u svim cjelinama koje nas prate i omogucava-
ju da se ti rezultati ostvaruju. Dobili smo maksimalan
iznos povrata sredstava iz EU fondova, proizvodnja raste
dvocifreno i istovremeno te brojke biljeZimo u sma-
njenju troskova proizvodnje, pomladujemo kadrove i
mislim da Kalnik ima svjetlu perspektivu“ — istaknula je
direktorica Kolesar.

Umirovljenike i jubilarce pozdravio je i stariji potpred-
sjednik za Lanac opskrbe Ivan Galovi¢ te direktor sekto-
ra Proizvodnja Zlatko E¢imovic.

,Kao Sto ste imali priliku cuti
tvornica raste i ovo je dobar nastavak

onoga Sto ste vi godinama radili
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jeli smo realizirati
velike investicije iz EU fondova
zahvaljujudi, prije svega, domacoj
pameti® — naglasio je Galovic.

u Kalniku. Us

A kako danas izgleda pogon proizvodnje u Kalniku
umirovljenici su imali priliku pogledati te su sa zadovolj-
stvom komentirali da je ucinjen veliki pomak u moder-
nizaciji i uvjetima rada te da je to zapravo nebo i zemlja
u odnosu kako je bilo nekada, a kako je danas. Tijekom
veselog druZenja u tvornickom restoranu posebno se
zahvalilo i ovogodi$njim jubilarcima, a to su: Zeljka Bo-
ti¢, Natalija Martinci¢ i Davor Vrbani¢ za 20 godina rada;
Robert Kelemeni¢, Stefica Sokol, Anica Smic, Sre¢ko
Vrbani¢ i Vesna Zunek za 25 godina rada; Nadica Har-
mas, KreSimir Kereti¢, Petar Krizmari¢, Mladen Melnjak,
Katica Varga i Darko Vincek za 30 godina rada, a najvedi
pljesak dobila je Zdenka Vrcek za 35 godina rada u Kalni-
ku. (B.F.)
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Drugi Dan Podravkinih inovacija - Hungry for something different

Otvoriti um i razmisljati slobodno

Na drugom Podravkinom danu
inovacija predstavilo se 12 sektora,
a 23 prezentera u obliku kratkih
pitchinga, pokazali su na kakve

su sve inovativne nacine pomakli
granice u poslovanju. Mnogima su
se bas u petak 13. studenoga na Dru-
gom InnoDayu Podravke ,,upalile
lampice” pa su se kroz igru i stvorili
temelji za realizaciju nekih novih
ideja koje su iznijeli kroz sudjelo-
vanje u igri ,,Zamijeni Zarulju za
ideju”.

Bacanjem Zarulje i ovoga je puta
sluzbeno otvorio Dan Podravkinih
inovacija predsjednik Uprave Po-
dravke Zvonimir MrSic¢:

- U slobodi razmiSljanja moZemo
dodi do neceg poticajnog za nas.

Cilj ovoga dana inovacija je navesti
nas na drugacije razmisljanje, ali ne
samo danas, nego sve ostale dane u
godini. Ve¢ i sama pobuda da o ne-
¢emu razmiSljamo je veliki pomalk,
a ako rezultira nec¢im korisnim - to
je uspjeh. Podravka pruZa podlogu
za razvoj, testiranje i lansiranje ino-
vativnih ideja, koje ¢e nam omogu-
¢iti da se udaljimo od konkurencije.
Drugi dan inovacija govori nam da
imamo potencijala, znanja, iskustva
i medusobnu komunikaciju, rekao

je predsjednik Uprave porucivsi —

Budite dovoljno hrabri i
borite se za svoju ideju!

Sve postojece i buduce Podravkine
inovatore razveselila je objava da je
Uprava Podravke na svojoj posljed-
njoj sjednici usvojila pravilnik ko-
jim je regulirano poticanje i nagra-
divanje ideja. Na temelju pravilnika
omogudit Ce se razvijanje dodatnih
procesa te reguliranje i transparen-
tno pracenje cjelokupnog postupka
kroz digitalni sustav - od donoSenja
ideje do njezine realizacije.
Inicijatorica pokretanja otvorenih
inovacija u Podravki, mr.sc. Jasmi-
na Ranilovi¢, direktorica sektora
IstraZivanje i Razvoj osvrnula se na
pocetak razvoja ideje o inovacijama
i nastanak projekta, a manager za
otvorene inovacije Emir DZanié¢
predstavio je novi pravilnik, Klub
otvorenih inovacija te najavio
daljnje planove jacanja kapaciteta

i predstavljanja novih ideja kao i
ciljeve stvaranja kulture i izgradiva-
nja sustava. Klub je obogacen s jos
23 Podravkasa.

Greske su dopustive,
ako iz njih ué¢imo

Tijekom Dana inovacija vidjeli smo
razlicite inovativne projekte, ras-
poredene u tri bloka - We make iT
happen, Pushing the limits i Taking
you forward.

Trodnevni uvod u Dan inovacija
obiljeZile su degustacije novih proi-
zvoda, a centralni dio dogadanja bila
je panel rasprava na kojoj su vanjski
partneri i suradnici potaknuli raspra-
vu 0 vaZznosti stvaranja inovativne
kulture. Na panel raspravi, uz clana
Uprave Podravke Miroslava Klepaca,
direktoricu sektora IstraZivanje i
razvoj Jasmine Ranilovi¢ i Jiu Jess
Xufeng iz Tajnistva Grupe Podravka,
sudjelovali su - Ivan Vidakovi¢, pred-
sjednik Uprave Microsoft Hrvatska,
Hrvoje HadZi¢, manager za inovacije
irazvoj poslovanja Ericsson Nikola
Tesla te prof.dr.sci. Ian Sutherland,
prodekan za doktorske studije IEDC
Bled. Upravo je dr. Sutherland na
pocetku rasprave pojasnio razliku
izmedu inovacija i kreativnosti te
svoje videnje kulture kreativnosti.
Sudionici iz Microsofta Hrvatske

i Ericsson Nikole Tesle iznijeli su
svoja iskustva vezana uz kulturu
inovacija i sustav nagradivanja te za-
kljucili kako ne postoji jednostavan
i univerzalan model. Ideje je u po-
slovnom svijetu moguce kopirati, ali
sam model provedbe je nemoguce,
jer ukljucuje kompleksan set alata
te kulturu kompanije, rekao je Ian
Sutherland. Sugovornici su se sloZili
i kako su neuspijesi Cesto jednako
poZeljni i vazni kao i uspjesi, ako iz
njih uc¢imo, te ako uspjehe nagradu-
jemo. Tako je vaZna podrska kolega i
prihvacanje najboljih ideja u praksi.
Ovaj Innovation Day, kao i prethod-
ni, organizirao je Tim za otvorene
inovacije, kojeg ¢ine Emir DZani¢,
Snjezana Slabek, Zlatko E¢imovi¢ i
Sanja Garaj Milos. (1.L.)
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= VIJESTI -

Studenti u Podravkinom
restoranu drustvene
prehrane

Pocetkom prosinca 220 studenata SveuciliSta Sjever u
Koprivnici hrane se u Podravkinom restoranu drustve-
ne prehrane. Rezultat je to natjecaja koji je raspisalo
Ministarstvo obrazovanja, znanosti i sporta, a na koji se
Podravka prijavila u rujnu ove godine. U skladu s Pravil-
nikom o uvjetima i nadinu ostvarivanja prava na pokri-
Ce troSkova prehrane studenata, ¢lanovi Nacionalnog
povjerenstva za kontrolu prehrane studenata obisli su
Podravkin restoran te se uvjerili da zadovoljava propisa-
ne uvjete.

Studenti tako u Podravkinom restoranu imaju pravo

na dva obroka dnevno, rucak i veceru, a mogu birati
izmedu tri razlic¢ita menija, propisana od strane Mini-
starstva znanosti, obrazovanja i sporta, od kojih je jedan

vegetarijanski. S obzirom da se u istom restoranu hrane
i zaposlenici Podravke, studenti imaju odredeno vrije-
me za rucak i veceru, a dio njih ima pravo na obroke i
vikendom. Za studente je organizirana i posebna linija
na kojoj se koriste studentske ,iksice“, kao i pedesetak
posebno odvojenih sjedec¢ih mjesta. Pored toga, studen-
tima je omogucen ulaz kroz isto¢nu portu Podravke,
takoder na posebnoj liniji. (R)

Studenti i profesori
Fakulteta strojarstva i
brodogradnje iz Zagreba
u Podravki

Studenti Cetvrte i pete godine usmjerenja Termotehnika
i Procesna tehnika uz pratnju profesora i tehnickog oso-
blja Podravke obisli su energetska postrojenja tvornice
Mesna industrija Danica, Djecja hrana te Belupo. Dobro-
doslicu su im poZeljeli direktor sluzbe Tehnicke usluge
Ivan Husnjak i voditelj Centralne energetike Kristijan
Stefanec. Upoznali su ih s Podravkom, prvenstveno iz
aspekta energetike, osvrnuvsi se izmedu ostalog i na
regulativu i strateske investicije s ciljem povecanja efika-
snosti sustava.

.Grupa Podravka veliki je potrosac

1 trosi oko 150 milijuna kilovat sati
godisnje, ali ujedno vodi brigu o
odrzivosti i1 energetskim mjerama.
Usporedujudi se s kompanijama u
okruzju, svi za sebe naravno misle da
su najbolji, ali mi imamo argumente
Za to, a to dokazuju i nasi rezultati
poslovanja.“, rekao je Ivan Husnjak.
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Kako bi studenti stekli konkretan uvid u prakti¢no djelo-
vanje, Ciji je cilj uSteda kroz tehnoloske procese, Podrav-
ku je predstavio kroz prizmu ekoloSke prihvatljivosti,
energetske ucinkovitosti i ekonomske isplativosti.
Na predmetnim postrojenjima vidjeli su industrijske
energetske sustave i opremu u stvarnome radu te su
uvidjeli znacaj pravilnog dimenzioniranja i optimiranja
istog.
Studente su zanimali odgovori vezani uz mjerenje i
pracenje potro$nje, o cemu takoder Podravka vodi brigu,
bududi da je tijekom tri godine doslo do znatnog sma-
njenja cjelokupne potrosnje. Jedan od razloga je i Sto
zaposlenici suoceni s mjerenjima, viSe paznje obracaju
na potrosnju, a time i na ustede.
»Planiranje i optimiziranje procesa je budu¢nost®, zaklju-
¢io je Kristijan Stefanec.
Posjetom studenata i profesora Fakulteta strojarstva i
brodogradnje iz Zagreba uspostavljena je suradnja s jos
jednom obrazovnom institucijom, gdje se izucavaju na-
stavni kolegiji u podrudju energetike, procesne tehnike
i sli¢no te je izraZena obostrana nada da ¢e se suradnja
nastaviti na konkretnim primjerima iz tih podrucja. (R)



— LJUDSKI POTENCIJALI —

Proces ,Vodenje godis$njih razgovora”
U sije€nhju ponovno
krecCe proces

Vodenje godisnjih razgovora proces je kojim se Zeli
potaknuti povratna informacija vezana uz radni uc¢inak
zaposlenika, a sastoji se od pogleda unatrag — §to je po-
stignuto, odnosno koji su ciljevi ostvareni i u kojoj mjeri
u proteklom razdoblju, i pogleda unaprijed — koji su bu-
dudi ciljevi zaposlenika i $to jo§ moZe napraviti kako bi
poboljsao svoj radni ucinak. U proces Vodenja godisnjih
razgovora, koji se sastoji od vlastite procjene ucinka i
kompetencija i procjene nadredenog te razgovora, uklju-
Ceni su Uprava, direktori sektora i sluzbi, pomo¢nici
direktora, voditelji odjela te pojedine funkcije iz sektora
Trziste RH, Proizvodnja i Marketing.

Neovisno o samoprocjeni i procjeni ucinka i kompe-
tencija zaposlenika, najveci naglasak stavlja se upravo
na razgovor kao najvazniji dio cjelokupnog procesa.
Rezultat razgovora su usuglaseni i postavljeni poslovni i
razvojni ciljevi zaposlenika. Kako bi se Sto lakSe i tocCnije
postavili razvojni ciljevi, od sljedece godine kao podloga
posluZit ¢e izvjeStaj Zaokreta 360.

Tijekom prosinca odrZavale su se kratke edukacije na
razlicite teme, a sve kako bi se olak3ao proces razgovora
ukljucenim zaposlenicima. Neke od tema koje ¢e biti po-
krivene edukacijama ukljucuju komunikacijske vjestine
i vjeStine aktivnog sluSanja, davanje i primanje povratne
informacije te postavljanje poslovnih i razvojnih ciljeva.
Edukacije su prilika zaposlenicima koji su ve¢ bili uklju-
Ceni u proces da se podsjete na klju¢ne segmente, dok
za zaposlenike koji su prvi put ukljuceni predstavljaju

sastavni dio ukljucivanja u proces.

S procesom ,,Vodenja godiSnjih razgovora“ zapocet Ce se
u sije¢nju 2016., prvo samoprocjenom ucinka i kom-
petencija, zatim procjenom nadredenog te, zakljuc¢no,
razgovorom. Vjerujemo kako ¢e svi ukljuceni zaposleni-
ci prepoznati priliku te izuzetno odgovorno i savjesno
pristupiti procesu, kao i svaki put do sada.

Sto ako niste ukljuceni u proces ,Vodenje godisnjih
razgovora“?

Povratna informacija o radnom ucinku izuzetno je
bitna svakom zaposleniku. Ona nam pruza moguénost
korigiranja i usmjeravanja na prioritete, ali i da sagle-
damo sebe, svoje zadatke i nacin njihova izvrSenja iz
perspektive nadredenog. Iako je proces ,Vodenja godis-
njih razgovora® strukturiran pristup davanju i primanju
povratne informacije, traZenje povratne informacije
nipoSsto nije ograni¢eno samo na taj proces.
Odgovornost je svakog zaposlenika traZiti povratnu
informaciju o svom radu od svog nadredenog, ali i biti je
spreman cuti i prihvatiti. TraZenjem povratne informa-
cije, pokazujete kako Vam je stalo do posla koji obav-
ljate te kako ste spremni uloZiti dodatni trud i pokazati
najbolje od sebe.

Studentima FER-a
1.500 kuna
stipendije

U danasnjem poslovnom svijetu, informaticka podrs-
ka sve je vaznija. Kako bismo kao kompanija privukli
mlade Jjude informaticke struke, objavili smo natjecaj
kojim omogucavamo stipendije studentima FER-a.

Za mjesecnu stipendiju u iznosu 1.500 kuna uz mogu¢-
nost zaposljavanja u kompaniji po zavrSetku studija

do 15. sijeCnja 2016. godine mogu se prijaviti studenti
redovito upisani u 1. ili 2. godinu diplomskog studija po-
jedinih programa Fakulteta elektrotehnike i ra¢unarstva
zanimljivih naSoj kompaniji.

Osim u biltenu, oglas u cijelosti moZete preuzeti na
Internet i Intranet stranicama kompanije.

o
o
arodnim trzistim 2danost O
zaposlenika. v Podravka i
o
Prijavite se za
, i oj @] o)} U
> Stipenaijus
tudent diplomskog studija Fakulteta elektrotehnike i
aktivnim znanjem engleskog jezika
Nudimo Vam: }
/ mjese¢nu stipendiju u iznosu 1.500 kn / mogu¢nost zaposljavanja po .
zavrdetku studija / rad na poticajnim zadacima
Od Vas ocekujemo:
/ redovito upisanu 1. ili 2. godina diplomskog studija nek v}
< ¢ih programa Fakulteta elektrotehnike i racunarstva S o
Z bu:
-Informacijska i komunikacijska tehnologija
profil: Telekomunikacije i informatika
-Racunarstvo )
profil: Programsko in stvo i informacijski sustavi
profil: R alno inZenje (o] o
/ aktivno znan gleskog jezika
Kako se prijaviti: %
Svoj Zivotopis, motivacijsko pismo, potvrdu o redovnom upisu u o
godinu i ovjereni prijepis ocjena posaljite do 15. sije¢nja 2016. godine -
na e-mail: stipendija@podravka.hr -

acelim.
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= VIJESTI -

Njemacki strucnjaci
u Podravki

Predstavnici KIN instituta, dr. Axel Graefe, CEO i Marc
Heyer, project manager, posjetili su Podravku. Rijec je o
njemackom Prehrambenom institutu iz Neumiinstera
koji se bavi edukacijom, savjetovanjem te pruZanjem
usluga iz podrucja prehrambene tehnologije, razvoja
proizvoda i kontrole kvalitete.

KIN institut jedan je od vodecih
europskih instituta na tom

podrucju i upravo je ove godine
proslavio 50 godina postojanja.

S predstavnicima Podravke iz sektora IstraZivanje i razvoj,
na Celu s dr. sc. Jasminom Ranilovi¢, direktoricom sektora,
razgovarali su o postojeéim projektima kao i o mogu¢-
nostima proSirenja suradnje. Jedna od tema razgovora
odnosila se i na podrudje edukacije zaposlenika Podravke
kroz specijalizirane i prilagodene programe. (R)

Podravkasice na
CONPASTI 2015.

U Karlovcu je odrZzan Medunarodni kongres tjestenicar-
stva CONPASTA 2015. u organizaciji tvrtke Robinson i uz
pokroviteljstvo Prehrambeno-biotehnoloSkog fakulteta
Sveucilista u Zagrebu. Ova tradicionalna manifestacija
okupila je stru¢njake s podrudja tjestenicarstva, proizvo-
dace, hotelijjere, kuhare te profesore i ucenike u cilju
edukacije i prezentacije najnovijih dostignuca u tjeste-

nicarstvu i njihovih primjena u svakodnevnoj gastrono-
miji i prehrani. Tijekom cjelodnevnog trajanja vrhunski
kuhari iz Hrvatske, Slovenije i Indije pripremali su razna
jela na bazi tjestenine, a ucenici srednjih Skola kuhar-
skog usmjerenja sudjelovali su u natjecateljskom dijelu
programa.

Paralelno se odrZavao i strucni dio kongresa na kojem su
usmenim izlaganjem sudjelovali i stru¢njaci iz Podravki-
nog sektora IstraZivanje i razvoj - Helena Tomié-Obrdalj,
univ.spec. odrZala je predavanje na temu ,,Generacija
millennials, gastronomija i tjestenina“, dok je Maja Vida-
kovi¢, univ.spec. odrZala predavanje na temu , Tjestenina
i pravilna prehrana“. (M.v.)

Lino nagradio najbolje
male plivace u Hrvatskoj

Najvecem plivackom natjecanju za najmanje plivace u
Hrvatskoj koji se pod nazivom “Sisak mali - Memorijal
Miriana Vasilj” odrzao na sisackim bazenima. Pridru-
Zio se i medvjedic¢ Lino. Za sve male plivacice i plivace,
a bilo ih je viSe od 400 u dobi od 7 do 11 godina iz 16
hrvatskih klubova priredio je slatke poklone. Za rekor-
dere i najuspjesnije natjecatelje ovog tradicionalnog, 11.
po redu natjecanja, Lino je imao posebno iznenadenje
- svoju malu pliSanu maskotu. Djeca su s velikim oduSev-
ljenjem docekala druZenje s medvjedi¢em Linom koje-
mu je uz bazen bilo poprili¢no vruce, ali je sve izdrZao
na radost malih oboZavatelja.
U uvodu ove prekrasne plivacke smotre za najmlade,
domacin natjecanja Plivacki klub Sisak Janaf obiljeZio
je vrijedan jubilej, dvadeset godina djelovanja. Tom
prilikom su urucena prigodna priznanja pojedincima,
udrugama i tvrtkama koji su svojim radom i djelova-
njem dali doprinos djelovanju Kluba, medu kojima je i
Podravka. (J.L.)
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— RAZGOVOR -

Romana Zlatar-Vuli¢, menadZerica potkategorije Povrce i Zamrznuti proizvodi

Obrazovanje pruza
moguchost za osobni razvoj

Vodena stalnom Zeljom za znanjem,
konstantnim obrazovanjem i usa-
vrsavanjem, Romana Zlatar-Vuli¢
tijekom 25 godina prevalila je put u
Podravki od svog prvog sezonskog
posla, preko rada u Racunovodstvu
pa do mjesta menadZerice potkate-
gorije.

»Po zavrSetku srednje ekonomske
skole, zbog financijske nemogu¢-
nosti plac¢anja studiranja, radni
staz sam zapocela u Podravki 1989.
godine kao sezonac na raznim
poslovima i u raznim proizvod-
nim pogonima. Bilo je to korisno
Zivotno iskustvo, jer mi je dalo uvid
u nacin kako posao funkcionira na
svim razinama.”

Potaknuta ambicijom i potrebom za
usavrSavanjem, uz stipendiju kom-
panije, do sada je zavrs$ila Visoku
poslovnu $kolu na Ekonomskom
fakultetu SveuciliSta u Zagrebu,
diplomirala je na ¢etverogodiSnjem
fakultetu takoder na Ekonomskom
fakultetu te u konacnici osobno
uloZila u dodatno akademsko obra-
zovanje, upisavsi poslijediplomski
studij Marketinski menadZment.
Odlican prosjek na poslijediplom-
skom studiju i poloZeni svi kolegiji
za manje od godinu dana, izuzetan
su i hvalevrijedan rezultat.

Specijalisticki poslijediplomski
rad vezan uz drustveno
odgovorno poslovanje

Romana je manager potkategorije
Povrce i Zamrznuti proizvodi u
Kategoriji osnovna hrana. Radi u
timu zaduZenom za povrce, voée
i mlinarske proizvode, a nedavno
je obranila specijalisticki posli-
jediplomski rad u kojem se bavi

»,Ulogom i znacajem korporativnih
komunikacija u kontekstu drustve-
no odgovornog poslovanja“.

Zasto bas ta tema i koji joj je
cilj?

»Cilj je prikazati djelokrug aktivno-
sti korporativnih komunikacija na
podrudju drustveno odgovornog
poslovanja na primjeru Podravke
kao poduzeca koje uspjesno po-
drZava, potice i provodi program
drustvene odgovornosti i u kojoj je
drustveno odgovorno poslovanje
integrirano u procese i aktivnosti
poslovanja. Polazeci od ¢injenica
vezanih uz prednosti konzumacije
povréa (,funkcionalna hrana“ koja
pozitivno djeluje na zdravlje ljudi)
na primjeru Podravke, Zeljela sam
istraZiti i ste¢i uvid u sveukupnu
problematiku u smislu posljedi¢nih
reakcija percepcije i upoznatosti
potro3aca. Izabrala sam konkretan
primjer grupe proizvoda od rajcice
i priloga za jelo na bazi povrca, koji
se odlikuju posebnostima, svojstve-
nih samo njima, a viSenamjenskog
su karaktera u smislu komparativ-
nih prednosti koje bi se uspjesnije
mogle iskoristiti u komunikaciji
s javnosti i interesnim skupina-
ma. Rezultirale bi mnogostrukim
koristima za Podravku, potroSace
i ostale interesne grupe (posebice
s aspekta suradnje s kooperanti-
ma s ovih prostora) te na koncu
i koristima u smislu cjelokupnog

rasta i razvoja gospodarstva lokalne
zajednice i gospodarstva na razini
cijele zemlje.
Koji je tvoj osobni motiv u sko-
lovanju i radu?
~Obrazovanje pruZza moguénost za
daljnji osobni razvoj, upotpunja-
vanje znanja i vjestina. Sve to ima
smisla ukoliko se steCeno znanje
moZe involvirati na podrudju
pronalaZenja kvalitetnih rjeSenja u
daljnjem radu na moje zadovoljstvo,
ali i poslodavca. Naime, satisfakcija
je ako ¢e se moja znanja i vjestine
koristiti u odredenim segmentima
rjeSavanja poslovnih zadataka i
promicanja uspjesnosti nase kom-
panije. Smatram da su za znacajniji
uspjeh u karijeri prije svega vazni
znanje, visoko obrazovanje, predan
rad i prilagodljivost, no praksa
nam pokazuje da to nije dovoljno.
Podrska neposredno nadredene
osobe, takoder je kljucna: izuzetno
je vazno da dobar menadZer prepo-
zna potencijal zaposlenika. Kaoiu
svemu ostalom, i tu treba imati i
malo srece da radite s dobrim lide-
rima koji imaju hrabrost dati Sansu
svojim Jjudima.”
Romana za sebe kaZe da je komu-
nikativna osobu, sklona timskom
radu, a naravno, voli i sport — pose-
bice rukomet koji je 12 godina tre-
nirala u RK Podravka. Dobru glazbu
istice kao idealan nacin opustanja,
a zbog mnogih obveza malcice je
zapostavila svoju veliku ljubav od
mladenackih dana — amatersko sli-
kanje. Zapravo, mnogi bi se od nas
mogli nadi u tom Sturom opisu, ali
njezina upornost i Zelja za stalnim
znanjem izdvaja je medu mali po-
stotak ljudi koji svojim primjerom
pokazuju kako slijediti Zivotni san,
odricanjem ga pretvoriti u stvarnost
i uhvatiti se ukoStac sa svim postav-
ljenim izazovima. (I.L.)
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— INTERNACIONALI -

Vlasnici trgovackih
lanaca iz Srbije posjetili
Podravku

Vlasnici i menadZeri trgovackih lanaca iz Srbije posjetili

su sjediste Podravke u Koprivnici i obisli tvornicu Vegete.

U trodnevnom posjetu, oko Cetrdeset predstavnika iz ra-
zlic¢itih regija Sirom Srbije imali su priliku upoznati se s
centralom kompanije kao i osnovnim procesima koji se
provode tijekom proizvodnje i stroge kontrole kvalitete
proizvoda.

~Posjeta Koprivnici je sjajna prilika da se ucvrste i dalje
razvijaju dobri odnosi koje imamo s nasim partnerima
iz Srbije. Podravkini proizvodi su na trZiStu Srbije prisut-
ni od 2001. godine. U portfelju imamo preko 200 razlici-
tih artikala medu kojima su najtraZeniji i najprodavani-
ji: Vegeta, Podravka juhe, Lino djec¢ja hrana, Eva” — kaZe
Goran Pezelj, direktor Podravke u Srbiji.

Delegaciju iz Srbije predstavljale su kompanije: Maxi
commerc Veternik, Goga Novi Sad, BB Trade Zitiste,
HBC system, Trnava promet, Morava, Harizma pro team,
Premija Internacional, Najax, Metalac Proleter, Marmil
Pirot, Lovopromet Nis, RIC Prokuplje, Aleksandrovic Ne-
gotin, 7. Jul trgovina Vranje, Mak Luks KnjaZevac, Amigo
Boljevac, AS Ni§, Trend commerce, Zinasa, Luki komerc,
Medius i Mac¢ak M&D.

Gosti iz Srbije upoznali su se sa Sirokom paletom Po-
dravkinih proizvoda i izrazili spremnost za proSirenjem
suradnje. (Z.B.)

PODRAVKA KINA

Uspjesan nastup
na najvecem sajmu
prehrane u Kini

Podravka je samostalno sudjelovala na najveéem sajmu
prehrane u Kini - 19. FHC China sajam u Sangaju, kao
jedini izlagac iz Hrvatske. FHC China je svake godine sve
vedi pa je tako ove godine prisustvovalo 2.150 izlagaca
iz 66 razlicitih zemalja, a broj posjetitelja premasio je
68.000. U tri dana Podravka je privukla izuzetan inte-
res kineske populacije za asortiman proizvoda, ali i za
Podravkine maskote, poput Lino medvjedica. Uvelike je
pomogla i Podravkina korporativna crvena boja koja se
u Kini tradicionalno veZe uz srecu i boljitak te srce koje
u toj zemlji oznacava toplinu i snagu. Vrlo je vazno reci
kako vecina Kineza ne zna gdje se nalazi Hrvatska pa je
uspjeh Podravke jos i vedi.

Uspostavljeni su kontakti s viSe tisu¢a potencijalnih
potrosaca putem promotivnih letaka te dvjestotinjak
kontakata s potencijalnim kupcima i distributerima.
Podravka je bila jedini izlagac iz Hrvatske, a izlagala je
u istom paviljonu s gospodarskim komorama Njemacke,
Italije, Spanjolske, Austrije, Turske... Uvjereni smo kako
¢e sudjelovanje na navedenom sajmu uvelike pomoc¢i
ostvarenju zacrtanih planova na tom izuzetno zahtjev-
nom, ali i potentnom trzistu. (R)

PODRAVKA SLOVACKA

Nasi proizvodi na
Bozichom sajmu u
Bratislavi

U Bratislavi je odrzan Bozi¢ni sajam koji tradicionalno
organizira Medunarodni klub Zena. Sajmom se simbo-
licno otvara boZi¢na sezona, a cijeli dogadaj je humani-
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tarnog karaktera te se skupljaju financijska sredstva za
podrsku raznim dobrotvornim projektima. Ove godine
je sajam svecano otvorio ministar vanjskih poslova i eu-
ropskih poslova Slovacke Republike Miroslav Laj¢dk.
Sajmu su prisustvovali predstavnici 30 zemalja svijeta
te su prezentirana tradicionalna jela i domadi proizvodi
zemalja izlagaca.
Na Standu hrvatskog Veleposlanstva su se, izmedu
ostaloga, prezentirali te prodavali i proizvodi Podravke
- nezaobilazna Vegeta, bujoni, proizvodi na bazi rajcice,
koncentrati od rajcice te posebno medu djecom omilje-
na Lino lada. (Rr)



— INTERNACIONALI -

PODRAVKA BOSNA | HERCEGOVINA
Medyvjedi¢ Lino izmamio
osmijehe u Mostaru

Nakon Sarajeva i Bijeljine, medvjedi¢ Lino svojom
posjetom obradovao je maliSane koji trenutno borave
u Regionalnom medicinskom centru ,,Dr. Safet Muji¢” i
Sveucdilisnoj klinic¢koj bolnici u Mostaru.

»Vidjeti osmijeh na licima djecaka i djevojcica koji, na-
zalost, blagdanske dane provode u medicinskim ustano-
vama je neprocjenjivo. Pored najmladih, na ovaj nacin
pokuSavamo pruZiti potporu roditeljima koji se suoca-
vaju s brigom o zdravlju svoje djece. Nadamo se da ¢e
maliSani uskoro biti u svojim domovima, te da smo im
bar malo uljepsali boravak ovdje“, istakla je Mila Zovko,
direktorica marketinga Podravke u BiH.

Svojim svakodnevnim radom, pored brige o njihovom
zdravlju, pedijatrijski odjeli nastoje djeci ublaZiti strah
od boravka u bolnici i uciniti ga Sto ljepSim, ali i rodi-

teljima pruZiti sigurnost i oslonac. Ovakve posjete im
pomazu da obogate zabavni sadrZaj za djecu.

Pored posjete Pedijatriji u Bijeljini i Sarajevu, te dvije
medicinske ustanove u Mostaru, Podravka u BiH ¢e u
narednim danima posjetiti i pedijatrijske odjele bolnica
u Bihacu, Banjaluci, Tuzli, Zenici i Isto¢nom Sarajevu te
¢e i u buduénosti nastojati pomagati da boravak djece u
bolnicama bude Sto ugodniji. (M.z.)

PODRAVKA RUSIJA

Zimski dobrotvorni
sajJam s Podravkom i
Vegetom

U svrhu podrske humanitarnim akcijama koje orga-
nizira Medunarodni Zenski klub (The International
Women's Club of Moscow) Podravka je bila jedna od
sudionika Zimskog dobrotvornog sajma (Winter Bazaar
2015) u Moskvi.

U organizaciji Veleposlanstva RH u Moskvi, Podravka je
uz jo§ nekoliko kompanija iz Republike Hrvatske daro-

vala vecu koli¢inu svojih proizvoda iz asortimana pod
brandovima Podravka i Vegeta koji su se prodavali po
akcijskim, prihvatljivim cijenama.

Prodajom doniranih proizvoda Veleposlanstvo je priku-
pilo 57. 290 rubalja, a sudjelovanjem u lutriji i dodatan
novac, kao dio sume koju ¢e Medunarodni Zenski klub
u Moskvi donirati institucijama za skrb o djeci, djeci u
siromasnim obiteljima i djeci na bolnickom lije¢enju te
odraslim osobama kojima je potrebna pomoc¢, kao sto su
umirovljenici, besku¢nici i izbjeglice.

Hrvatski proizvodi su na visokoj cijeni medu ruskim
kupcima, bududi da su bili vrlo brzo rasprodani.
Podravka ce i dalje, kao socijalno odgovorna kompani-
ja podrzavati ovakav vid dobrotvornih akcija, s ciljem
pomaganja onima kojima je pomo¢ najpotrebnija na
prostorima Ruske Federacije i Sire. (R)

PODRAVKA CESKA

Prezentacija hrvatskih
jela

Podravkini specijalisti kulinarstva Zlatko Sedlanic i Zo-
ran Deli¢ prezentirali su ¢eSkom kupcu razne mogu¢no-
sti pripreme jela u mediteranskom duhu te predstavili
domaca, hrvatska jela na moderan nacin. Cilj ovog pred-
stavljanja je promocija i razvoj Podravkinog poslovanja
na trzistu Ceske, a Podravka na ovaj nacin Zeli kupcima
prikazati mogucénosti pripreme jela s Podravkinim proi-
zvodima na brz i kvalitetan nacin.

Zlatko i Zoran jos su jednom pokazali svoje umijece,
kojim je kupac bio izuzetno zadovoljan, bududi da je
izrazio Zelju da videno na prezentaciji iskoristi u svrhu
poboljsanja kulinarske ponude. Takoder je dogovoren

nastavak suradnje utemeljen na zajednic¢koj promociji.
Kroz edukativno prakti¢nu prezentaciju zajedno s kuha-
rima iz restorana u Ceskoj, predstavljena su jela poput
paste od slanutka, salate od je¢mene kase s bu¢inim
uljem, crikvenicke manestre, podravskog piceka, okru-
glica od soma, purica u lignji na mediteranski, itd. (R)
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— NOVI PROIZVODI -

Za siguran i sretan pocetak

Lino vo¢ne kasSice, vo¢no zitne kaSice i vo¢ne kasSice sa sirom

Podravka je vodeci proizvodac
dehidrirane djecje hrane vec viSe od
45 godina, a svi nasi proizvodi nose
garanciju sigurnosti, hranjivosti i
kvalitete.

Lino brand je sinonim za djec¢ju
hranu na podrucju Adria regije, dok
Lino medvjedi¢ predstavlja najpo-
znatiju ikonu u kategoriji djecje
hrane kojoj roditelji vjeruju, a djeca
ga oboZavaju zbog svog vrlo simpa-
ticnog i zabavnog karaktera.
Iskorak Lina u nove kategorije Lino
gotovih voc¢nih kaSica i Lino Zitnih
kasSica bio je sasvim logican jer su
nam brojna istrazivanja pokazala
da nasi potroSaci bas to ocekuju od
Lina. Ujedno je to i kategorija koja
nam je nedostajala u asortimanu,
kako bi pokrili dohranu beba i djece
od najranije dobi, a to znaci od navr-
Senog 4 mjeseca pa na dalje.
Ovakvim pristupom i lansiranjem

novih potkategorija djecje hrane cilj
nam je dodatno ojacati poloZaj Lino
branda u kategoriji dje¢je hrane
kao prvog majcinog izbora hrane za
bebe.

Danas na trzistu postoji brojna
konkurencija, ponuda je raznolika,
potrosaci su sve viSe informirani i
toc¢no znaju Sto Zele, a pogotovo je
to izraZeno kada su djeca u pitanju,
tu nema kompromisa. Svaki roditelj
za svoj dijete Zeli samo najbolje
— zdrav, uravnoteZen i kvalitetan
obrok, a da je ujedno lagan za
pripremu, kako bi roditelji imali
Sto viSe slobodnog vremena za svoje
dijete i da to vrijeme provedu Sto
kvalitetnije — u igri, zabavi, Setnji.
Kako bi odgovorili na zahtjeve
potrosaca, Lino nudi ¢ak i onima
najzahtjevnijima nove Lino proizvo-
de - Lino gotove vo¢ne kasSice i Lino
Zitne kaSice.

Prvi put u povijesti
koristen probiotik

Lino Zitne kasSice za Podravku su
bile pravi izazov jer je prvi puta u
povijesti Podravke koriSten probio-
tik. Sam proces razvoja proizvoda
trajao je dvije godine i to je odrade-
no zajednickim snagama Podravke
i vanjskih suradnika (pedijatara,
nutricionista, Prehrambeno-bioteh-
noloskog fakulteta u Zagrebu).
Osim razvoja proizvoda, potrebno je
bilo napraviti i prilagodbe u tvornici,
Sto nije bilo moguce bez dodatnih
investicija u novu opremu. U Tvor-
nicu Djecje hrane investirana su
znacajna sredstva, od Cega je samo
jedan dio financiran iz EU fondova
(1.000.000 kn), dok je ostatak finan-
ciran iz vlastitih sredstava. Kom-
pletna instalacija i ugradnja nove
opreme bila je izrazito zahtjevna i
trajala je viSe od mjesec dana.

L Lia! = S )

Vlatka Mihoci - Specijalist za outsourcing, Valentina Banek Hajdinjak - Tehnolog specijalist (Djecja hrana), Martina L;zar — Manager kategorije (Djecja hrana), Branimir Perkovi¢- Voditelj odjela
Investicije, Emilija Petrovi¢ - Tehnolog specijalist (Dje¢ja hrana), Maja Pezelj Stunja — Direktor kategorije (Lino svijet)
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Sastav kaSica potice
metabolizam probiotika

Kao rezultat dugotrajnog rada,
nastala su tri nova proizvoda - Lino
3 Zitarice (riZa, proso, heljda), Lino
riZza s bananom i Lino riZa s jabu-
kom i mrkvom. Nasa nova linija pro-
izvoda sadrzi kulturu BB12 (Bifidoba-
cterium lactis) - bifidobakterija koja
je prirodno prisutna u probavnom
traktu dojene djece i koja ima po-
voljan ucinak na imunitet. Klinicka
studija (napravljena na Prehrambe-
no-biotehnoloskom fakultetu) doka-
zala je da sastav nasih kaSica potice
metabolizam probiotika koji zato
imaju bolje antimikrobno djelova-
nje, bolju sposobnost preZivljavanja
u nepovoljnim uvjetima probavnog
sustava, te sposobnost povecanja
ukupnog broja ,,dobrih“ bakterija u
probavnom sustavu.

Proizvodi ne sadrZe gluten, bez do-
danog su Secera, izvor su vitamina i
minerala neophodnih za normalan
rast i razvoj djeteta. I jos jedna vrlo
bitna ¢injenica je da sadrZe zamjen-
sko mlijeko pa se pripremaju s
vodom.

Lino voéne kasice - novost u Lino
asortimanu i potpuno nova potka-
tegorija proizvoda za Podravku.
Proizvodi su razvijani na nacin da
smo odabrali samo najbolje i najfi-
nije voce kako bismo dobili naj-
kvalitetnije proizvode. Nakon Sto
smo razvili i odabrali 13 proizvoda,

)

- A

Nvose osmjeh na lice!
Kruska, jobuka, banana...
Zdravo voge svakog dana!
Plodovi zreli, soéni j fini

To su pravi vitaminj!

PRIRODNO I EING

/B ey [eem

RIRODNO | FINO

moZemo re¢i da imamo kvalitetne
i nutritivno visokovrijedne proizvo-
de, a ono Sto je posebno — karakte-
rizira ih fini okus, kao i svu Lino
dje¢ju hranu. Po tome Lino djecja
hrana i jest jedinstvena.

Nakon dugog procesa odabira pro-
izvoda, potrosacima danas nudimo
13 raznovrsnih okusa, koje moZemo
podijeliti u 3 manje kategorije —
Lino vo¢ne kaSice, vo¢éno Zitne
kasSice i vo¢ne kaSice sa sirom.
Sve Lino kasice su bez glutena, s vi-
sokim udjelom voca, kontroliranog
podrijetla i kvalitete. Idealne su za
pocetak dohrane i uvodenje novih
okusa. Jedna od glavnih karakteri-
stika, izuzetno vazna u danasnje
vrijeme je Sto su vrlo jednostavan i
praktican obrok, ¢ak i izvan kuce.

SKVALITET |

w

SVAKI LiNo PRO},
1ZV/
TROSTRUKQ PROVJ(E)l[?)EJPf
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LINO VISEBOJAC U KUTJEVU, MATULJIMA, ORIOVCU, VARAZDINSKIM TOPLICAMA | KOPRIVNICI

Veselje | pozitivhe emocije

08 Zdenka Turkovi¢a, Kutjevo:
Sareni Lino snovi

Pet stotina osnovaca iz Kutjeva od
pocetka studenog sanja veselije i
Sarenije snove. U njih su u pratnji
medvjedica Lina uSetali rukometasi
Nexea Perica Leli¢, Marko Mrdeno-
vi¢ i njihov trener Zdenko Kordi.
Omiljeni sportasi docekani su s
crveno-bijelim crteZzima na djecjim
licima, a uz tockice i prugice tu su
se nasla i srca, leptirici, zastave...

Usto culo se glasno navijanje i
vesela pjesma, sjajan okvir za drugi
po redu Lino visebojac u OS Zden-
ka Turkovica. U njemu su se uz

rukometase koji su se odli¢no snasli

u ulogama kosarkasa, nogometasa i
~lokomotive“ koja vuce uZe, ponaj-
viSe istakli Leona Zori¢ i Marinko
Kljaji¢ izazivaci iz publike te Matej
Belaj koji je do pobjede u Lino viSe-

se nastavljaju

bojcu doSao nakon pripetavanja u
nogometu s Brunom Radunovic¢em.
Zabljesnuli su i Enny Martinovié¢
koja je bila najbolja medu djevojci-
cama, Antun Barbir autor pobjed-
nickog literarnog rada te kreativne
djevojcice Vana i Romea koje su
nagradene za najljepSe maske.

OS dr. Andrije Mohorovici¢a,
Matulji: Poraz u Matuljima
nogometasi Rijeke docekali s
osmijesima

Poput nekoliko stotina vrhunskih
hrvatskih sportasa koji su u prote-
klih deset godina dijelili sportsku
radost i pobjednicki duh s osnov-
cima Sirom Hrvatske i nogometasi
Rijeke Mato Male§, Marin Tomasov i
Ivan Mocini¢ obukli su majice Lino
visSebojca. To je silno razveselilo 550
ucenika OS dr. Andrije Mohorovici-
¢a u Matuljima koji su svojim sport-

skim uzorima i njihovom domacinu
medvjedicu Linu priredili urnebesni
docek. Simpatije navijaca otiSle su
na drugu stranu tek kada je Marti-
na Josipovi¢ pricala o svom svijetu
kao ruzinom pupoljku te kada su
na teren izasli izazivadi iz publike
Jovana Topovi¢ i Nikola DZaja.

Oni su ipak branili cast Skole i
njihova pobjeda u nogometnim
penalima izazvala je prave ovacije.
Mato, Marin i Ivan poraz su doceka-
li s osmijesima, jer vazno je bilo dje-
ci pruziti veselje i pozitivne emocije
koje ¢e dugo pamtiti. Nezaboravni
su bili i maStoviti transparenti te
maske s raznim Lino porukama,
plesni vlaki¢ kojeg je po cijeloj
dvorani kao lokomotiva vukao Ivan
Mocini¢, te dvostruko pripetavanje
u kojemu je Marta Simi¢ nadmasila
Luciju Milohni¢, a Dominik Sim¢ié¢
pobijedio Eugena Stavera.
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OS Stjepana Ilijasevica Oriovac:
Osnovci Oriovca ispjevali Lino
becarac

Skolski hodnici OS Stjepana Ilijase-
vica ispricali su uoci Lino visebojca
prelijepu sportsku pric¢u. Svakom
sportu bio je posveéen barem jedan
pano, predstavljeni su velikani
hrvatskog sporta poput IvaniSevica,
a Lino je na Sahovskoj ploc¢i pretvo-
ren u figure. ViSetjedne pripreme
vidjele su se i na prelijepim tran-
sparentima medu kojima se isticao
onaj s Linom u slavonskoj nosnji i
stihovima becarca kojeg su izradili
ucenici 8. razreda iz Slavonskog
Kobasa koji su za to i nagradeni. Za
likovni izricaj Skola je stoga dobila
desetke s tri zvjezdice. Mali Slavon-
ci pokazali su da su i dobri sportasi
u $to su se uvjerile i gosc¢e koSar-
kasice ekipe Brod na Savi Mihaela
Lazi¢, Marina Aksanovi¢-Curkovi¢

i Edita Poljac koje su pobjednicke
pehare urucile Lauri Sudar i An-
toniu Milosu. U finale ¢e i ucenik
treceg razreda Dominik Juri¢ koji
je oduSevio svojim plesnim umije-
¢em, a u konkurenciji je i Valentina
Pesi¢ koja je nagradena za najbolji
literarni rad.

0S Antuna i Ivana Kukuljevi¢a u
Varazdinskim Toplicama: Varaz-
dinske Toplice dobile Lino vlak

Iako nemaju Zeljeznicku prugu
Varazdinske Toplice dobile su vlak.
Veseli, rasplesani sa stotinjak malih
putnika koji su umjesto karte poka-
zivali crteZe Lina. U jednu kompo-

ziciju ukrcali su se i Mihael BeSeni¢
hrvac Vindije, juniorski i seniorski
prvak Hrvatske slobodnim stilom

i Lucija Pokos atleticarka Slobode
iz VaraZdina, proglasena najboljom
mladom atleticarkom u Hrvatskoj.
Pokretacko gorivo bila je pjesma
Happy i silna radost koju su osje-
tili ucenici na svom prvom Lino
viSebojcu. Vlaki¢ koji je vijugao po
cijeloj dvorani nije omeo natjeca-
telje, posebice ne malenu Helenu
Svetec, ucenicu petog razreda koja
je osvojila ¢ak 150 bodova. Uz nju
na pobjednicko postolje stao je i
njen vrinjak Matej Ratkovi¢ koji

je urazigravanju pobijedio osmasa
Karla Detelja. Pobjednicko vese-

Lje osjetili su i Ana Andel i Dario
Dimitrovski, navijaci koji su dobili
priliku za ogled s Lucijom i Mihae-
lom, svojim sportskim uzorima koji
su i sami bili ucenici ove skole te

e Fetame

ucenica petog razreda Ana Cukelj
koja je najbolje opisala djedji svijet
bez slomljenih srca.

OS Braca Radié¢ Koprivnica: Po-
bjednici iz istog razreda

Najveca $kola u Zupaniji, OS Braca
Radi¢ svoj je Lino viSebojac morala
odrZati u sportskoj dvorani Gimna-
zije Fran Galovig, jer je Skolska
dvorana premala za 9oo ucenika.
Rijetka moguc¢nost okupljanja svih
ucenika i nastavnika izazvala je veli-
ko veselje koje su svojim dolaskom
povecali i sportski gosti nogometas
Slaven Belupa Vinko Medimorec,
rukometaSica Podravka Vegete

i hrvatska reprezentativka Ana
Niksi¢, peti kadet svijeta u hrvanju
Filip Frankol i vesla¢ Damir Martin,
svjetski i europski prvak i osvajac
olimpijskog srebra. DruZenje s
uspjeSnim sportaSima dao je vjetar
u leda viSebojcima koji su uloZili
maksimum talenta, upornosti

i volje u osvajanje bodova pred
vatrenim navijac¢ima iz svoje Skole.
Najuspjesniji u tome bili su Ivijan
SvrZznjak i Ines Kolar, oboje ucenici
8. razreda. Posebne uspomene s
koprivnickog Lino viSebojca nose
Jan Tisaj koji je u tréanju nadmasio
Anu i Damira, Gabrijela Horvat koja
je u nogometnim penalima bila
bolja od Filipa i Vinka, Ena Omr-
¢en Ceko koja je na najljepsi nacin
opisala svoj djecji svijet te Vito Ruk
i Lea Horvat nagradeni za maske.
Veselom dogadanju poseban obol
dali su pripravnici Podravke koji su
zajedno s djecom zaplesali po cijeloj
dvorani te se sa sportskim gostima
ogledali u potezanju uZeta. (J.L.)
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- 1JA SAM PODRAVKAS -

Odrzan jos jedan
natjecaj .l ja sam
Podravkas”

Zaposlenike koji svakodnevnim trudom i zalaganjem
pokazuju da Zive Podravkine vrijednosti ponovno nagra-
dujemo kroz natjecaj ,,I ja sam Podravkas*“. Natjecaj pruza
priliku svim zaposlenicima da nominiraju svoje kole-

ge, podredene ili nadredene koji su u protekloj godini
doprinijeli uspjehu nase kompanije, dok kompanija ima
priliku prepoznati i nagraditi one najbolje medu nama.
Od ukupno 384 pristiglih nominacija, nagradeno je 28
zaposlenika koji su se kroz procjene vrijednosti i argu-
mentaciju onih koji su ih nominirali posebno istaknuli:

Stjepan Zaga¢, domar u Food solutionu; Goran KIli¢,
specijalist za integriranje i razvoj e-procesa, i Nenad
Skvorc, informaticar za korisnicku podrsku iz Informa-
tike; Marija Cvetini¢, tehnicar u istrazivanju i razvoju;
Vesnica Samardzi¢, voditelj poslova analize u Kontrolin-
gu; Marija Jagec, organizator prijema i dostave poste u

Korporativnoj administraciji; Zlatko Sedlani¢, specijalist
kulinarstva u Korporativnim i marketin$kim komunika-
cijama; Milan Martinovi¢, specijalist za obrac¢un place

u Korporativhom racunovodstvu i porezima; Silvija
Podoreski, manager potkategorije u Marketingu; Dani-
jela Busig¢, referent prodaje u TrZiStu RH; Marica Gacan,
radnik u proizvodnji u Tvornici Danica; Kristina Simek,
predradnik u Tvornici Kalnik; Ivka Skvorc, radnik u pro-
izvodnji u Tvronici Koktel peciva; Vesna Kosec, radnik u
proizvodnji u Tvornici juha i Vegete; Josip Makar, radnik
u proizvodnji u Tvornici Studenac; Nevenka Kolar, rad-
nik u proizvodnji u Tvornici voca; SiniSa Novak, samo-
stalni inZenjer odrZavanja u Tehnickim uslugama; Davor
Zagorac, visi referent u Outsourcingu; Mario Vrbani¢;
samostalni referent u Nabavi; Andreja Gaspari¢, planer
ponude u Planiranju lanca opskrbe; Zejda Radek, visi
referent u Proizvodnji u Lagrisu; Sanela Hasanié¢, ko-
ordinator unapredenja prodaje u Prodaji TrZiSta Bosne i
Hercegovine; Ninoslava Ceni¢, referent u Prodaji na Tr-
ZiStu Srbije, Anita Pajk, visi referent u Prodaji na TrZiStu
Slovenije; Bosiljka Beci¢, analiticar trZiSta u Prodaji na
Trzistu Crne Gore; Irina Safronkina, product manager u
Marketingu na TrZistu Rusije; Silvio Baroni¢, rukovodi-
telj u Informatici u Belupu i Franjo Markovi¢, voditelj u
Trzistu RH, takoder u Belupu.

Branko Maltari¢, organizator proizvodnje u Danici

Negativnosti treba
sagledati iz pozitivhe
perspektive

Branko Maltari¢ jedan je od nagradenih u proslogodis-
njem natjecaju ,I ja sam Podravkas®, a kao jednu od
njegovih osobina uz mogu¢nost prilagodavanja novona-
stalim situacijama i traZenje optimalnih rjesenja, kolege
su navele i Sirenje pozitivne atmosfere na okolinu. U Po-
dravki radi 30 godina, odnosno od zavrsetka skolovanja.
»Jedini privremeni prekid rada u Podravki bio je odlazak
u vojsku i sudjelovanje u ratu. Poslovi koje sam radio
bili su poslovi radnika u proizvodnji (NKV, KV, VKV),
skladiStara sirovina, repromaterijala i ovitaka, zatim
organizatora proizvodnje i vodenja proizvodnje u ko-
basicarni. Poslovne obaveze trenutno su mi vezane uz
organizaciju proizvodnje trajnih i polutrajnih kobasica,
gdje obavljam narudZbe sirovina, repromaterijala za
proizvodnju, aplikacije i jo§ puno toga.”

S kojim se problemima susrecete na poslu, a Sto
vas motivira u radu?

Na pitanje o problemima na poslu mogu re¢i da ih
uvijek ima i da ¢e ih i biti, jer je to sastavni dio svakog
posla, ali bitno ih je Sto kvalitetnije otkloniti i sve nega-
tivnosti treba sagledati iz pozitivne perspektive, kako bi
iznasli najbolje rjeSenje i kako bi posao uspjesno funk-
cionirao. Za motiviranost u poslu potrebno je mnogo
stvari. Ono $to mene motivira je dobra radna okolina,
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dobar timski rad i uspjesno obavljanje svakodnevnih
radnih zadataka. To je dobar osjecaj koji nas obuzme
nakon nekog postignuca, zatim uvaZavanje kolega na
poslu inadredenih i na kraju stjecanje dobrog i pozitiv-
nog iskustva.

Na koji nacin provodite slobodno vrijeme izvan
posla?

,U slobodno vrijeme, odnosno koliko slobodnog vremena
uspijem odvojiti, nastojim se baviti sportskim aktivno-
stima, a to je prije svega nogomet te povremeno i tréa-
nje. No najvece mi je zadovoljstvo opustanje uz glazbu,
odnosno moj najomiljeniji muzicki instrument - harmo-
niku. Posebno me oraspoloZi kad uspijem povremeno
zasvirati s prijateljima tamburaSima koji takoder vole
glazbu i njome se rekreativno bave.“

Govore(i o glazbi, Branko se prisjeca brojnih anegdota
iz kojih bi mogla proizacdi i knjiga pa tko zna Sto budu¢-
nost nosi. (I.L.)
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Ivan Lovri¢, voza¢ motornog vozila

Svaki posao treba
odraditi posteno i
profesionalno

»Svaki moj kontakt s njim bio je izuzetno ugodan, nada-
sve korektan i konkretan. Kolega Lovri¢ ne samo da vodi
brigu o vozilima, ve¢ vodi brigu i o nama kao vozac¢ima
da dobijemo adekvatno vozilo, da nas svaki put vozilo
Ceka cisto i punog rezervoara te da na put krenemo u sa-
vrSenim voznim uvjetima. [zuzetno je ugodan u komuni-
kaciji, uvijek spreman pomodi, iza¢i ususret i odgovarati
na bezbrojna pitanja s beskrajnim strpljenjem.”
Zanimljiv poslovni i Zivotni put ima Ivan Lovri¢. Nakon
zavrsetka skole 6 je godina radio u INA-i na buSotinama,
potom se aktivno ukljucio u obranu Hrvatske te ima
viSe od 1.000 dana sudjelovanja u Domovinskom ratu.
Kao vozac zaposljava se u Podravki 1994. godine, zatim
10 godina radi kao dostavljac¢ poSte, a unazad 10 godina
u Odjelu za upravljanje vozilima. O svom poslu kaze:

,Prvi dio moga posla je onaj uredski, gdje se elektron-
skim putem obavljaju rezervacije vozila za sluzbeni put,
unos i obrada podataka te ostali uredski poslovi i papi-
rologija koja ide uz to. Drugi dio ¢emo nazvati vanjski,
tehnicki dio posla koji je vezan za kompletnu brigu o
15-ak sluzbenih vozila, dakle sve ono Sto je potrebno da
bi vozilo bilo potpuno spremno za sluzbeno putovanje.
Nakon toga obavljam primopredaju istih vozila korisni-

cima koji su traZili rezervaciju. Da bi sve skladno funkci-
oniralo trudim se pojednostaviti rjeSavanje svakodnevne
problematike kako bi se izbjegli prazni hodovi i postiglo
smanjenje troSkova jer svaki pa i naizgled manje vazan
posao treba odraditi posteno i profesionalno. Takoder,
Zelim istaknuti da imam podrsku i pomo¢ najblizih
suradnika u Odjelu upravljanja vozilima, a Zelim se i za-
hvaliti svima na nominaciji i dobroj poslovnoj suradnji.”

Cime se Ivan bavi u slobodno vrijeme?

S obitelji Zivim na imanju s vrtom i vo¢njakom, gdje od
ranog proljeca pa sve do zime uvijek ima posla. Kraj nas
je odmah Suma koja je puna bioraznolikosti pa je stoga
zanimljiva svima koji vole Setnje u prirodi. Zemlja koju
obradujemo daje nam mir i zdravu hranu pa je ona za
nas blago koje treba njegovati i ¢uvati. Cista voda, ze-
mlja i zrak preduvjeti su za zdrav i dug Zivot“ (B.F.)

Zdravko Pajni¢, predradnik proizvodnje

Za uspjesan posao treba
dobra i kvalitetna ekipa

»,Radnik koji zna raditi na svim radnim mjestima u
tvornici. Svaki zadatak obavlja precizno, rado prihvaca
odgovornosti i izvrSava ih. Nikad mu nije tesko ako je
potrebno ostati duZe na radnome mjestu ili do¢i odraditi
posao u subotu. Dobro obucava pripravnike, Sto su svojim
polaganjem i dokazali.“ U ovih par recenica zapravo je
sve receno o Zdravku Pajnic¢u kao radniku Podravke koji
od 1991. godine stalno radi u tvornici Kokteli.

,»Svih ovih godina u Koktelima moram redi da sam zado-
voljan s poslom bez obzira Sto radim u tri smjene. Na
mom radnom mjestu vazna je koncentracija jer radim
na ekstruderu s ekipom koja je viSe nego dobra. Usko
suradujemo s ekipom iz Razvoja jer stalno se kreiraju
neki novi proizvodi te je kod nas uvijek dinamicno. Prva
liga! Nije nam monotono, a najvaznija je dobra ekipa
kako bi uspjesno izvrsili radne zadatke., istice Zdravko te
nastavlja:

,Ovom prilikom bih se htio posebno zahvaliti svima koji
su me nominirali za ovu nagradu koja mi puno znaci iako
opet moram naglasiti da za uspjeSan posao treba dobra i

kvalitetna ekipa.”
Cime se Zdravko bavi u slobodno vrijeme?

,Zivim u Jagnjedovcu te imam kucu i veliku okué¢nicu pa
se, izmedu ostaloga, bavim uzgojem cvijeca. Volim takav
stil Zivota u prirodi i doma si napunim baterije pa kada
dodem na posao uvijek mi kaZzu: Pa otkuda tebi takav
elan? Naime, takav sam po naravi jer sve §to radim, radim
sa srcem i duSom. Moje kceri Helena i Paula, isto me
znaju povremeno zafrkavati otkuda mi ta silna energija
i entuzijazam. Ma cCovjek u Zivotu treba misliti i raditi
pozitivno, samo neka je zdravlja i sve stvari u konacnici
dodu na svoje mjesto®, rekao je Zdravko. (B.F.)
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Zeljkica Martinec, radnica u proizvodniji

Ne postoji rije€C ne moze

»Savjesno izvrsava sve poslovne izazove, korektna prema
kolegama i nadredenima. Ima obzira prema potrosnji
materijala tj. ustedi i sklona je predlaganju ideja koje
bi dovele do manjeg troSenja vremena i materijala
u realizaciji proizvodnog procesa i pomaze drugima
svojim savjetima. Svaki svoj zadatak ispunjava preda-
no, na vrijeme te najbolje Sto umije. Na poslu daje svoj
maksimum i nikad ne odbija pomodi svojim kolegama
i kolegicama u pogonu.“ Ve¢ ovo obrazloZenje dovoljno
govori o kakvoj osobi je rije¢. Naime, Zeljkica Martinec
je skromna i samozatajna radnica koja ve¢ 22 godine
radi u Podravki. Gotovo klasi¢an radni vijek — od sezon-
ke na Kinder jajima, potom pripravnice do danasnje
majstorice na stroju u Tvornici juha i Vegete.

~Puno mi znaci ova pohvala od ljudi s kojima radim i
svaka Cast na nagradi, ali meni je najveca nagrada zado-
voljstvo ljudi u poslovnom okruZenju®, skromno istice
Zeljkica.

Govoredi kako je bilo raditi nekada, a kako je danas
kaze:

»Naravno, nekada nas je u proizvodnji bilo puno vise, ali
automatizacijom proizvodnih procesa broj radnika se

smanjivao. Danas je puno posla, puno se traZzi i covjek
mora biti stalno koncentriran. Takoder, osjeCam da se
nekako promijenio i odnos medu Jjudima, kao da smo
svi mi postali dio te automatizacije, kao da se izgubila
ona drustvenost i povezanost medu nama. Bez obzira na
sve i danas kao i svih ovih godina provedenih u Podrav-
ki radim i ponaSam se u skladu - ne postoji rije¢ — ne
moze.“

Rad u tri smjene je uvjetovao i odredena prilagodavanja
u obiteljskom Zivotu pa tako Zeljkica isti¢e da su joj
djeca Karla i Borna prioritet, a kada se nade slobodnog
vremena najvise voli uZivati u bicikliranju i boravku u
prirodi. (B.F.)

Adrian Sliwinski, regionalni predstavnik Podravke u Poljskoj

Atmosfera na poslu je
najvaznija stvar

Podravkasi su u lanjskom natjecaju ,I ja sam Podravkas“
prepoznali veliki doprinos kolega i s drugih trzista. Medu
njima je Adrian Sliwinski iz Poljske, za kojega navode da
je pravi primjer pravog Podravkasa.

»U Podravki radim proteklih pet godina, otkada sam se
sredinom 2010. godine zaposlio na mjestu trgovackog
predstavnika. Nakon Cetiri godine rada u nasoj kompa-
niji, sretan sam $to su me kolege uvrstile medu najbolje
Podravkase.”

U razdoblju od 2012. do 2015. godine Adrian je bio najbolji
prodajni predstavnik u regiji centralne Poljske. Zahva-
ljujuéi dosadasnjim dobrim prodajnim rezultatima koje
je ostvarivao, u studenom ove godine napredovao je na
mjesto regionalnog predstavnika Podravke u Poljskoj.

»UzZ uspjehe, tu su naravno i problemi s kojima se susrece-
mo u radu, a to je prije svega specificnost poljskog trZista,
a uz to, imamo i veliku konkurenciju.”

Sto vas motivira u poslu?

Volim svakodnevne kontakte s brojnim suradnicima pri
¢emu nastojim naucditi nesto novo i sagledati razlicite
perspektive, a moj posao mi to dopusta i omogucuje. Ne
bojim se izazova i kao Sto uobi¢avamo govoriti u Poljskoj -
plivanja uz struju. Volim nove zadatke i pokuSavam raditi
svoj posao najbolje Sto znam.
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Zasto pridajete veliku paznju atmosferi na poslu?
Po mojem je miSljenju atmosfera na poslu zapravo
najvaznija stvar. Pozitivno radno okruZenje doprinosi

da se zaposlenici osjec¢aju dobro od trenutka kada dodu
na posao, jer je to zapravo motivacija koja traje tijekom
Citavog dana. Dakle, bitno mi je voditi brigu o atmosferi
u poslovnom okruZenju, od odnosa s mojim suradnicima,
do dobre suradnje s partnerima. Takoder Zelim doprinije-
ti nasim prodajnim rezultatima i uvesti neke novosti na
prodajnom trzistu, jer smatram da nasi proizvodi imaju
veliku prednost u Poljskoj.

Uz posao, koji su vam jos interesi?

Volim gledati dobre filmove, igrati nogomet, izaé¢i s mo-
jom zarucnicom i druZiti se s prijateljima. U slobodno vri-
jeme sam trener lokalnog nogometnog tima pod nazivom
“Znicz Pruszkéw 1” i imam licencu trenera UEFA C. (L.L.)
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Anamarija Bartolinci¢, Belupova stru€na suradnica za intelektualno vlasnistvo

Sretna sam sto sam okruzena
ljudima velikog srca

Radedi u Belupu, Anamarija Bartolin-
Ci¢ objavila je 6 znanstvenih radova,
bila jedan od autora na 8 patenata te
sudjelovala na brojnim skupovima
i kongresima, izlaZudi svoja istra-
Zivanja u Hrvatskoj i inozemstvu.
Pohadala je brojne medunarodne te-
Cajeve i usavrSavala znanje potrebno
za obavljanje posla u Odjelu analiti-
ke. U Sluzbi istraZivanja izradila je
magistarski rad “Enantioselektivna
analiza lijekova tekuc¢inskom kroma-
tografijom na kiralnim nepokretnim
fazama” koji je obranila 2004. godi-
ne i stekla titulu magistra prirodnih
Znanosti.
,U Belupu radim 15 godina. Prvih
6 godina radila sam u laboratoriju
Sluzbe istrazivanja, a nakon dvije
godine unaprijedena sam na radno
mjesto rukovoditelja Odjela analiti-
ke. Bilo je to vrlo intenzivno i dina-
micno razdoblje u kojem sam stekla
¢vrste osnove i znanje analiticke
kemije u farmaceutskoj industriji
inaudila puno o razvoju lijekova.
Od 2006. sam u Razvoju poslova i
registracijama na radnom mjestu
stru¢nog suradnika za intelektualno
vlasniStvo. Uz to sam od 2007. do
2009. bila tajnica Tima za potrfelj,
mjesta s kojeg najcesce dolaze ideje

o tome koji bi se od “blockbuster”
lijekova mogao naci u Belupovom
portfelju."

Koje su vam poslovne obaveze na
trenutnoj poziciji?

Moj je posao provjeriti stanje paten-
tne zastite na Belupovim trzistima
koja su zainteresirana za uvodenje
proizvoda. Prvi je korak upoznati se
sa Zeljenim proizvodom i saznati na
kojim je sve trziStima i kada registri-
ran, koji su registrirani oblici, doze

i indikacije. Slijedi pretraZivanje
baze podataka, patentne literature
iizvjeStaja patentnih zastupnika s
trZiSta te izrada patentnog izvjestaja.
Nakon tisuce pregledanih i proci-
jenjenih patenata zavrsni rezultat
rada je patentni izvjestaj koji daje
pregled svih patenata koji su prijav-
ljeni na pojedinim trZiStima. Nakon
Sto se pregleda registracijski dosje
potencijalnog partnera, moj je posao
dati miSljenje krsi 1i njihov proizvod
patent neke trece osobe na Zeljenom
trziStu. Smatram da nije potrebno
posebno naglasavati koliku odgovor-
nost nosi sa sobom davanje takvog
miSljenja. Ukoliko patentni izvjeStaj
nije besprijekorno napravljen ili

je miSljenje pogresno te dode do
krSenja intelektualnog vlasniStva
trece strane, posljedice bi mogle biti
negativne po kompaniju.

Kako dozivljavate takve poslovne
izazove i veliku odgovornost, a
Sto vas motivira?

GreSka se u mojem poslu ne smije
dogoditi i zato je potrebna velika te-
meljitost, samokritika, odgovornost
i mogucnost sagledavanja problema
iz viSe aspekata. Svakom novom pa-
tentnom pretragom i svakim novim
proizvodom naucim nesto novo i
iako radim ovaj posao ve¢ godinama,
jos uvijek me intelektualno jako
stimulira. Osobni mi je cilj da svaki

patentni izvjesStaj bude jos bolji od
prethodnog. Najvecée zadovoljstvo i
motivaciju mi predstavlja kada na-
kon silnog truda i rada mojih kolega
imene, jedan od “mojih” proizvoda
izade na trZiste.

Sto radite u slobodno vrijeme?
Kada ne radim, u potpunosti sam po-
svecena svojoj djeci - desetogodisnjoj
kceri i SestogodiSnjem sinu. Njih su
dvoje moj najvedi osobni uspjeh. Ve-
liko zadovoljstvo mi predstavlja vo-
lontiranje u Udruzi roditelja vitalno
ugroZene djece Kolibri¢i koju sam

s jo§ 3 mame osnovala 2011. godine.
Ci]j udruge Kolibridi je pruZanje
moralne, savjetodavne, humanitar-
ne i svake druge potrebne pomoci
vitalno ugroZenoj djeci i ¢lanovima
njihovih obitelji. Bududi da sam i
sama majka jednog Kolibri¢a znam

s kojim se problemima i nedoumica-
ma susrecu roditelji djeteta koje je
Zivotno ugroZeno i trudim se svojim
znanjem i iskustvom pomodi im

da Sto bezbolnije produ kroz takav
teZak period njihovog Zivota.
Koristim priliku zahvaliti Belupu sto
mi omogucuje da unatoc¢ zahtjevnoj
obiteljskoj situaciji i dalje ostva-
rujem sebe u poslovnom smislu i
pridonosim kompaniji i drustvu.
Moja je sreca Sto radim u kompaniji
s velikim srcem koja vodi brigu o
svojim zaposlenicima, sretna sam
Sto sam okruZena ljudima velikog
srca. Zahvalu upucujem direktoru
Razvoja poslovanja i registracije
Damiru Bijacu i njegovoj pomocnici
Mirni Briski koji su omogucili i podr-
Zali moju Zelju da i dalje radim, kao
i mojim kolegicama i kolegama koji
su uvijek imali razumijevanja i str-
pljenja za mene. Veliko hvala svima
koji su upravo mene prepoznali kao
osobu koja zZivi Podravkine/Belupove
vrijednosti. (I.L.)
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Blagdanski stol .f
s Coolinarikom
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Ocaravajuca pasteta

Sastojci: 25 g maslaca, 1 manja glavica luka, 1 ¢eSanj cCes-
njaka, 1 Cajna pasteta Podravka (95g), 1 Zlica konjaka,
1 Zlica kiselog vrhnja, 30 g pistacija

Priprema

1. Na zagrijanom maslacu popecite sitno narezani luk do
zlatnoZute boje. Dodajte nasjeckani cesnjak i jos kratko
popecite. Maknite s vatre, prebacite u manju posudu i
pustite da se ohladi.

2. UmijeSajte u pastetu, dodajte konjak, vrhnje i 2/3
pistacija. Sve zajedno dobro izmijeSajte.

3. Pastetu premaZite po integralnom kruhu ili krekeru.

PosluZivanje
PosluZite posuto preostalim pistacijama.

Savjet
Pistacije moZete zamijeniti krupno nasjeckanim bade-
mima.

Francuska salata

Sastojci (4 osobe): 450 g Zamrznute mjesavine povrca za
francusku salatu Podravka, sol, 50 g Kiselih krastavaca
Podravka

Za salatni preljev: 9o g majoneze, 1 Zli¢ica Senfa estra-
gon Podravka, 100 ml kiselog vrhnja, sol, Crni papar
mljeveni Podravka,
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Priprema

1. Zamrznutu mjeSavinu povréa stavite u kipucu posolje-
nu vodu, a kad ponovo zakipi, kuhajte 10 minuta.

2. Kuhano povrce ocijedite i ohladite.

3. Majonezu pomijesajte sa senfom, vrhnjem, soli i pa-
prom i dodajte ohladenom povréu.

4. Dodajte krastavce i sve zajedno lagano promijesajte.

PosluZivanje
Salatu ohladite i posluZite kao prilog uz hladne nareske

i peCena mesa.

Savjet
Po Zelji moZete umijesati i Zlicu nasjeckanog persina.

Juha od cvjetace i
camemberta




I

Sastojci (4 osobe): 800 g cvjetace, 500 ml mlijeka, sol,
Bijeli papar Podravka, 100-150 ml malo masnog vrhnja,
225 g Camembert sira narezanog na komadice, 1-2 Zlice
maslinova ulje, 1 Zlica Vegete

Priprema

1. U posudu za kuhanje stavite cvjeti¢e cvjetace, mlije-
ko, vodu, senfi Vegetu. Kuhajte na laganoj vatri oko 20
minuta dok cvjetaca ne omeksa.

2. Malo posolite, popaprite i jo$ kratko prokuhajte.

3. Kratko ohladite pa sve sastojke usitnite.

4. Juhu vratite na vatru, umijeSajte vrhnje i kratko pro-
kuhajte.

5. Dodajte maslinovo ulje i sir Camembert narezan na
manje dijelove.

PosluZivanje
Posluzite ukraSeno cvjeti¢ima cvjetace, a moZete i posuti
svjeZe naribanim ljeSnjacima.

Savjet

Prije posluZivanja u juhu moZete dodati 2-3 Zlice limuno-
va soka.

Kupljenu cvjetacu cuvajte u hladnjaku u papirnoj ili
plasti¢noj vrecici najduZe 3-5 dana. PoloZite je sa stablji-
kom prema dolje kako bi izbjegli nakupljanje vlage.

Mala tajna
Zelite li ovoj njeZnoj juhi dodati osebujan pikantni okus,

na pocetku pripreme dodajte Zlicu senfa rustica Podrav-
ka i dalje pripremajte po receptu.

Blagdanski rizoto s
bakalarom

Sastojci (4 osobe): 600 g fileta bakalara, 250 g RiZe Arbo-
rio Podravka, 1 komora¢, 150 ml slatkog vrhnja, 200 ml
bijelog vina, 50 ml proseka, 60 ml maslinova ulja, sol,
Crni papar mljeveni Podravka, 1 Zlica nasjeckanog kopra,
1 Zlicica Senfa estragon Podravka, 1 Zli¢ica nasjeckanog
ruzmarina, 1 Zlica Vegete Mediteran

Priprema

1. PloSke komoraca posolite i kratko popecite na zagrija-
nom ulju. OdloZite ih na tanjur.

2. Na istom ulju popecite narezane odreske bakalara, do-
dajte Vegetu mediteran, podlijte vinom, dodajte napola
kuhanu riZu, nasjeckani ruZmarin i pustite da se kratko
pirja.

3. RiZoto podlijte proSekom i sve lagano protresite. Do-
dajte vrhnje pomijesano sa senfom, posolite i popaprite.
4. Po riZotu posloZite peceni komorac, poklopite i ostavi-
te stajati oko 5 minuta.

PosluZivanje
Prije posluZivanja riZoto pospite nasjeckanim koprom.

Savjet

Na kraju pirjanja riZotu moZete dodati 1-2 Zlice limuno-
va soka.

Arborio riZa odlican je izbor za pripremu riZota jer sadr-
Zi visoki udio skroba koji se mijeSanjem i podlijavanjem
oslobada i stvara kremastu strukturu riZota te je i razlog
apsorpcije velike koli¢ine vode bez posebnog produlje-
nja perioda kuhanja.

Nadjevena purica

Sastojci (8 — 10 osoba): 1 purica (3 do 4 kg), 1 pureca jetri-
ca, 2-3 Zlice limunova soka, 100 ml ulja, 1 glavica luka,
300 g mljevena mesa, 100 g RiZe okruglo zrno Podravka,
2-3 suhe smokve, 50 g pinjola, sol, Crni papar mljeve-

ni Podravka, Klinci¢ cijeli Podravka, Cimet mljeveni
Podravka, 150 g kuhanoga i ociS¢enoga kestena, 1 jaje, 2
Zlice Vegete

Priprema

1. OciS¢enu i opranu puricu premazite iznutra i izvana
Zlicom Vegete, a iznutra i limunovim sokom.

2. Na 3 Zlice ulja propirjajte nasjeckani luk, dodajte mlje-
veno meso, usitnjene jetrice, opranu rizu i Zlicu Vegete.
Sve zajedno pirjajte oko 15 minuta, a zatim ohladite.

3. Ohladeno pirjano meso zacinite cimetom, klinci¢em,
paprom, a zatim umijeSajte usitnjene kestene i smokve.
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Na kraju dodajte popecene pinjole, razmuceno jaje i

sve dobro promijeSajte. Nadjev po Zelji moZete jo§ malo
posoliti.

4. Ovim nadjevom napunite puricu (otvore zatvorite ¢ac-
kalicama) i stavite je u odgovarajudi lim. Preostalo ulje
zagrijte, prelijte pripremljenu puricu i pecite u pecnici
zagrijanoj na 180-200°C oko 3-4 sata.

5. PeCenu puricu ostavite neka se malo ohladi (oko 10
minuta), a zatim je nareZite.

PosluZivanje

Nadjev posluZzite kao prilog uz meso, a jelu moZete
dodati i salatu.

Savjet

Ovim nadjevom moZete puniti pureca prsa i tako pripre-
miti nadjevenu roladu.

Novogodisnje sarmice s
aromaticnim pireom od
krumpira

Sastojci (4 osobe): 2 Fanta za punjenu papriku i sarmu,
700 g mljevenog mesa (teletina, svinjetina), ¥4 Zlicice
Timijana suSenog Podravka, 1 glavica kiselog kupusa,

4 plosSke Pancete Podravka, 2 Zlice ulja

Za prilog: 1 Pire krumpir Podravka, 400 ml vode, 200 ml
mlijeka, 50 g maslaca, 1 Zli¢ica soli, malo Muskatnog
orasci¢a mljevenog Podravka, 2 ¢eSnja CeSnjaka

Priprema

1. SadrZaj vredice Fanta pomijeSajte sa 100 ml vode i osta-
vite stajati nekoliko minuta. Mesu dodajte pripremljeni
Fant i timijan pa sve dobro promijesajte.

2. Listove kupusa odvojite, a za sarmice odaberite one
koji su manji. Na svaki list kupusa stavite Zlicu mesnog
nadjeva i savijte u sarmice.

3. U §iru vatrostalnu nauljenu posudu poloZite sarmice u
jednom sloju, a preko njih posloZite ploSke pancete. Ulij-
te vode toliko da pokrije sadrZaj, poklopite i pecite oko

1 sat u pednici zagrijanoj na 200 °C. Potkraj otklopite da
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se sarmice lagano zapeku.

4. Dok se sarmice peku, pripremite pire. Vodu posolite i
zagrijte. Kad zakipi, maknite s vatre, dodajte mlijeko i
maslac i lagano mijeSajte.

5. Kad se maslac otopi, umijeSajte sadrzaj vrecice za pire
i pustite neka odstoji 1 — 2 minute. Dodajte protisnuti
cesnjak, muskatni orasci¢ i ponovo promijesajte.

Posluzivanje
Ukusne sarmice posluZite s aromati¢nim pireom.

Savjet

Kiseli kupus koji vam je preostao moZete narezati i po-
slozZiti po dnu posude prije nego Sto poloZite sarmice.
Ako su listovi kupusa preveliki, prereZite ih napola i
nadijevajte na isti nacin.

Cokoladni boriéi

Sastojci

Za biskvit: 100 g maslaca, 100 g cokolade, 60 g PSeni¢nog
glatkog brasna Podravka, 40 g Kakaa u prahu Dolcela,

1 Zlicica Praska za pecivo Dolcela, 4 jaja, 150 g Secera

1 Vanilin Secer Dolcela

Za kremu: 100 g maslaca, 100 g Lino lade nougat, 150 g

mascarponea
Za dekoraciju: 200 ml Slaga 5+ Dolcela, Sareni mix Dol-
cela

Priprema

Za biskvit:

1. Maslac otopite, dodajte ¢okoladu natrganu na kockice
i mijeSajte da se ¢okolada otopi.

2. Brasno pomijeSajte s kakaom i praskom za pecivo.

3. Jaja, Secer i vanilin Secer mijeSajte elektricnom mijeSa-
licom dok se Secer ne otopi i dok ne dobijete gustu, pje-
nastu smjesu. Uz mijeSanje ulijte pripremljenu cokoladu
s maslacem. Na kraju lagano umijeSajte smjesu brasna i
kakaa.

4.

Smjesu izlijte u tepsiju (32x18 cm) koju ste prethodno
premazali maslacem i posuli braSnom. Pecite u pe¢nici



zagrijanoj na 180 °C oko 30 minuta.

5. Kremu premaZite preko ohladenog biskvita. Vilicom
lagano prijedite preko kreme kako biste dobili valovite
nabore.

Za kremu:
1. Maslac sobne temperature i Lino ladu nougat izradite

elektricnom mijeSalicom te umijeSajte mascarpone.

PosluZivanje
Ukrasite Slagom i Sarenim miksom Dolcela.

Savjet

Umjesto Lino lade nougat upotrijebite Lino ladu milk za
odli¢nu bijelu kremu.

Svecani kolac sa suhim
vocem

Sastojci: 3 jaja, 50 ml mlijeka, 1 Limun Secer Dolcela,
125 g maslaca, %2 ZliCice Cimeta mljevenog Podravka,

1 Biskvit fantazija Dolcela, 100 g suhih brusnica, 50 g su-
hih marelica, 50 g kandiranog ananasa, 100 g kandirane
papaje, 50 g grozdica, 60 g grubo nasjeckanih badema

Priprema

1. Jaja, mlijeko i limun Secer pomijeSajte, dodajte
omeksali maslac, cimet i mjeSavinu za biskvitna tijesta.
Smjesu izradite elektricnom mijesalicom i na kraju umi-
jeSajte kandirano voce i bademe.

2. Smjesu izlijte u kalup (30 cm x 10 cm) obloZen papi-
rom za pecenje i pecite oko 30 minuta u pecnici zagrija-
noj na 180 °C.

PosluZivanje
Kolac ohladite u kalupu, pospite Se¢erom u prahu i
posluZite.

Savjet
Kandirano voce po potrebi nareZite.

Sastojci

Za biskvit: 6 jaja, 100 g Secera, 50 g PSeni¢no ostro bras-
no Podravka, 30 g Gussnela Dolcela, 20 g Kakaa u prahu
Dolcela, 1 Prasak za pecivo Dolcela, 5 Zlica mlake vode,
3 zlice ulja

Za kremu: 300 ml mlijeka, 200 ml slatkog vrhnja, 1 Kre-
ma za kolace vanilija Dolcela, 400 g Slaga 5+ Dolcela,
150 g Nadjeva od viSanja Podravka

Priprema

1. Bjelanjke izmijeSajte elektricnom mijesalicom u ¢vrsti
snijeg, a zatim umijeSajte Secer. U smjesu lagano umije-

Sajte jedan po jedan Zumanjak. BraSno pomijesajte s Gu-
ssnelom, kakaom i praSkom za pecivo. Na kraju dodajte

i lagano umijesajte mlaku vodu i ulje.

2. Polovicu smjese izlijte u kalup za torte (¢ 26 cm) oblo-
Zen papirom za pecenje i pecite u pecnici zagrijanoj na
180 °C 25 minuta.

3. Tako ispecite i preostalu polovicu smjese. Od oba bi-
skvita odrezite 1/3 tako da njihovim spajanjem dobijete
tredi biskvit.

4. Preko prvog biskvita prelijte pola nadjeva od visanja.
5. U posudu ulijte hladno mlijeko, dodajte slatko vrhnje
i sadrZaj vreice kreme. Mijesajte elektricnom mijeSa-
licom srednjom brzinom (2 - 3 minute) dok ne dobijete
kremu. Odmah nanesite na ohladeni biskvit.

6. Prekrijte spojenim biskvitom i premaZite preostalim
nadjevom od visanja. Slag 5+ istucite u ¢vrsti Slag i nji-
me premaZzite biskvit i prekrijte preostalim biskvitom.
7. Preostalim §lagom premazite cijelu tortu.

PosluZivanje
Tortu ukrasite, dobro ohladite i posluZite.

Savjet
Za lakse rezanje torte noZ prethodno namocite u toplu

vodu.
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KUD Podravka uvelicao
proslavu Rodoljuba

Zenski vokalni sastav pod ravnanjem dirigentice Ariane
Sandl i Tamburaski orkestar KUD-a Podravka pod ravna-
njem dirigenta Jurice Hrenica gostovali su u Virovitici na
obiljezavanju 135 godina postojanja Hrvatskog pjevac-
kog drustva “Rodoljub”.

Uz KUD Podravku i domacdine, na koncertu pod nazivom
“Rodoljub i prijatelji” odrzanom u KazaliStu Virovitica,
nastupili su i mjeSoviti pjevacki zbor Hrvatskog pje-
vackog drustva “Lipa” iz Osijeka i Hrvatsko obrtnicko
radnicko kulturno-umjetnicko drustvo ,,Golub“ iz Bje-
lovara. Brojna publika toplo je pozdravila sve izvodace,

a Podravkasi su dobili poziv za suradnju s drustvom iz
Bjelovara. Nakon koncerta domacini su ljubazno ugostili
sve sudionike uz kasnu veceru i zvuke tamburice. (J.L.)

Nova zbirka pjesama
.Podfutrani mesec”
Sanje Damjan

U koprivnickom Domu mladih predstavljena je zbirka
kajkavske poezije “Podfutrani mesec“ ¢lanice Podravki-
ne Literarne sekcije Sanje Damjan. Zbirku su predstavili
Ernest FiSer i Maja Gjerek KuSenid, a stihove iz zbirke
pjesama procitali su Ivan Picer te sama autorica. Takoder,
o zbirci i opéenito kajkavskoj poeziji na svecanosti je
govorio poznati hrvatski knjiZevnik BoZidar Prosenjak,

a za glazbeni ugodaj na promociji pobrinuo se autoricin
suprug Zoran.

Mnogobrojni u koprivnickom Domu mladih mogli su
uZivati u kajkavskoj poeziji Sanje Damjan koja je i ovom
zbirkom pokazala velik talent i predanost kajkavskom
izricaju. Takoder, tijekom promocije autorica se zahva-
lila svima koji su joj pomogli pri izdavanju ove knjige,

medu kojima je veliku potporu dao i Grad Koprivnica.
Uspjesna poetska vecer zavrsila je predstavljanjem
pjesme ,,Na putu” koja je zajednicki projekt autorice i
njezinog supruga.

Inace, PodravkasSica Sanja je poznata po sudjelovanjima
na brojnim recitalima, a viSe puta je i nagradivana za
svoj osebujni knjiZevni izricaj pa tako i u buduénosti
ocCekujemo od Sanje joS nekih novih i uspjesnih knjizev-
nih djela. (r)

Zima u umjetnickim
oCima

~Zimske Carolije“, naziv je tematske izloZbe koju je
likovna sekcija ,,Podravka 72“, KUD-a Podravka priredila
u Podravkinom izloZbenom prostoru. IzloZeno je 15 ra-
dova u razli¢itim slikarskim tehnikama u kojima autori:
Branka Sinko, Vesna Martinjak, Brigita Benjak, Ljerka
Bojovski, Alen Gjerek, Stanko Gjerek, Stefanija Varovi¢,
Marina Dvorski, Barbara Percac, Marica JalSovec, Marta
Rusak, Andelko Brki¢ i Ivan Rodak, iskazuju svoj umjet-
nicki dozZivljaj zime i blagdana. IzloZba koja je ujedno i
prodajnog tipa, ostaje otvorena do sredine sijecnja. (J.L.)
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RK PODRAVKA VEGETA

Podravkasice jesenske
prvakinje

U zaostaloj utakmici desetog kola Prve HRL za Zene
rukometasSice Podravke Vegete s uvjerljivih su 28:17 na
domacem terenu svladale Split 2010 te rijeSile pitanje
jesenskih prvakinja. Naime, nakon pobjede u derbiju
prvenstva protiv rijeCkog Zameta 28:20 u utakmici gdje
Rijecanke nisu imale nikakve izglede, PodravkasSice su
docekale Split 2010, a pobjeda je znacila prvo mjesto te
miran odmor nakon prvog dijela sezone.

I na utakmici protiv Spli¢anki rukometasice Podravke
Vegete su nastavile u Zestokom tempu kao i protiv Za-
meta te ve¢ nakon prvog dijela utakmice imale prednost
od 18:7. Dominacija Podravkasica nastavila se i do kraja
susreta, a prednost od 11 pogodaka samo je dokaz supe-
riornosti domace ekipe.

12 pobjeda i jedan poraz ucinak je PodravkaSica u jesen-
skom dijelu prvenstva. S 24 boda vodeca su ekipa Prve
HRL za Zene, dok prvi pratitelji, Lokomotiva i Zamet,
imaju 23, odnosno 21 bod.

Nastavak prvenstva zakazan je za 3o0. sije¢nja iduce go-
dine kada Podravka gostuje u Sesvetama, no prvi izazov
Podravkasice oCekuje ve¢ 9. sijeCnja u osmini finala
Kupa pobjednica kupova protiv francuskog Issy Paris
Handa. (8.F.)

NK SLAVEN BELUPO

Velik bod u Rijeci

Jednom od najboljih ovosezonskih partija nogometasi
Slaven Belupa osvojili su bod na vrlo teSkom gostovanju
u Rijjeci. U utakmici dvadesetog kola Prve lige Rijecani
su u 25. minuti preko Tomasova stigli do vodstva, no u
71. Arap postavlja konacnih 1:1. Posljednjih pet medu-
sobnih ogleda zavrSilo je bez pobjednika, a ove dvije
momcadi vec¢ su se u dva navrata susrele ove sezone.
Prvi dvoboj u Rijeci zavrsio je rezultatom 3:3, dok suu
Koprivnici strijelci zakazali.

NerijeSenim ishodom Slavenasi su nastavili pozitivan
niz rezultata te ostali na sedmoj ligaskoj poziciji. S Cetiri
osvojena boda u posljednja dva prvenstvena susreta
ukupni zbroj povisili su na 21, samo bod manje od

Sestoplasiranog Intera. Posljednji ovogodi$nji dvoboj te
ujedno i posljednju utakmicu jesenskog dijela prvenstva,
Slaven Belupo odigrat ¢e 20. prosinca na koprivnickom
Gradskom stadionu protiv petoplasirane momcadi Loko-
motive. (B.E.)

Kuglaci Podravke
ponovno ha okupu

Prije pet godina, muska ekipa Sportskog kuglackog
kluba Podravka presla je pod okrilje Grada Koprivnice,
promijenila naziv kluba, zadrZala tadasnji status drugo-
ligaSa i kao Podravka nestala s kuglackih borilista. Kako
iduce godine SKK Podravka Koprivnica slavi 50 godina
postojanja, a muska ekipa je bila osnivac kluba, ove go-
dine, sredinom ljeta, doslo je do inicijative o ponovnom
okupljanju i aktiviranju muske ekipe SKK Podravka.
Ekipa se sakupila, a sadinjavaju je treneri: Ljubomir
Oroz i Tomislav TroSelj, igra¢i: Marijan Cesi, Miro-
slav Sasko, Josip Cizmesija, Sasa Stefi¢, Boris Ivanis,
Nenad Mihajlovié, Ivan Betlehem, Ivan Srsi¢, Matija
Benoti¢, Zlatko RuZman i Zlatko Betlehem. Muski
SKK Podravka Koprivnica registriran je i natjece se u 3.
Hrvatskoj ligi sjever. Zelje i ambicije kluba su osvajanje
prvog mjesta i plasman u visi rang, Drugu ligu, a predvo-
deni kapetanom Zlatkom Betlehemom daju svoj maksi-
mum i napreduju iz utakmice u utakmicu.

Bez sumnje najbolji pojedinac kluba je kapetan Betle-
hem koji je osvojio prvo mjesto na Zupanijskom pojedi-
nacnom prvenstvu, potom Sesto na regionalnom prven-
stvu te se plasirao na pojedinacno prvenstvo Hrvatske.
U Splitu su odrZane kvalifikacije pojedina¢nog prvenstva
Hrvatske za seniore i seniorke u kuglanju. ProS§logodis-
nji prvaci i plasirani s regionalnih natjecanja borili su
se, po 32 u obje konkurencije, za 16 mjesta koje vode u
zavr$nicu pojedinacnog prvenstva Hrvatske za seniore
i seniorke. U muskoj konkurenciji nastupio je Zlatko
Betlehem koji je srusio ukupno 1230 ¢unjeva i osvojio
4. mjesto i time izborio nastup u zavr$nici prvenstva
Hrvatske. Uspjeh je time vedi jer Zlatko dolazi iz treée
lige. (B.F.)
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Jelovnik za prosinac 2015. godine

21.12.2015. ponedjeljak
22.12.2015. utorak
23.12.2015. stijeda

Varivo grah s kiselom repom, kuhani hamburger
Duved, rizi-bizi, salata
Pecena svinjetina, krumpir slani, salata

Oglas za prodaju
rashodovanih vozila

Na osnovi statuta poduzeca Podravka d.d. objavljuje se
prodaja rashodovanog motornog vozila putem

JAVNE PRODAJE-ZATVORENIM PONUDAMA

Dana 12.01.2016.g. u prostorijama Vanjskog transporta,
Delekovecka cesta 9, Koprivnica u 12.00 sati. Ponude se
primaju do 11.30 sati u uredu Vanjskog transporta
(Milan Kuparic).

- Marka i tip vozila: VW CADY 2.0 SDI; vrsta vozila:

TERETNO, Inv br.: 618865, God proiz.: 2005., stanje
vozila: NEISPRAVNO, Pocetna cijena: 18.500,00 kn

Vozilo se moZe razgledati 12.01.2016. u dvoristu V.tran-
sporta, Delekovecka cesta 9, Koprivnica (Milan Kupari¢,
Josip Gali¢) od 8.00 do 11.00 sati.

Pravo nadmetanja imaju sve pravne i fizicke osobe koje
uplate jamcevinu u iznosu 10% pocetne cijene. Vozila
se prodaju po nacelu <VIDENO-KUPLJENO> bez prava na
naknadne reklamacije.

Porez i sve troskove prijenosa snosi kupac (25%). Kupac
koji je u nadmetanju kupio vozilo, duZan je isto platiti
i preuzeti u roku tri dana od odrzanog nadmetanja. Na-
kon toga roka, a u slucaju da kupac odustane od kupnje,
gubi pravo na povrat jamcevine.
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Otkrijte novi skriveni pojam

Najsretniji u rjeSavanju skrivenog pojma — bundeva u prosloj krizaljci je
Jadranko Perko iz Belupa, Kontrola faktura kojemu je komisija iz Kor-
porativnih i marketinskih komunikacija donijela sre¢u u ovom nagradnom
izvlacenju.

Zabavite se rjeSavanjem nase nove nagradne kriZaljke, a odgovor koji zaista
nije teZak i traZene podatke posaljete na priloZenom kuponu na adresu: List
Podravka, Kolodvorska bb, s naznakom zZA NAGRADNU KRIZALJKU.

Kupone moZete slati do 15. sijecnja, a ime nagradenog Ce biti objavljeno u
idu¢em broju lista Podravka.
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slobodnokuhaj (*

A
masta je tvoj
jedini recept

i f
Kad udes u kuhinju, neka masta bude tvoj jedini recept. Vjeruj svojim - /
osjetilima’i uzdaj se u Vegetu. Jer ona ti jaméi da te na kraju kuhanja . -
uv1]ek ocekuje savrSen okus. Kad udes u kuhinju, slobodno kuhaj. ‘ e O \
I S Vegetom se bolje ]ede' - PODRA "_“ A
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