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PRIOPCENJE ZA MEDIJE
Izabran Kraljevski kuhar koprivnickog renesansnog festivala

Hrvatska je dobila novog Kraljevskog kuhara. Tu prestiznu titulu natjecanja koje
su osmislili Podravkini kulinarski stru¢njaci, osvojio je Bozidar BurinCi¢ iz
durdevackog hotela Picok, koji je sa svojim pomoc¢nikom Mirkom lvurekom
spravio najbolji i najliepsi pladanj s renesansnim jelima na 10. Renesansnom
festivalu u Koprivnici.

Uz bok pobjedniku jedinstvenog kulinarskog natjecanja u kojemu profesionalni
kuhari iz cijele Hrvatske iskazuju svoju stru¢nost i kreativnost pripremajuci jela
od vepra, kopuna i kuni¢a u posve neuobiCajenim uvjetima kuhajuéi na
ognijistima, pekuci na raznjevima i u krusnim pec¢ima bez ikakovih suvremenih
pomagala, nasao se Dragan Viskovic s pomocnicom Jasnom Viskovi¢ iz
Crikvenice. Trece mijesto prema, misljenju stru¢nog suda u kojem su bili
kulinarski akademici Branko Zufika i Slavko Ved&erié te Peter Fuchs predstavnik
Podravke, osvojili su Jiri PSeni¢ik i Zbynek Diatka iz Ceske. Veliku drvenu
kuhacu, svojevrsno kuharsko zezlo pobjedniku Bozidaru Durin€i¢u urucio je prvi
nositelj ove poCasne hrvatske titule Stanislav Vinkovi¢ iz NaSica.

UmjesSnost u kuhanju na otvorenom, uz dim i toplinu vatre na loziStima, uz
temperaturu koja je sezala i do 40 stupnjeva, te poglede brojnih znatiZeljnika,
iskazali su i kuhari amateri iz Koprivnice i okolice, Vrbovecke Dubrave, Nasica i
Slavonskog Broda. Titulu Plemenitaskog kuhara za najbolji gulas od divljaci
osvojio je Mario Krpan iz Slavonskog Broda s pomoénikom Davorom
Adrijanicem.

Kulinarskim natjecanjem za titule Kraljevskog i plemenitaskog kuhara,
pripremom kraljevske gozbe, te ugoScivanjem svjetskog viceprvaka u
ukraSavanju hrane lvana BDuki¢a iz Osijeka, Podravka je dala posebnu
vrijednost koprivnickom Renesansnom festivalu, uvrStenom u 11 top dogadanja
u Hrvatskoj. Posjetitelji, medu kojima i Ministrica graditeljstva i prostornog
uredenja Anka Mrak-Tarita§ i Ministar poduzetnistva i obrta Gordan Maras
mogli su kusSati specijalitete kao Sto su punjeni kopun s kestenima i gljivama,
patka u umaku od divlje narane s prosenom kasom, veprov hrbat u kosanoj
masti, Spikani but mesa divljaci s dzemom od brusnica te mnoge druge.

Posebni uzitak prireden je za maliSane koji su u drustvu Podravkinog promotora
kulinarstva Zlatka Sedlani¢a, nositelja titule Kraljevskog kuhara s
medunarodnog natjecanja, izradivali pogacice od sira i koprive te kolaci¢e s
Podravka dzemovima te ih pekli u krusnoj peci.



